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berkala dengan mengutamakan mutu makanan yang baik yaitu
mengutamakan cita rasa dan penampilan makanan yang dapat

diterima oleh masyarakat rumah sakit..

b. Perlu penelitian lebih lanjut dalam upaya meningkatkan daya terima
pasien, disamping dengan keanekaragaman menu juga
memprioritaskan pada suhu makanan pada semua jenis makanan

terutama untuk kelas perawatan I, 1l dan I.
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LAMPIRAN. 1

INFORM CONSENT

Setelah saya mendapat penjelasan tentang maksud dan tujuan penelitian
yang akan dilakukan, tata cara pelaksanaannya, serta untung ruginya
mengikuti penelitian ini, saya:
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