UNIVERSITAS
GADJAH MADA

POTENSI PRODUKSI TEADENOL DENGAN FERMENTASI TEH HIJAU MENGGUNAKAN Aspergillus
NUR AJIJAH, Dr. Ir. M. Nur Cahyanto, M.Sc; Dr. rer. nat. Triana Hertiani, M.Si. Apt.

Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI
Halaman
HALAMAN JUDUL ..o e i
HALAMAN PENGESAHAN ... i
HALAMAN PERNYATAAN ... ii
PR A K AT A e v
DAFTAR IST oo vi
DAFTAR GAMBAR ... IX
DAFTAR LAMPIRAN ... e e X
DAFTAR SINGKATAN ..o XIi
INTISARI e e, Xiii
AB ST R A CT e Xiv
. PENDAHULUAN ... e 1
LlLlatarBelakang ........oooooiiiiiii 1
1.2 Permasalanan .........oooiieii i 3
L3 TUJUAN Lo e e 3
LAMEANTAAL ... e 4
1. TINJAUAN PUSTAKA L. 5
2.1 Teadenol ... ..oeieeii 5
2.2 TEN FEIrmMENTaST .....veit e, 9
2.3 Tinjauan Umum Mengenai Teh Hijau ..., 12
24 KateKin TeEh Hijau ..o 15
2.5 Landasan TeOTT .....ouuiiiiii i e e e 20
I1l. KERANGKA KONSEP DAN HIPOTESIS ..., 23
3.1Kerangka KONSEP .....iuvieeie e 23
R I = B 1] 1] ) T 24
IV. METODE PENELITIAN ..ot 25

b
o
—
o
2.
[72)
[oN
1)
=]
o
(9]
©n
=8
=]
ae)
a
=
e
=
()
=
N
()]



NUR AJIJAH, Dr. Ir. M. Nur Cahyanto, M.Sc; Dr. rer. nat. Triana Hertiani, M.Si. Apt.
Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

4.2 Variabel Penelitian ...
4.3 Waktu dan Tempat Penelitian .............ccoooiiiiiiiiiiiiieee,
4.4 Bahan Penelitian ...
4.5 Alat Penelitian ..o
4.6 Cara KEera ..ot e
4.6.1 Isolasi Aspergillus dari Teh Kippuku-cha .........................
4.6.2 Preparasi INOKUlumM ...,
4.6.3 Preparasi Media Teh Hijau dan Ampas Teh Hijau untuk
Fermentasi Solid State ............cooveiiiiiiii e

4.6.4 Fermentasi Teh Hijau dengan Aspergillus .............................
4.6.4.1 Screening Isolat Aspergillus ..............ccooiiiiiiiiiiiiin,
4.6.4.2 Variasi Lama Fermentasi ...........ccooeviiiiiiiiniiiiinienne.
4.6.4.3 Variasi Produk Teh Hijau dan Ampasnya .......................

4.7 Metode ANaliSIS .....ovei e
4.7.1 Pengukuran Kadar Air .........coooiiiiiiii e
4.7.2Pengukuran pH ... ...
4.7.3 Viabilitas Aspergillus ...
4.7.4 Penetapan Kurva Baku Senyawa EGCG ....................oeineni.
4.7.5 Kuantifikasi Kadar EGCG ..........ccoviiiiiiiiiieeieeee,
4.7.6 Aktivitas AntioKSIdaN .........cooviriiiiii
4.7.7 Analisis Senyawa Teadenol ..............cccooiiiiiiiiiiiiiin,
4.8 Alur Penelitian ........oouiiii e,
V. HASIL DAN PEMBAHASAN ..o
5.1 Fermentasi Teh Hijau dengan Variasi Jenis Isolat Aspergillus .........
5.1.1 Pengaruh Variasi Jenis Isolat terhadap Kadar EGCG ................
5.1.2 Pengaruh Variasi Jenis Isolat terhadap Viabilitas Sel ................
5.1.3 Pengaruh Variasi Jenis Isolat terhadap Aktivitas Antioksidan ......

5.2 Pengaruh Lamanya Waktu Fermentasi pada Fermentasi Media Teh

Hijau dengan Aspergillus sp. (TKU-1) ......ooviiiiiiiiiiiiien,

5.3 Fermentasi Variasi Produk Teh Hijau dengan Aspergillus sp. (TKU-1)

POTENSI PRODUKSI TEADENOL DENGAN FERMENTASI TEH HIJAU MENGGUNAKAN Aspergillus

25
25
26
27
28
28
28
28

29
30
30
30
31
31
31
31
32
32
33
33
34
35
35
35
38
40
41

45



POTENSI PRODUKSI TEADENOL DENGAN FERMENTASI TEH HIJAU MENGGUNAKAN Aspergillus
NUR AJIJAH, Dr. Ir. M. Nur Cahyanto, M.Sc; Dr. rer. nat. Triana Hertiani, M.Si. Apt.

Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

SRS,
5.3.1 Pengaruh Variasi Produk Teh Hijau terhadap Kadar EGCG ......... 45
5.3.2 Pengaruh Variasi Produk Teh terhadap Viabilitas Sel ............... 47
5.3.3 Pengaruh Variasi Produk Teh Hijau terhadap Aktivitas 49
ANLIOKSIAAN ...
5.4 Korelasi Viabilitas Aspergillus sp. (TKU-1), Kadar EGCG dan 51
Aktivitas Antioksidan pada Fermentasi Teh Hijau .......................

5.5 ldentifikasi Teadenol pada Fermentasi Teh Hijau dengan Aspergillus 52

SP. (TIU-L) o e e
VI. KESIMPULAN DAN SARAN . ... 56
6.1 Kesimpulan ..... ..o 56
5.2 SAIAN ..ot 56
DAFTAR PUST AKA e, 57

LAMPIRAN . 62



