PENGARUH IMBANGAN FILLER TEPUNG TAPIOKA DAN TEPUNG KORO PEDANG (Canavalia
ensiformis) PUTIH TERHADAP

KARAKTERISTIK KIMIA DAN SENSORIS SOSIS DAGING AYAM BROILER

UNIVERSITAS ANDI APRILIYANTO, Dr. Ir. Jamhari, M.Agr. Sc.; Ir. Edi Suryanto, M.Sc., Ph.D.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI
Halaman

HALAMAN PERSETUJUAN .....oooiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e i
HALAMAN PENGESAHAN.......oooiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e iii
HALAMAN PERNYATAAN ..ot iv
HALAMAN PERSEMBAHAN ...ttt %
NI S 7 AN Vi
ABSTRACT ..o vii
DAFTAR IS viii
DAFTAR TABEL ..ccooiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeee e X
DA ol AN G I AN 1Y | | A Xi
o SN Y o L N 1
Latar Belakang ........cccooooeiiiiiiiiiiii e 1
Tujuan Penelitian..........ccoooeee i 4
Manfaat Penelitian.................oiiiiiiiieiiic e 4
TINJAUAN PUSTAKA L 5
Pengertian SOSIS ......cooeeeeiieeeeeeee e 5
JENIS-ENIS SOSIS....ceeviiiiiiiii e 5
Bahan Penyusun SOSIS ...........cceiiiiieeiiiiceieee e 6
Daging ayam broiler...........ccccoovieiiiiiiiiii e, 6

Tepung tapioka .........ccceeeeieiiiiiecee e 7

SUSU SKIM .ottt 7

Penyedap dan bumbu............cccco 8

LCT= 1= o P 8

| = P 9

Bahan Pengisi (Filler).........coouiiiieeeeeeeeeeeeeee 10
Tepung Koro Pedang sebagai Filler.............cccoooeeeee, 11
Karakteristik Kimia SOSIS ..........cccoeviieeiiiiiiiiie e 12
Kadar @il..........cuuuiiiiieeeceeeece e 12

Kadar Protein..........oee i e 13

Kadar [€mMak .........ccooiieeiiiiieiiie e 15

Kadar abu...........ccoooviiiiiiie e 15
Karakteristik SENSOIS SOSIS ......uviiiieiiiiiiiiiiiiie e 16
WAINA .. 16

RASA. .. it 17

viii



PENGARUH IMBANGAN FILLER TEPUNG TAPIOKA DAN TEPUNG KORO PEDANG (Canavalia
ensiformis) PUTIH TERHADAP

KARAKTERISTIK KIMIA DAN SENSORIS SOSIS DAGING AYAM BROILER

ANDI APRILIYANTO, Dr. Ir. Jamhari, M.Agr. Sc.; Ir. Edi Suryanto, M.Sc., Ph.D.

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

P AN £0] 1 = T 18

T K SIUN e 19
Kekenyalan ..o 20

Dz | 2= N (=T ] 1 = 20
LANDASAN TEORI DAN HIPOTESIS ..., 22
(I Tg Lo P or: T T =) TP 22
HIDOTESIS e 23
MATERI DAN METODE ... .o, 24
Waktu dan Tempat Penelitian ...........ccccoevvviiiiiiie e 24
Materi Penelitian ... ...couveeeeee e, 24
Metode PeNEILIAN........ooueeee e, 25
Pembuatan tepung koro pedang putih............cccccceeeeeen. 25
Pembuatan SOSIS ....oovveieeee e 25

Uji karakteristik Kimia ..........cccccooiiiiiee 27

Uji karakteristik SENSOriS. ... 30

ANALISIS ALA.. e, 30

HASIL DAN PEMBAHASAN ..., 31
Karakteristik Kimia SOSIS .....cuieiee e 31
N6 To = L= 1] TR 31

Kadar protein ... 33

Kadar 1€MakK ... ..o 34

Kadar @abU.. ..o, 36
Karakteristik SENSOriS SOSIS .. ..uvee e, 37
LYY= 1 £ = 37

[ ST R 39

F AN 0] 1 4 = N 40

=) G (0 | TP 42
Kekenyalan .........cccocoviiiiiiie 43

Daya teriMa.......ccovviiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeee e 44
KESIMPULAN DAN SARAN ..o, 46
KeSIMPUIAN.......ooiiiiii e 46

Y= 1= 1 [P 46
RIN G K A S AN L.ttt e e e e e e e eeas 47
DA T AR PU ST AK A oot e e e 53
UCAPAN TERIMA KASIH ..., 59
LAMPIR AN . e e, 62



PENGARUH IMBANGAN FILLER TEPUNG TAPIOKA DAN TEPUNG KORO PEDANG (Canavalia
ensiformis) PUTIH TERHADAP

KARAKTERISTIK KIMIA DAN SENSORIS SOSIS DAGING AYAM BROILER

ANDI APRILIYANTO, Dr. Ir. Jamhari, M.Agr. Sc.; Ir. Edi Suryanto, M.Sc., Ph.D.

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA



