PERPINDAHAN PANAS DAN LAJU PERUBAHAN SIFAT FISIK EKSTRAK GEMBILI PADA PROSES
EKSTRAKSI INULIN DARI

CHIP GEMBILI (Dioscorea esculenta) MENGGUNAKAN EVAPORATOR BERJAKET AIR PANAS
CATARINA APRILIA A, Sri Rahayoe, STP.MP; Prof. Dr. Ir. Eni Harmayani, M.Sc

UNIVERSITAS ) . . . . . . .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR PUSTAKA

Anggraeni, V. 2007. Keragaman Spesies Uwi (Dioscorea esculenta) di Kabupaten
Sleman dan Bantul D.1.Y. Skripsi Fakultas Biologi. Yogyakarta. Universitas
Gadjah Mada.

Anonim!. 2010. Pengertian Refraktometer dan Refractive Index. Website:
http://www.tester-kadar-air.com/pengertian-refraktometer-dan-refractive-
index/. Diakses tanggal 25 Juni 2015.

Anonim?.  2011. Calculating Percent and Percent Yield. Website:
http://chemistry.syr.edu/. Diakses tanggal 25 Juni 2015.

Anonim?, 2014. Pengertian Definisi Ekstraksi. Website:
http://karyatulisilmiah.com/pengertian-definisi-ekstraksi/. Diakses tanggal
25 Juni 2015.

Ardy, D. 2013. Ekstraksi. Website:
http://ardydii.wordpress.com/2013/03/10/ekstraksi/. Diakses tanggal 25 Juni
2015.

Arrizon, J., Morel, S., Gschoedler, A. and Monson, P. 2010. Comparison of the
Water Soluble Carbohydrate Composition and Fructan Structures of Agave
tequilana Plants of Different Ages. Food Chemistry 122:123-130.

Bouhnik, Y., Kvahedi, Achou, L., Attar, A., Salfat, J., Pochart, P., Marteau, P.,
Flourie, B. 1999. Short Chain Fructooligosaccharide Administrarion Dose
Dependently Increases Faecal Bifidobacteria in Healthy Humans. JNutr
129:113-116.

British Pharmacopeia. 1980. London. London Her Majesty’s Stasionery Office.
Cengel, Y. A. 2003. Heat Transfer Appractical Approach, Second Edition.
McGraw-Hill. Singapore.

Choi, W.Y., Park, H.J., Ahn, D.J., Lee, J., and Lee, C.Y. 2002. Wettability of

Chitosan Solution on ‘Fuji’ Apple Skin. Journal of Food Science, 52,166-
175.

Crittenden, R.G. 1999. Proboitics : A Critical Review. Wymondhan, England.
Horizon Scientific Press.

De Man, J.M. 1999. Principles of Food Chemistry Third Edition. An Aspen
Publication Gathersburg.

Ditjen POM. 1986. Sediaun Galenik. Jakarta. Departemen Kesehatan Republik
Indonesia. Halaman 10-11.

59


http://www.tester-kadar-air.com/pengertian-refraktometer-dan-refractive-index/
http://www.tester-kadar-air.com/pengertian-refraktometer-dan-refractive-index/
http://chemistry.syr.edu/
http://karyatulisilmiah.com/pengertian-definisi-ekstraksi/
http://ardydii.wordpress.com/2013/03/10/ekstraksi/

PERPINDAHAN PANAS DAN LAJU PERUBAHAN SIFAT FISIK EKSTRAK GEMBILI PADA PROSES
EKSTRAKSI INULIN DARI

CHIP GEMBILI (Dioscorea esculenta) MENGGUNAKAN EVAPORATOR BERJAKET AIR PANAS
CATARINA APRILIA A, Sri Rahayoe, STP.MP; Prof. Dr. Ir. Eni Harmayani, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Ditjen POM. 2000. Parameter Standar Umum Ekstrak Tumbuhan Obat. Cetakan
Pertama. Jakarta. Departemen Kesehatan Republik Indonesia. Halaman 10-
12.

Flach, M. dan Rumawas, F. 1996. Plant Resources of South East Asia No.9 Plant
Yielding non Seed Carbohydrates. Leiden. Backhuys Publisher.

Ford, T.C., dan j.m. Graham. 1991. An Introduction to Centrifugation. Oxford.
Bios Scientific Publishers.

Franck, A. 2002. Technological Functionality of Inulin and Oligofructose in
British Journal of Nutrition Volume 87. UK. CABI Publishing.

Geankoplis, Christie John. 2003. Transport Processes and Separation Process
Principles (Includes Unit Operations)(ed.4"ed). Upper Saddie River, Nj.
Prentice Hall Profesional Technical Reference.

Gupta et al. 2003. Preparation of Inulin from Chicory Roots. Journal of Scientific
and Industrial Research Vol. 62, September 2003, pp 916-920. Departement
of Biochemistry and Chemistry. Punjab Agricultural University. Ludhiana
141 004.

Hunter, R.S. 1975. Uniform Color Serie, in: The Measurement of Appearance.
New York. John Willy and Sons.

Hutching, J.B. 1999. Food Color and Apearance. Maryland. Aspen Publisher Inc.

Kim, Y., Fakih, M.N., and Wang, S.S. 2001. Factors Affecting Gel Fomation of
Inulin.  Carbohydrate Polymer, 46,(2):135-145.

Koewara, S. 2009. Pengolahan Umbi Non-Konvensional (Ganyong, Garut,
Gadung, Gembili, dan Uwi). Jakarta. Ebook pangan.com.

Lingyun, W., Jianhua, W., Xiaodong, Z., Da, T., Yalin, Y., Chenggang, C.,
Tianhua, F. and Fan, Z. 2011. Studies on the Extracting Technical
Conditions of Inulin from Jerusalem artichoke Tubers. Journal of Food
Engeineering 79:1087-1093.

Mardiah, E. 1996. Penentuan Aktivitas dan Inhibisi Enzim Polifenol Oksidase
dari Apel (Pyrus malus Linn.). Jurnal Kimia Andalas 2:2.

Mariska, Ika. 2013. Metabolit Sekunder: Jalur Pembentukan dan Kegunaannya.
Website: http://biogen.litbang.pertanian.go.id/index.php/2013/08/metabolit-
sekunder-jalur-pembentukan-dan-kegunaannya//. Diakses tanggal 24 April
2015.



http://biogen.litbang.pertanian.go.id/index.php/2013/08/metabolit-sekunder-jalur-pembentukan-dan-kegunaannya/
http://biogen.litbang.pertanian.go.id/index.php/2013/08/metabolit-sekunder-jalur-pembentukan-dan-kegunaannya/

PERPINDAHAN PANAS DAN LAJU PERUBAHAN SIFAT FISIK EKSTRAK GEMBILI PADA PROSES
EKSTRAKSI INULIN DARI

CHIP GEMBILI (Dioscorea esculenta) MENGGUNAKAN EVAPORATOR BERJAKET AIR PANAS
CATARINA APRILIA A, Sri Rahayoe, STP.MP; Prof. Dr. Ir. Eni Harmayani, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Marsono, T. 2004. Serat Pangan dalam Perspektif llmu Gizi. Pidato Pengukuhan
Guru Besar. Yogyakarta. UGM.

Nollet, L.M.L. 1996. Physical Characterization and Nutrient Analysis. Gent,
Belgium. Marcel dekker, Inc. Hogeschool Gent.

Nuraida, Lilis. 2013. Prebitik dalam Susu Formula. Website:
http://himalogin.lk.ipb.ac.id/2013/02/17/prebiotik-dalam-susu-formula/.
Diakses tanggal 30 Juni 2015.

Okos M.R., Narsimhan G., Singh R.K. & Weitnauer, A.C. 1992. Food
Dehydration. In R. Heldman & D.B. Lund (Eds.). Handbook of Food
Engineering (pp. 437-562). New York. Marcel Dekker.

Onwueme, I. 1984. The Tropical Crops: Yams, Cassava, Sweet Potato, and
Cocoyams. London. John Willey and Sons Inc.

Padmadisastra, Y. Sidik, Ajizah, S. 2003. Formulasi Sediaan Air Gel Lidah
Buaya (Aloe vera Linn.) Sebagai Minuman Kesehatan. Bandung. Fakultas
Farmasi Universitas Padjajaran.

Park, KJ., Toneli, J.T.C.L., Elisabeth, F., Martinelli, P. 2006. Optimazion of
Physical Concentration Process for Inulin. Brazil. School of Food
Engineering State University of Campinas (UNICAMP).

Prabowo, A.Y., Estiasih, T., Purwatiningrum, I. (2014). Gembili, Bahan Pangan
Mengandung Senyawa Bioaktif. Jurnal Pangan dan Agroindustri 2(3)
pp129-135.

Prosky, L. and De Vries, J.W. 1992. Controlling Dietary Fiberin Food Products.
New York. Van Nostrand Reinhold.

Pujiastuti, E., Sumarmono, J., Wasiti, S. 2013. Pengaruh Lama Pemutaran
Menggunakan Metode Sentrifugasi Terhadap Yield, Kadar Air, dan Total
Solid Concevtrated Yoghurt.

Rahmawati, F. 2008. Pengaruh Vitamin C Terhadap Aktivitas Polifenol Oksidase
Buah Apel Merah (Pyrus malus) Secara in Vitro. Surakarta. Universitas
Muhammadiyah Surakarta.

Rauf, A. dan M.S. Lestari. 2009. Pemanfaatan Komoditas Pangan Lokal Sebagai
Sumber Pangan Alternatif di Papua. Jurnal Litbang Pertanian, 28(2):56-60

Riberfroid, M.B. 2005a. Introducing Inulin Type Fructans. British Hournal of
Nutrition, 93, Suppl.1, S13-S25.


http://himalogin.lk.ipb.ac.id/2013/02/17/prebiotik-dalam-susu-formula/

PERPINDAHAN PANAS DAN LAJU PERUBAHAN SIFAT FISIK EKSTRAK GEMBILI PADA PROSES
EKSTRAKSI INULIN DARI

CHIP GEMBILI (Dioscorea esculenta) MENGGUNAKAN EVAPORATOR BERJAKET AIR PANAS
CATARINA APRILIA A, Sri Rahayoe, STP.MP; Prof. Dr. Ir. Eni Harmayani, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Roberfroid, M.B. 2005b. Inulin Type Fructans. Functional Food Ingredients.
CRC Series in Modern Nutrition. CRC Press.

Richana, N. dan Titi, C.S. 2004. Karaterisasi Sifat Fisiokimia Tepung Umbi dan
Pati Umbi Ganyong, Suweg, Ubi Kelapa, dan Gembili. J. Pascapanen,
1(1),pp.29-37.

Salisbury FB, Ross CW. 1995. Fisiologi Tumbuhan, jilid 2. Penerjemah: Lukman
DR, Sumaryono. Bandung. Penerbit ITB. Hal:65-66. ISBN 979-8591-27-5

Sastrapradja, S., Niniek, W.S., Sarkat, D., Rukmini, S. 1977. Ubi-ubian. Lembaga
Biologi Nasional. LIPI. PN Balai Pustaka.

Silva, R.F. 1996. Use of Inulin as a Natural Texture Modifier. Cereal Foods
World, 41,(10):792-795.

Singh, R.P. dan D.R. Heldman. 2001. Introduction to Food Engineering. 3™
edition. San Diego, California. Academic Press.

Somantri, 1.H. 2004. Seri Mengenal Plasma Nutfah Tanaman Pangan. Website:
http://anekaplanta.wordpress.com/2008/03/02/mengenal-plasma-nutfah-
tanaman-pangan/. Diakses tanggal 26 April 2015.

Sopiana, A. 2015. Perpindahan Kalor (Konduksi, Konveksi, Radiasi). Website:
http://budisma.net/2015/01/perpindahan-kalor-konduksi-konveksi-dan-
radiasi.html. Diakses tanggal 26 Juni 2015.

Sudiarta, A. 1979. Penelitian Bahan Baku Kontraseptip:Pengenalan Jenis-jenis
Dioscorea spp. Di Indonesia. Bogor. BKKBN dan IPB. Hal 99.

Sugiyono, Pratiwi, R., Faridah, D.N. 2009. Arrowfoot (Marantha arudinacea)
Starch Modification Through Autoclaving-Cooling Cycling Treatment to
Produce Resistant Starch Type Ill. Jurnal Teknologi dan Industri Pangan,
Vol XX No.1

Toneli, J.T.C.L., Park, K.J., Ramalho, J.R.P., Murr, F.E.X. and Fabbro, I.M.D.
2008. Rheological Characterization of Chocory Root (Cichorium intybus
L.) Inulin Solution. Brazilian Journal of Chemical Engineering, 25(03):461-
471.

Ways, Novel, dan Hamilton. 2008. Monitor Pasture Quality Using Brix
Measurement. Toby Balsom & Graham Lynch.

Williams, C.N., J.O. Uzo. dan W.T.H. Peregrine. 1993. Produksi Sayuran di
daerah Tropika. Yogyakarta. Gadjah Mada University Press.

Winarno, F.G. 2004. Kimia Pangan dan Gizi. Jakarta. PT.Gramedia.


http://anekaplanta.wordpress.com/2008/03/02/mengenal-plasma-nutfah-tanaman-pangan/
http://anekaplanta.wordpress.com/2008/03/02/mengenal-plasma-nutfah-tanaman-pangan/
http://budisma.net/2015/01/perpindahan-kalor-konduksi-konveksi-dan-radiasi.html
http://budisma.net/2015/01/perpindahan-kalor-konduksi-konveksi-dan-radiasi.html

PERPINDAHAN PANAS DAN LAJU PERUBAHAN SIFAT FISIK EKSTRAK GEMBILI PADA PROSES
EKSTRAKSI INULIN DARI

CHIP GEMBILI (Dioscorea esculenta) MENGGUNAKAN EVAPORATOR BERJAKET AIR PANAS
CATARINA APRILIA A, Sri Rahayoe, STP.MP; Prof. Dr. Ir. Eni Harmayani, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Winarti, S., Harmayani, E. and Nurismanto, R. 2011. Karakteristik dan Profil
Inulin Beberapa Jenis Umbi Uwi (Dioscorea spp). AGRITECH, 31(4):378-
383.

Yang, Z., Hu, J. and Zhao, M. 2011. Isolation and Quantitive Determination of
Inulin-typeoligosaccharides in Roots of Morinda officinalis. Carbohydrate
Polymers 83:1997-2004.

Zubaidah, Elok dan Akhadiana, Wilda. 2013. Pembuatan Yoghurt dengan
Metode Foam-mat: drying Kajian Penambahan Busa Putih Telur terhadap
Sifat Fisik dan Kimia. Jurnal Teknologi dan Industri Pangan. 14:3.



