
52 
 

DAFTAR PUSTAKA 

 

Al Bahri, Mohamed. 2009. Study the Effect of Hydrolysis Variables on the 

Production of Soya Proteins Hydrolysis. Al-Khwarizmi Engineering Journal, 

Vol. 5, No. 4, PP 25-38. 

 

AOAC. 1990. Assosiation of Official Analytical Chemist. Official Methods of 

Analysis.12th ed. Washington, DC. 

 

Blish, M.J. 1953. Protein Hydrolisat (dalam Encyclopedia of Chemical 

 Technology Vol. XI, R.E. Kirk and D.F. Othmer, Eds). The Interscience 

Encyclopedia Science Inc. New York. Halaman: 212-244. 

 

Block, R.J., and Boiling, D. 1951. The Amino Acid Composition of Protein and 

Foods.  Charles C. Thomas Publisher, Springfield, Illinois, USA second ed. 

Halaman  375-385. 

 

Bustomi, S.T. Roswati, R. Sudrajat et al. 2008. Nyamplung (Calophyllum 

 inophyllum L) Sumber Biofuel yang Potensial. Litbang Kehutanan. 

Jakarta. 

 

Dehpour AA, Ebrahimzadeh MA, Fazel NS, dan Mohammad NS. 2009. 

Antioxidant Activity Of Methanol Extract Of Ferula Assafoetida And Its 

Essential Oil Composition. Grasas Aceites. 60: (4). 405-412. 

 

Gunawan. 2005. Analisis Pangan: Penentuan Angka Peroksida dan Asam Lemak 

Bebas pada Minyak Kedelai dengan Variasi Menggoreng. Semarang: FMIPA 

UNDIP 

 

Fardiaz, S. 1985. Monosodium Glutamat (MSG), Media Teknologi Pangan, Vol 1 

 (1). Halaman 22-28. 

 

Fennema, O.R, 1976. Principles of Food Science, Part 1. Marcel Dekker Inc. 

New York. 

 

Fieser, L.W., and Fieseer, M. 1956. Organic Chemistry. Reinhold Publishing 

Corporation, New York, third ed. Halaman 417-428. 

 

Gaman, Sherington (1981) Plant Resources of South East Asia, Spices Backhuys 

Publishers, Leiden. Di dalam: Lubis, M. R. 2012. Hidrolisis Pati Sukun 

dengan Katalisor  Asam Sulfat untuk Pembuatan Perekat. Jurusan Rekayasa 

Kimia dan Lingkungan vol. 9, no.2, hal. 62-67 

 

Pengaruh Lama Hidrolisis Konsentrat Protein Bungkil Nyamplung (Calophyllum inophyllum)
Terhadap
Derajat Hidrolisis dan Aktivitas Antioksidan
URSULA LISTYA P, Rini Yanti, S.TP, MP
Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



53 
 

Garard, I.D. 1976. Introductory Food Chemistry. AVI Publication.Co.Inc. 

 Westport Connecticut. 

 

Gesualdo AML, Li-Chan ECY. 1999. Functional properties of fish protein 

hydrolysate from herring (Clupea harengus). Journal of Food Science. 64 

 (6): 1000- 1004. 

 

Giorgi, P. 2000. Flavonoid and Antioxidant, Journal National Product. Vol 63. 

1035-1045. 

 

Halliwell B & Guteridge JMC. 1991. Free Radical in Biology and Medicine. 

Oxford (USA): Clarendon Press. 

 

Haurowitz, F. 1950. Chemistry and Biology of Protein. Academic Press, Inc 

Publisher. New York. 

 

Heryati, Yetty. 2011. Nyamplung. http://forplan.or.id/images/File/Apforgen/flyer/ 

nyamplung%20flyer.pdf. Diunduh pada tanggal 23 Maret 2015. 

 

Heyne, K. 1987. Tumbuhan berguna Indonesia jilid 3,Badan Litbang Kehutanan : 

Jakarta. 

 

Horwitz, W. dan G.W. Latimer Jr. 2006. Official Methods of Analysis of AOAC 

International 18th Edition, Current Through Revision 1. AOAC International. 

Gaithersburg 

 

Hoyle, N.T. and Merritt, J.H. 1994. Quality of fish protein hydrolysates from 

herring (Clupea harengus). Journal of Food Science 59(1): 76-79. 

 

Jacobs M.B. 1951. The Chemistry and Technology of Food and Food Products, 

Vol.I. Interscience Publishers Inc. New York. 

 

Johnson A H, Peterson M S.1974. Encyclopedia of Food Technology. Volume II. 

The AVI Publ.Co.Inc. Westport. 

 

Kapti Rahayu, K. 1988. Penyedap di dalam Bahan Tambahan Pangan (Food 

additives), Tranggono, dkk. Pusat Antar Universitas Pangan dan Gizi 

Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta. Halaman 287-347. 

 

Ketaren, S. 1986. Pengantar Teknologi Lemak dan Minyak Pangan. Universitas 

Indonesia. Jakarta. 

 

Kirk R E, Othmer J B. 1953. Encyclopedia of Chemical Technology. Volume IX. 

The Interscience Encyclopedia Inc. New York. 

 

Pengaruh Lama Hidrolisis Konsentrat Protein Bungkil Nyamplung (Calophyllum inophyllum)
Terhadap
Derajat Hidrolisis dan Aktivitas Antioksidan
URSULA LISTYA P, Rini Yanti, S.TP, MP
Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

http://forplan.or.id/images/File/Apforgen/flyer/%20nyamplung%20flyer.pdf
http://forplan.or.id/images/File/Apforgen/flyer/%20nyamplung%20flyer.pdf


54 
 

Koleva II, van Beek TA, Linssen JPH, de Groot A, dan Evstatieva LN. 2002. 

Screening Of Plant Extracts For Antioxidant Activity: A Comparative Study 

On Three Testing Methods. Phytochemical Analysis. 13: 8-17. 

 

Lehninger AL. 1993. Dasar Biokimia I. Maggy Thenawidjaja, penerjemah. 

Terjemahan dari: Principles of Biochemistry. Penerbit Erlangga. Jakarta. 

 

Meydani et al. 1995. Antioxidants And Immune Response In Aged Person: 

Overview Of Present Evidence. American Journal of Clinical Nutrition, 

 62: 14625-14765. 

 

Meyer, L.H. 1967. Food Chemistry. Reinhold Publishing Corporation. New York.  

 

Muchtadi, D. 1989. Petunjuk Laboratorium Evaluasi Nilai Gizi Pangan. Dirjen 

Pendidikan Tinggi, PAU Pangan dan Gizi, IPB. Bogor. 

 

Noor, Z. 1987. Teknologi Pengolahan Kacang-Kacangan. Pusat Antar Universitas 

Pangan dan Gizi Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta. 

 

Nursanyoto, H. 1982. Ilmu Gizi. PT. Golden Terayon Press. Jakarta. 

 

Pigot G M, Tucker B W. 1990. Utility fish flesh effectively while maintaining 

nutritional qualities. Sea Food Effect of Technology on Nutrition. Marcel 

Decker Inc. New York. 

 

Pinastika, Agata. 2015. Pengaruh Konsentrasi Asam Klorida Terhadap Derajat 

Hidrolisis dan Aktivitas Antioksidan Hidrolisat Protein Bungkil Nyamplung 

(Calophyllum inophyllum). Skripsi. UGM 

 

Pokorny J Korczak J 2001. Preparation of natural antioxidant, in Antioxidants in 

Food: Practical Applications, 1st ed., Pokorny, J., Yanishlieva, N. and 

 Gordon, M., Eds., Woodhead Publishing Limited, Abington, Cambridge, 

England, pp. 311-330. 

 

Putra, Muhammad Prima. 2010. Isolasi dan Karakterisasi Protein Biji Nyamplung 

(Calophyllum inophyllum). Tesis. UGM 

 

Rehm HJ, Reed G. 1995. Biotechnology: Enzymes, Biomass, Food and Feed. 

VCH. New York. 

 

Restiani, Ratih. 2013. Karakterisasi dan Aplikasi Bromelain dalam Produksi 

Senyawa Antioksidan Alami melalui Hidrolisis Protein dalam Tepung Bungkil 

Biji Nyamplung (calophyllum Inophyllum L.). Tesis. UGM. 

 

Pengaruh Lama Hidrolisis Konsentrat Protein Bungkil Nyamplung (Calophyllum inophyllum)
Terhadap
Derajat Hidrolisis dan Aktivitas Antioksidan
URSULA LISTYA P, Rini Yanti, S.TP, MP
Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



55 
 

Sanger, F. 1952. The Arrangement of Amino Acids in Protein di dalam Advences 

in Protein Chemistry Volume VII, M.L. Anson, K. Bayley and J.T. Edsal, 

Eds). Academic Press Inc. Publisher. New York. Halaman 18-23. 

 

Sastrosupadi, A. Rancangan Percobaan Praktis untuk Bidang Pertanian. Penerbit 

Kanisius. Yogyakarta. 

 

Schimidi MK, Taylor SL and Nordlee JA. 1994. Use of hydrolysate-based product 

in special medical diets. Journal of Food Technology. 5: 77-80. 

 

Sudarmadji, S., Haryono, B dan Suhardi. 1984. Proesedur Analisa Bahan 

 Makanan dan Pertanian. Penerbit Liberty. Yogyakarta. 

 

Sudarmadji, S dan Sutardi. 1990. Teknologi Produksi Asam Amino. Pusat Antar 

Universitas Pangan dan Gizi Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta. 

 

Suhardi. 1989. Kimia dan Teknologi Protein. Pusat Antar Universitas Pangan dan 

 Gizi Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta. 

 

Suhardi dan Sudarmadji, S. 1992. Petunjuk Praktikum Analisa Hasil Pertanian 

Jurusan Teknologi Pengolahan Hasil pertanian. Fakultas Teknologi Pertanian 

Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta. 

 

Sumarto. 2005. Kajian Kinerja Proses Membrane Nanofiltrasi Dalam Pemisahan 

Asam Amino Dari Hidrolisat Enzimatik Protein Cacing Tanah (Lumbricus 

rubellus). Sekolah Pascasarjana, Institut Pertanian Bogor. Bogor. 

 

Sunarni, T. 2007. Aktivitas Antioksidan Penangkap Radikal Bebas Beberapa 

Kecambah dari Biji Tanaman Familia Papilionaceae. Jurnal Farmasi 

Indonesia 2(2): 53-61. 

 

Syahrizal FSNA. 1991. Mikrobiologi Kecap Ikan Yang Dibuat Secara Hidrolisis 

Enzimatis. Skripsi. Bogor: Fakultas Teknologi Pertanian, Institut Pertanian 

Bogor. 

 

Tristram, G.R. 1963. The Amino Acid Composition of Purified Protein di dalam 

Advances in Protein Chemistry Vol. XVIII, M.L. Anson, K. Bayley and J.T. 

Edsal, Eds). Academic Press Inc. Publisher. New York.  

 

Weaver, J.C. 1951. Hydrolysis di dalam Encyclopedia of Chemical Technology 

Vol. VII, R.E. Kirk and D.F. Othmer, Eds). The Interscience Encyclopedia 

Inc. New York. Halaman 741-746. 

 

Wertheim, E. 1951. Textbook Organic Chemistry. The blakiston Co. New York 

Philadelphia Toronto, third ed. 

 

Pengaruh Lama Hidrolisis Konsentrat Protein Bungkil Nyamplung (Calophyllum inophyllum)
Terhadap
Derajat Hidrolisis dan Aktivitas Antioksidan
URSULA LISTYA P, Rini Yanti, S.TP, MP
Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



56 
 

Wilbraham, C., dan Michael, B, Matta. 1992. Pengantar Kimia Organik dan 

Hayati. penerbit ITB. Bandung. 

 

Winarno, F.G. 1991. Kimia Pangan dan Gizi. PT. Gramedia Pustaka Utama. 

Jakarta. 

 

Winarno, F.G. 2004. Kimia Pangan dan Gizi. PT. Gramedia Pustaka Utama. 

Jakarta. 

 

Winarsi, H. 2007. Antioksidan Alami dan Radikal Bebas. Yogyakarta: Penerbit 

Kanisius. 

 

Yu, J. Ahmedna, M. Goktope. 2007. Peanut Protein Concentrate : Production 

and Functional Properties as Affected by Processing. Journal of Food 

 Chemistry 103, 121-129. 

Zayyini, Nahdlah. 2013. Hidrolisis Konsentrat Protein Bungkil Nyamplung 

(Callophyllum inophyllum L.) Rendah Minyak dan Evaluasi Aktivitas 

Antioksidannya. Tesis. UGM. 

 

Pengaruh Lama Hidrolisis Konsentrat Protein Bungkil Nyamplung (Calophyllum inophyllum)
Terhadap
Derajat Hidrolisis dan Aktivitas Antioksidan
URSULA LISTYA P, Rini Yanti, S.TP, MP
Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/


