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Narasumber: 

Nama Jabatan Outlet Usia 

Saptono Senior Sous Chef All Outlet 42 tahun 

Isep Hidayatullah Chef de Cuisine 

Kwee Zeen 

Restaurant 

34 tahun 

Shinta Maharani 

Indrayanti 

Chef de Partie Club Millèsime 26 tahun 

Neno Mohammad Chef de Partie CCC Restaurant 25 tahun 

Deny Setyowati Demi Chef CCC Restaurant 26 tahun 

Wayan Ariana Demi Chef Club Millèsime 26 tahun 

I Wayan  Adi Setiawan Commis 2 CCC Restaurant 25 tahun 

Nyoman Arta Sunarta Commis 2 CCC Restaurant 27 tahun 

Wayan Juniarta Commis 2 CCC Restaurant 26 tahun 
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