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Notasi Keterangan Satuan
A Faktor eksponesial -

ac Luas permukaan konveksi m2

Cpa Panas jenis air J/kg.oC

Cpp Panas jenis umbi porang J/kg.oC

dmu/dt
Jumlah massa air yang terakumulasi dalam ruang

pengering
kg/m2.s

dT/dt Laju perubahan suhu bahan oC/jam

dX/dt Laju perubahan kadar air bahan Jam-1

Ea Energi aktivasi J/mol

h Koefisien perpindahan panas konveksi J/m2.oC.s

H Entalpi penguapan air J/kg

k Konstanta laju penurunan kadar air Jam-1

Lv Panas laten penguapan air J/kg

mo Massa padatan bahan kg

nv Jumlah massa air yang teruapkan kg/m2.s

P Daya cabinet dryer kW

R Konstanta gas ideal 8,314 J/K.mol

t Waktu Jam

Ta Suhu udara pengering oC

TL Suhu lingkungan oC

Tp Suhu bahan oC

X Kadar air bahan tiap waktu (db) -

Xe Kadar air setimbang (db) -
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