Hid[onLsis Bungkil Biji Jaraka Pagar Menjadi Hidrolisat Cair dan Aplikasinya Sebagai Medium
Produksi

Lipase Oleh Aspergillus niger 6516 Dengan Sistem Submerged Fermentation

UNIVERSITAS NI'PUTU SUWARIANI, S.TP, Dr. Ir. Chusnul Hidayat; Dr. Ir. M. Nur. Cahyanto, M.Sc

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISl

JUDUL . bbb bbb et b bbbttt i
PENGESAHAN . ...ttt ettt et ii
PERNY ATAAN. ...ttt bbb bbbttt iii
PRAKATA bbbttt b bbb \Y%
DAFTAR TSI vii
DAFTAR TABEL ..ottt X
DAFTAR GAMBAR ..ottt Xi
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt Xii
INTISARI .o bbbt Xiv
ABSTRAK L. bbbttt XV
BAB . PENGANTAR ...ttt 1
1.1, Latar BelaKang.......cccceiieiiiiiiie ettt sttt 1
1.2, Permasalahan Penelitian ............ccoeiiiiiiiiiiiese s 6

1.3. Keaslian Penelitian ...........ccocoiiiiiiiieieeeese s 7

1.4, Tujuan PenelItIaAN.......ccooviiiiiiie s 7

1.5. Manfaat Penelitian.........ccocooiiiiiiiii s 8
BAB I1. TINJAUAN PUSTAKA, LANDASAN TEORI DAN HIPOTESIS ........... 10
2.1, TiNJAUAN PUSEAKA ......ccoiviieiiiieieee e 10

0 St o 4 PSSR 10

2.1.2. LPASE ettt 11

2.1.3. ASPErGilIUS NIGET ..c.vviviiiiiieieee st 15

2.1.4. Jarak Pagar (Jathropa Curcas L) .....cccccovvieiiiiieee e 19

2.1.5. DETAttiNg ..ot e 21

N T o 1T | 1] OSSP 22

217, Pre-KUITUT ..o e 24

2.1.8. Submerged Fermentation..........ccoccoovieriiiie e 25

R R 1o 17 o T I =To o ST 31

R T o 1100 ] (= LSRR 37
BAB HHILMETODE PENELITIAN ..ottt 38

3.1. Waktu dan Tempat Penelitian ...........ccccoeviiiiieiiiiic e 38



Hid[onLsis Bungkil Biji Jaraka Pagar Menjadi Hidrolisat Cair dan Aplikasinya Sebagai Medium
Produksi

Lipase Oleh Aspergillus niger 6516 Dengan Sistem Submerged Fermentation

NI'PUTU SUWARIANI, S.TP, Dr. Ir. Chusnul Hidayat; Dr. Ir. M. Nur. Cahyanto, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

3.2. Bahan Penelitian........cccooviiiie i s 38
3.3 Al PENEIITIAN ..ot e 39
3.4. Skema Kerja PENelitian .........cccooiiiiiiiiiiisee e 41
3.5. MetOdePENEITIAN ......ciieiiiiecie e 42
3.5.1. Pretreatment Bubuk Bungkil Biji Jarak Pagar (Bubuk Deftting) .......... 42
3.5.2. Penentuan Jenis Katalis dan Lamanya Waktu Hidrolisis Bubuk
Bungkil Biji Jarak Pagar ...........ccccceiiiiieiiiiece e 42
3.5.3. Identifikasi Spora Aspergillus niger 6516............cccccevveveviiiieeveseeiee, 42
3.5.4. Uji Potensi Lipolitik Inokulum Aspergillus niger 6516........................ 43
3.5.5. Pembuatan Suspensi Spora Aspergillus niger 6516...........c..cccccevvennenee. 43
3.5.6. Penentuan Lamanya Waktu Pre-Kultur Inokulum Aspergillus
NIGEE B516....c.eeceii e e e 43
3.5.7. Pembuatan Pre-KUITUF ..........cooieiiiiiiiiieeeesese e 44

3.5.8. Fermentasi Pada Medium Komersial untuk Menentukan

Jumlah Konsumsi Gula IsolatAspergillus niger 6516.............ccccccvvvnene 44
3.5.9. Fermentasi oleh Isolat Aspergillus niger 6516 Menggunakan

Medium Hidrolisat Cair Bubuk Biji Jarak Pagar Defatted dengan

Kadar Gula Reduksi Hidrolisat Setara Kadar Gula Reduksi pada

Medium Komersial yang Paling Optimal Menghasilkan Lipase .......... 46

3.6, MEtOdE ANALISIS. ......couiieiieiieiieeeee e 47
3.6.1. ANalisis PrOKSIMAL.........cccoieiiiiiiiiiic st 47
3.6.2. ANalisis GUIa REAUKSI ......c.cevvieiiiiiiiiie e 50
3.6.3. Analisis Protein Terlarut...........cocovvviiiiineneeccse e 51
3.6.4. Analisis Pertumbuhan Di Bawah Mikroskop ..........ccccoeevviviveveinennene. 52
3.6.5. Analisis AKLIVITAS LIPASE......cccioieiiriiieie e 52
3.6.6. Analisis BiomMasa JAMUI ..........ccoiiriiinieceeeees e 53
BAB 1V. HASIL DAN PEMBAHASAN .......cocotiiiiiiiiie e 54
4.1. Bubuk Bungkil Biji Jarak Defatted ............ccoerriiiiniiiniiiicne e 54
4.2. ldentifikasi Aspergillus Niger 6516 ..o 56
4.2.1. 1dentifikaSi SPOTa.........oieiiiiiiiiiisise s 56
4.2.2. ldentifikasi Lipase melalui Uji LipolitiK .........cccccooviiiiininiiiiin, 58

4.3. Pengaruh Proses Hidrolisis terhadap Hidrolisat Bungkil Biji Jarak Pagar .....59

4.4. Penentuan Lamanya Waktu Optimum Pre-Kultur Inokulum Aspergillus
01T 1=] 1 [ ST 63



Hid[onLsis Bungkil Biji Jaraka Pagar Menjadi Hidrolisat Cair dan Aplikasinya Sebagai Medium
Produksi

Lipase Oleh Aspergillus niger 6516 Dengan Sistem Submerged Fermentation

NI'PUTU SUWARIANI, S.TP, Dr. Ir. Chusnul Hidayat; Dr. Ir. M. Nur. Cahyanto, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

4.5. Pengaruh Kadar Glukosa terhadap Aktivitas Lipase Aspergillus niger
6516 Hasil Fermentasi pada Medium Komersial ...........ccccovoveveniicncnnenne. 66
4.6. Karakteristik (Aktivitas Lipase, Kadar Protein Terlarut, Kadar Gula
Reduksi dan Biomassa) Aspergillus niger 6516 pada Konsentrasi
Glukosa 0% (OPLIMUM) .....oiviiieieieieiee e 67
4.7. Pengaruh Medium Hidrolisat Cair Bungkil Biji Jarak Pagar dengan Kadar
Gula Reduksi mendekati 0% (0,05%) terhadap Aktivitas Lipase
ASPErgillus NIGEE B516 .......ccocviieiice e 72
4.8. Aktivitas Lipase Aspergillus niger 6516 pada Medium Hidrolisat Cair
Bungkil Biji Jarak Pagar pada Konsentrasi Gula Reduksi 0%, 0,5%
dan 1% pada Waktu Optimum Penghasilan Lipase...........cccccovvviviievennennene. 75
4.9. Jumlah Biomassa Aspergillus niger 6516 pada Medium Hidrolisat Cair
Bungkil Biji Jarak Pagar pada Konsentrasi Gula Reduksi 0%, 0,5%
dan 1% pada Waktu Optimum Penghasilan Lipase...........cccccovvvivviveveneennenne. 77
4.10. Jumlah Gula Reduksi pada Medium Hidrolisat Cair Bungkil Biji Jarak
Pagar pada Konsentrasi Gula Reduksi 0%, 0,5% dan 1% pada Waktu
Optimum Penghasilan LiPase ........cceveiririiininieieeeese e 79
4.11. Jumlah Protein Terlarut pada Medium Hidrolisat Cair Bungkil Biji Jarak
Pagar pada Konsentrasi Gula Reduksi 0%, 0,5% dan 1% pada Waktu

Optimum Penghasilan LiPase ........ccooveiiiriierineieieeeese st 81

BAB V. KESIMPULAN DAN REKOMENDASI. ......ccocoiiniiitiiteeeee e 83
5.1, KESIMPUIAN ...ttt e be et sre e be e eas 83
5.2, REKOMENUAS ....vevveiiiiee bbb 84
DAFTAR PUSTAKA . ettt s 85

LAMPIRAN L.t 90



