Ekstraksi Pigmen Kulit Buah Naga Merah (Hylocereus polyrhizus) dengan Metode
Microwave-Assisted

Extraction (MAE)

OKTIVA ADELIA KURNIASARI, Dr. Ir. Supriyadi, M.Sc

GLj\I\]%\//\%R]S\}[-;ADSA Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/ VI“
DAFTAR ISI
HALAMAN JUDUL .ottt [
HALAMAN PENGESAHAN .. .o I
PERNYATAAN KEASLIAN PENELITIAN .o ii
KATA PENGANTAR ..ottt iv
HALAMAN PERSEMBAHAN ..ottt vii
DAFTAR IST oot re e e e e nes viil
DAFTAR TABEL ...ttt X
DAFTAR GAMBAR ..ottt sttt aneans Xi
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt Xii
INTISARI e e e e e e e e rae e e e nreeesneeean Xiii
BAB |. PENDAHULUAN ...ttt 1
1.1, Latar BelaKang........cccocveiiiiiiic e 1
1.2. RUMUSAN MaSAIAN ...t 4
1.3, Tujuan Penelitian........cccooiiiiiiiiiee e 4
1.4, Manfaat PENelitian..........ccooviiiiieiicc e 4
BAB 1. TINJAUAN PUSTAKA ..ot 5
2.1, BUBNNAQA ...ccveeiicece e 5
2.1.1. Budidaya Buah Naga ........cccccooeiiiiiiiiiiicc e 5
2.1.2. Komposisi dan Manfaat Buah Naga ..........ccccceeviiieninininie 8
2.2, ANTOSTANIN 1ottt sttt bbb re e 9
2.2.1. Antosianin pada Buah-buahan .............c.cccoooiiiiiii i, 9
2.2.2. Antosianin dalam Kulit Buah Naga Merah ............ccccoovviininnnnn. 11
2.2.3. Pengaruh Proses Pengolahan dan Penyimpanan
Terhadap ANtOSIANIN ......cviiiiii e 13
2.3, EKStraksi ANOSIANIN ......ooiiiiiiiiiieiceie et 15
2.4.  Microwave Assisted EXIraCtion .........ccceveiiiieiinienieneee e 19
2.5, PBWAIMA ..ot 22
2.5.1. Pewarna AlamMI .....ccccoiiiieiiiie e 22

2.5.2. PEWAINA SINETIS ...eeeeeee s 23



Ekstraksi Pigmen Kulit Buah Naga Merah (Hylocereus polyrhizus) dengan Metode
Microwave-Assisted

Extraction (MAE)

OKTIVA ADELIA KURNIASARI, Dr. Ir. Supriyadi, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

IX
2.6, PENQGEIINGAN ..ottt bbbt 24
2.6.1. Prinsip PENGEIINGAN ......ccoiiiiiieieiie et 25
2.6.2. FreezZe DIYING ..oovicieiiee ettt 27
2.7. Isoterm Sorpsi Lembab (ISL) ....cccooveieiieiececeece e 28
2.8, HIPOLESIS oottt 31
BAB I1I. METODE PENELITIAN .o 32
3.1, Bahan Penelitian ......ccocooeiiiiiiiieieeiee e 32
3.2, AlGEPENEHTIAN .oiviiiiciiiiiee e 32
3.3.  Tempat dan Waktu Penelitian ...........ccccooiiiniiiiiniieee e, 33
3.4, Jalannya Penelitian ........ccocoiiiiiiiiiieiee e 33
3.4.1. Analisa Kulit Buah Naga .........ccccceeivevieiieiieceee e 33
3.4.2. Ekstraksi Antosianin dari Kulit Buah Naga .........c.cccccccevvveviiienen, 34
3.4.3. Pengeringan Ekstrak Kulit Buah Naga ..........ccccocvinininiiieicnn, 35
3.4.4. Penentuan Grafik ISL ........ccoooiieiiiiiiiee e 36
3.4.5. Analisa RENUEMEN .....covoieiiieieiecieeee e 37
3.4.6. Analisa INtenSitas Warna .........ccccoeevveeneinienene e 37
3.4.7. Analisa Total ANtOSIANIN .......ocveieiieiieie e 38
3.4.8. Analisa Kadar Air (Thermogravimetri) ........cccocoeeeveneninienieninnnenns 38
3.5, Rancangan Percobaan ...........ccccoveiieiiieeiieeie e 39
BAB IV. HASIL DAN PEMBAHASAN .....coooiiiiiiteeeee e 40
4.1. Sifat Fisikokimia Kulit Buah Naga .........ccccooiiiiiiiiiiieee, 40
4.2. Titik Optimum Ekstraksi dan Peneraan Absorbansi ............ccccvcvviinennen. 42
4.3. Hasil Ekstraksi Kulit Buah Naga ..........ccccoviveiiiieiecie e 48
4.4. Gula Total, Gula Reduksi, dan Protein ..........ccccoveveveneieniicnenceeeee, 53
4.5. Bubuk Pewarna Ekstrak Kulit Buah Naga ..........cccccooviineninininieieee, 56
4.6, PIOUKUINVA ISL ...ooiiiiiee ettt 60
BAB V. PENUTUP ..ottt 65
5.1, KESIMPUIAN ..eeiiiiie e e 65
5.2, SAIAN ottt b et et nreeeas 65
DAFTAR PUSTAKA e e e 67

LAMPIRAN e 72



	PENGESAHAN

