
SKRIPSI 

PENGARUH VARIASI PENAMBAHAN DAGING LELE  

DAN METODE PEMBUATAN KERUPUK KARAK TANPA BLENG  

TERHADAP SIFAT FISIK, KIMIA, DAN SENSORIS 

 

 

 

 

 

 

 

 

Disusun oleh: 

MUKTIADIN LATIFAH 

12/333186/TP/10447 

 

 

 

DEPARTEMEN TEKNOLOGI PANGAN DAN HASIL PERTANIAN 

FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN 

UNIVERSITAS GADJAH MADA 

YOGYAKARTA 

2016 

 

PENGARUH VARIASI PENAMBAHAN DAGING LELE  DAN METODE PEMBUATAN KERUPUK KARAK
TANPA BLENG  TERHADAP
SIFAT FISIK, KIMIA, DAN SENSORIS
MUKTIADIN LATIFAH, Prof. Dr. Ir. Supriyanto, M.S., Ir. Priyanto Triwitono, M.P., Rini Yanti, S.TP., M.P
Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/


