PENGARUH PENAMBAHAN CARBOXY METHYL CELLULOSE (CMC) BIJI SALAK DAN CMC
KOMERSIAL TERHADAP SIFAT
KIMIA, FISIK, DAN ORGANOLEPTIK DODOL SALAK

RODLIYAH RAHMADHANI, Prof. Dr. Ir. Sri Anggrahini, MS; Dr. Andriati Ningrum, STP., M.Agr

UNIVERSITAS ) ) . . . . . .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI
HALAMAN JUDUL ..ottt ettt [
HALAMAN PENGESAHAN. ..ottt i
HALAMAN PERNYATAAN ....ootitieise ettt iii
KATA PENGANTAR ...ttt iv
DAFTAR ISI ..ot Vi
DAFTAR TABEL ..ottt viii
DAFTAR GAMBAR ...ttt ettt ne e iX
DAFTAR LAMPIRAN ...ttt X
INTISARI .ottt sttt n et sa e b be e eneans Xi
ABSTRACT ..ottt Error! Bookmark not defined.
BAB |_PENDAHULUAN .......cotitiiieiiiese st 1
1.1 Latar BlaKang .......cccoeiieriiiiiiiiiiesceeieee s 1
1.2 RUMUSAN MASalaN .......cooviiiiiieece e 3
1.3 TUJUAN KNUSUS ...t 3
1.4 Manfaat Penelitian..........ccoovviieiiii e 4
BAB IL_TINJAUAN PUSTAKA . ...ttt 5
N T 1 - 1 USSR 5
2.2 DOUON ... 6
2.3 Tepung Beras Ketan ..o 8
2.8 GUIA ...t ettt e reann 10
2.5 SANTAN ... e 11
2.6 Carboxy Methyl Cellulose (CMC) ....coooiieiiiiiieieeec e 11
2.7 KAAAE AT .ttt et es 14
2.8 AKLIVITAS AT (BU) +eevreerreeirreeiiie it eseesteesteeseeesreesaeesteesreesraesbeesreeaseesaee s 15
2.9 GUIATOMAL ... s 15
2.10 GUIA REAUKSI ...ttt s 16
2.11 Total FENOIIK ... s 16
2.12 AKLIVItasS ANLIOKSIAAN .........ooiiieiiiiecie s 17

Vi



PENGARUH PENAMBAHAN CARBOXY METHYL CELLULOSE (CMC) BIJI SALAK DAN CMC
KOMERSIAL TERHADAP SIFAT

KIMIA, FISIK, DAN ORGANOLEPTIK DODOL SALAK

UNIVERSITAS RODLIYAH RAHMADHANI, Prof. Dr. Ir. Sri Anggrahini, MS; Dr. Andriati Ningrum, STP., M.Agr

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

2. L3 WAAIMNA ...t 20
2. 04 TEKSHU ...ttt bbbttt bbb 21
2.15 OrganOleptiK........ccveiiiie e 23
2.16 HIPOTESIS ...ttt ettt 25
BAB HI_METODE PENELITIAN. ...ttt 26
UL BANAN .ttt 26
KT N - | OSSR PST 26
3.3 Tempat dan Waktu Penelitian ...........cocoovviiiiiiiiiieeee 26
3.4 Metode Penelitian ..........ccueieeieie e 27
3.4.1 Prosedur Pembuatan Dodol Salak............cccovvviiiininiieesiece e 27
3.4.2 Metode ANANISA .......ccviieiieriieieeeee e 29

3.5 Rancangan PercobDaaNn. .........ccooeiiriiiiiiieeese e 30
BAB IV_HASIL DAN PEMBAHASAN ...t 31
4.1 Kadar Air DOdol Salak ........cccccviieiieiiiiecieseee e 31
4.2 Aktivitas air (aw) Dodol Salak...........ccocoviiiiiiiii 32
4.3 Kadar Gula Reduksi Dodol Salak ............ccoevrieiieiiiiieiieseee e 33
4.4 Kadar Gula Total Dodol Salak ..o 34
4.5 Total Fenolik Dodol Salak ..o 35
4.6 Aktivitas Antioksidan Dodol Salak............cccceviiiiiiiiiiniiee e 36
4.7 Warna Dodol Salak ..........ccooeiiiiiiiiiieee e 37
4.8 Tekstur DOCOl SAlAK .........cveieiiiiiiiisieeee e 39
4.9 Sifat Organoleptik Dodol Salak ............cccooveviiiiiiciiceee e, 42
BAB V_KESIMPULAN DAN SARAN. .....cccctiititseiet e 47
5.1 KESIMPUIAN ..ottt 47
5.2 SANAN ...ttt 47
DAFTAR PUSTAKA .ottt sttt 48
LAMPIRAN ..ottt ettt ettt te st e e ne st e 53

Vi



