PENGARUH PENAMBAHAN CARBOXY METHYL CELLULOSE (CMC) BIJI SALAK DAN CMC
KOMERSIAL TERHADAP SIFAT

KIMIA, FISIK, DAN ORGANOLEPTIK MINUMAN KEDELAI-SALAK

TITIS LINANGSARI, Prof. Dr. Ir. Sri Anggrahini, MS; Widiastuti Setyaningsih, S.TP., M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR ISI
HALAMAN JUDUL ..ooiiiieee ettt evaee e i
HALAMAN PENGESAHAN ...ttt i
HALAMAN PERNYATAAN. ...ttt eiaaee e iii
KATAPENGANTAR ...ttt iv
(YA 1Y = B Y Vi
DAFTAR TABEL ...ttt viii
DAFTAR GAMBAR ..ottt iX
DAFTAR LAMPIRAN ...ttt eraen e e e X
I 7 A = 4 R Xi
ABSTRACT oot e e s e e e et e e e e s e e e e e s eaaa e e e aees Xii
BAB | PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang ..ot 1
1.2 RUMUSAN MaSalah ..........oevvviiiiiiiiiec e 3
1.3 TUJuan PENEHTIAN ....eeiiiiiiieiie s 4
1.4 Manfaat Penelitian ...........ccovveiiiiiiii e 4
BAB Il TINJAUAN PUSTAKA
2.1 KEAEIAI ... 5
2.2 Minuman Kedel@i.........cveeeiiiiieii i 5
2.3 SAIAK ..o 7
2.4 Carboxy Methyl Cellulose (CMC) .....ccoeeviiveiiieeccee e 8
2.4.1 KaAdar Al ..oeveeececiee e 10
2.4.2 PIOEIN .ooeiiiiiie ettt e e e e e e e 11
2.4.3 GUIA REAUKSI ....cvvvieeiiiiiie e 11
2.4.4 GUIATOAl c.ovvveiiiiiiie e 12
245 PH oo 13
2.4.6 Total FENOI ...oooiiiiiiicece e 13
2.4.7 Aktivitas AntioKSIAAN .......coovvvveeiiiiiiee e 14
2.4.8 VISKOSITAS ..vvvveeiiiiiieeiiitiieeeecitree e e st etree e e ebre e e s eaaee e e enees 15
2.4.9 Warna ... 16
2.4.10 Total Padatan Terlarut .........cccccccoevvieeeiiiiiee e 17
2.4.11 Uji Organoleptik .........cccoovveeiiiieiiiecie e 18
2.5 HIPOLESIS ..vvieiiiiee ittt 18
BAB Il METODE PENELITIAN
Sl BaANAN ... 19
L2 ALGE oo 19
3.3 Tempat dan Waktu Penelitian ..........cccccovviiiii i 20
3.4 Pelaksanaan Penelitian ..........ccccceeeeeiiiiiiiiiiiiiee e 20

Vi



UNIVERSITAS
GADJAH MADA

PENGARUH PENAMBAHAN CARBOXY METHYL CELLULOSE (CMC) BIJI SALAK DAN CMC
KOMERSIAL TERHADAP SIFAT

KIMIA, FISIK, DAN ORGANOLEPTIK MINUMAN KEDELAI-SALAK

TITIS LINANGSARI, Prof. Dr. Ir. Sri Anggrahini, MS; Widiastuti Setyaningsih, S.TP., M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

3.5 Metode ANALISIS ...vvvveeieeeiiiiiiieeee e 22
3.6 Rancangan Percobaan ...........ccocveiviiiiiiiiesiiesic e 23
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN
4.1 MiInNUMAN KEAEIAT ....uvvvviiiieeii ittt 24
4.2 Minuman Kedelai-salak dengan Penambahan CMC .............c..c.c.c..... 24
4.2.1 KAOAr QIF i 25
L o o) (=) | [PPSR 26
4.2.3 GUIA REAUKSI ..vvvveieeeeieecieeee et 27
O TV - T o] 7 | ORI 29
A.2.5 PH oo 30
4.2.6 Total FENOIIK ..oooovveiiiiieee e 31
4.2.7 AKtivitas ANtIOKSIAAN ......vvvvvieeieiiiiciiiieieeeeee e 32
s B VAV = £ 0 - RSP 34
4.2.9 VISKOSITAS ...evvvviiiiieiiii ittt 37
4.2.10 Total Padatan Terlarut ............ccooeveiiiiiiiieeeee e 38
4.2.11 Uji Organoleptik .........cocveiiiiiiiiiiiieiice e 39
BAB V PENUTUP
5.1 KESIMPUIAN ..ot 43
LI Y- 1 - 1 44
DAFTAR PUSTAKA ettt 45
LAMPIRAN e e e e s e e e e e e s e e e e e e e e e e 50

Vii



