KUALITAS KIMIA DAN SENSORIS BAKSO DAGING KAMBING DENGAN IMBANGAN FILLER TEPUNG
TAPIOKA DAN TEPUNG
UBI JALAR KUNING
PATRIK TOTO VIRIANTO, Dr. Ir. Setiyono,SU
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI

Halaman

HALAMAN JUDUL ...oeiii et i
HALAMAN PERSETUJUAN. ... i
HALAMAN PENGESAHAN. ... e i
HALAMAN PERNYATAAN ... iv
INTIS AR L e e e e Y
AB ST RA CT e Vi
DAFTAR ISI e e vii
DAFTAR TABEL oo e e iX
DAFTAR LAMPIRAN. ... et X
PENDAHULUAN. ...t e e e e 1
Latar Belakang ...........uuuieiiiiiiiiiiiiie e 1
Tujuan Penelitian .........ooooiiiiiiiiiieiiiiee e 2
Manfaat Penelitian. ... 2
TINJAUAN PUSTAK A ettt 3
Karakteristik BakS0.........ccuuiiiiiiiiiiiiiiieieee e 3
Komposisi Kimia Daging Kambing ............cccccvvviiiiiiiiiiniieeeeeee, 4
Komposisi Kimia Tepung Ubi Jalar Kuning.........cccceeeeeeeeeveenen. 5
Tepung Tapioka Sebagai Bahan Pengisi Bakso........................ 5
Bumbu-Bumbu Penyedap pada Pembuatan Bakso................... 6
Komposisi Kimia Bakso dan Faktor yang Mempengaruhi.......... 7
Kualitas Sensoris Bakso dan Faktor yang Mempengaruhi........ 9
LANDASAN TEORI DAN HIPOTESIS..........cuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeceeeeaeeenn 13
LanNdasan TEOK ..cccueeeiieieiiiiiiiiiiii ettt 13

[ [T 00 (=S PSP 14
MATERI DAN METODE........ciiiiiiiiiiiiiiiie e 15
Waktu dan Tempat Penelitian..............ccoooeiiiiiiiicccicee e 15
Materi Penelitian............ceeeeieeiiiiiiiiicciie e 15
Metode Penelitian..........oueoiiiiiiiiiiiiiiie e 16
HASIL DAN PEMBAHASAN. .....ootiiiiitiiitteeee e 20
Kualitas Kimia BakS0.........ccuuuviiiiiiiiiiieiiiiiciieieeeeeeeeeeie e 20
Kualitas Sensoris BakS0..........ccoouiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeen 24
KESIMPULAN DAN SARAN.....cotttiiiiiiiitieieit e 31
KeSImpPulan .........oiiiii e 31

Vil



KUALITAS KIMIA DAN SENSORIS BAKSO DAGING KAMBING DENGAN IMBANGAN FILLER TEPUNG
TAPIOKA DAN TEPUNG

UBI JALAR KUNING

PATRIK TOTO VIRIANTO, Dr. Ir. Setiyono,SU

Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

SAIAIN ... e 31
RINGKASAN oo e e e e e e eees 32
DAFTAR PUST AK A e e e 36
UCAPAN TERIMAKASIH. ..o 39
LAMPIRAN . e e e e e e eeean 41

viii



KUALITAS KIMIA DAN SENSORIS BAKSO DAGING KAMBING DENGAN IMBANGAN FILLER TEPUNG
TAPIOKA DAN TEPUNG

UBI JALAR KUNING

PATRIK TOTO VIRIANTO, Dr. Ir. Setiyono,SU

Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR TABEL

Tabel Halaman
1. Syarat mutu bakso daging ..........ccccuviiiiiiiiiii s 3
2. Komposisi bahan dalam pembuatan bakso ..............cccccvvveeeee. 17
3. Tingkatan skor uji sensoris bakso............cccooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie, 19
4. Rerata nilai kadar air, kadar lemak, dan kadar protein bakso

daging kambing dengan imbangan tepung tapioka dan tepung
ubi Jalar KUNING.......c..ouiiiiiiice e 20

5. Nilai rerata skor warna, rasa, aroma, tekstur, kekenyalan dan
daya terima bakso daging kambing dengan imbangan filler
tepung tapioka dan tepung ubi jalar kuning..............cccccevvvinnnnnns 24



KUALITAS KIMIA DAN SENSORIS BAKSO DAGING KAMBING DENGAN IMBANGAN FILLER TEPUNG
TAPIOKA DAN TEPUNG

UBI JALAR KUNING

PATRIK TOTO VIRIANTO, Dr. Ir. Setiyono,SU

Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran Halaman
1. Hasil analisis komposisi kimia tepung ubi jalar kuning.................. 41
2. Perhitungan komposisi bahan pembuatan bakso......................... 42
3. Analisis statistik kadar air bakso...............uuiiiii 43
4. Analisis statistik kadar lemak bakso............ccccoiiiiiiiiiiiiiiiiiieee, 44
5. Analisis statistik kadar protein bakso...........ccccooiiiiiiiiiiiiiiiiene. 45
6. Angket SKOMNNQG Uji SENSOMIS.......ccueiiiiiiiiiiiiiieienie ettt 46
7. Data panelis skor warna bakso...........ccuuviiiiiiiiiiiiiii e a7
8. Data panelis skor rasa bakso..........cccccuuviiiiiiiiiiiiiiis 48
9. Data panelis skor aroma bakso0............covviiiiiiiiiiiiiiiieeee 48

10. Data panelis skor tekstur bakso..............eeeeeiiiiniiiiiiiiis 50

11. Data panelis skor kekenyalan bakso..............cccccceiiiiiiiinnnns 51

12. Data panelis skor daya terima bakso............ccccceeeiiiiiiiiiiiiiiiiiennnn, 52



