PERUBAHAN SIFAT FISIK, KIMIA, DAN KOMPONEN NON VOLATIL PETAI (Parkia speciosa Hassk.)
SELAMA

PEREBUSAN

SITI NURJANNAH, Dr. Supriyadi, M.Sc

GUAT)SX&RELL/*DS’A Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http:/fetd.repository.ugm.ac.id/
DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ..ottt [
HALAMAN PENGESAHAN ..ottt i
HALAMAN PERNYATAAN ..o ii
KATA PENGANTAR L.ttt Y,
DAFTAR IS oo Vi
DAFTAR TABEL ..ot viii
DAFTAR GAMBAR ...ttt X
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt Xi
ABSTRAK ..ottt Xii
ABSTRACT oottt re et Xiii
I.  PENDAHULUAN ...t 1
1.1. Latar BelaKang .......ccoeiieiiiiiiieeee e 1
1.2. Tujuan Penelitian .........ccoovevieiiiicseee e 3
1.3. Manfaat Penelitian ........ccccooeveiiiiniiisieeee e 3
I, TINJAUAN PUSTAKA .ot 4
2.1, POLAL ..ooiieiiee e e 4
2.2, PEIEDUSAN .....eiviiiieiiee et 11
2.3. Komponen Non Volatil...........c.cccooveiiiii i, 15
2.3.1. GuIaterlarut........ccooeiieieieee e 18
2.3.2. ASAM Organik,.....ccueieeiieireieseese e sie e see e eeesnee e 20
2.3.3. ASam AMINO.......cccoeiiiiiiiie e 23
2.3.4. Nukleotida........cooviiiniiii i, 27
2.3.5. Mineral........cooiiiiiii i 29
2.4, HIPOTESHS ..ottt 33
1. METODE PENELITIAN ..ottt 34
3.1, Alatdan Bahan ... 34
311, BANAN o 34

3120 AlAL s 34



PERUBAHAN SIFAT FISIK, KIMIA, DAN KOMPONEN NON VOLATIL PETAI (Parkia speciosa Hassk.)
SELAMA

PEREBUSAN

SITI NURJANNAH, Dr. Supriyadi, M.Sc

GUA%B‘Z\EREAL’*DS‘A Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/
3.2. Waktu dan Tempat Penelitian ...........ccccceoveveeiviieincie e 35
3.3, Prosedur Penelitian ...........ccccoerveiiniieiininccc e 34
3.3.1. Pengupasan PELal ...........cccooereririiieieeiesiese e 35
3.3.2. Perebusan Petai............ooooiiiiiiiiiiiiiii, 35
3.3.3. Pembubukan...............coooiiiiiii 36
3.4, Metode ANALISIS ....ccocviiiieeisieee e 36
3.4.1. Analisis Fisik.........cooooi 36
3.4.1.1. Perubahan Bobot..............cocoviiiiiiinin., 36
3A4.1.2. TekStur ...oovviiii i 36
3A4.1.3. Warma.......oeiiiiii i 36
3.4.2. Analisis Proksimat..............oooiiiiiiiiiiiiii 37
3.4.2.1. Kadar Air.....ooooiviiiiiiiiiii 37
3.4.2.2. Kadar Abu........ooviiiiiii 38
3.4.2.3. Kadar Protein..............coeiiiiiiiiiiiiniean.. 38
3.4.2.4. Kadarlemak...........coooviiiiiiiiiii 39
3.4.2.5. Kadar Karbohidrat....................coooiiiinn. 40
3.4.3. Analisis Komponen non Volatil............................. 40
3.4.3.1. Analisis Asam AMINO..........c.evvvviiiiinniannnn.. 40
3.4.3.2. Analisis 5’-Nukleotida.................coooeiiini 42
3.4.3.3. Perhitungan KEU(Konsentrasi Ekuivalen Umami) 42
3.4.3.4. Analisis Mineral...................ooo 43
3.4.3.5. Analisis Gula Terlarut....................ccooee. 43
3.4.3.6. Analisis Asam Organik...................ooeeenens 44
3.4.3.7. Taste Activity Value (TAV).........cceeiiiinnn. 44
3.5. Rancangan Percobaan .............cccccveveiieiiiie i 44
. HASIL DAN PEMBAHASAN .....oooiiiiiiee e 46
4.1. Perubahan BODOL...... ..o 46
4.2. Tekstur Petai Rebus............c.iviiiiiiiiiie e 46
A3, WaAIMA.. ..o e 47
4.4, Nilai Proksimat...........ooiiiiiiniiiieee e 49

4.5. Senyawa Non-Volatil Pembentuk Rasa..........ccccceeerrriececinnnnn 54



PERUBAHAN SIFAT FISIK, KIMIA, DAN KOMPONEN NON VOLATIL PETAI (Parkia speciosa Hassk.)
SELAMA

PEREBUSAN

SITI NURJANNAH, Dr. Supriyadi, M.Sc

GUA’\I‘D'JY\ER[SV'IL’BSA Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/
451, GulaTerlarut.........c.ooiiiiiii e, 54
452, ASam Organik............oooiiiiiiiiiiiiiiiee 56
4.5.3. Asam Amino Bebas..............ooiiiiiiiiiii o7
4.5.4. Nukleotida...........ooviiiiiiiiiiii 60
455, MiIneral.........oooeiiiiiiiiii e 63
4.6. Waktu Optimal Perebusan Petai......................coooiiiiin, 65
V. KESIMPULAN DAN SARAN ....oooiiiie it 67
DAFTAR PUSTAKA ..ottt 68

LAMPIRAN L. 76



