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DAFTAR SIMBOL
Y = energi (kkal/menit)
X = kecepatan denyut jantung/nadi (denyut/menit)
Q = konsumsi energi (kkal/menit)
Qt = pengeluaran energi pada saat melakukan kerja (kkal/menit)
Qi = pengeluaran energi pada saat istirahat (kkal/menit)
W = energi listrik (joule)
p = daya listrik (Watt)
t = waktu (detik)
X = waktu penyelesaian yang terukur (menit)

—

= ulangan ke-i

™

= jumlah kumulatif dari data yang dihitung
O = kegiatan operasi

L] = kegiatan inspeksi
N/ = kegiatan penyimpanan

SD = standar deviasi

Xi = data pengukuran ke-i

=

X par = nilai rata-rata data yang diukur
% = persentase (%)

T = suhu (°C)
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Qin = nilai energi panas yang diberikan ke sistem (joule)
Quse = nilai energi panas yang digunakan oleh sistem (joule)
n = efisiensi termal

eq = ekuivalen

mk = massa kopi (kg)

Cpc = panas jenis kopi (kJ/kg °C)

AT = perubahan suhu (°C)

Mair = massa air (kg)
L = panas laten penguapan air (kJ/kg)
mp, = massa bahan bakar (kg)

LHV = nilai kalor bahan bakar (kJ/kg)
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