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Qin = nilai energi panas yang diberikan ke sistem (joule)

Quse = nilai energi panas yang digunakan oleh sistem (joule)

= efisiensi termal

eq = ekuivalen

mk = massa kopi (kg)

CPk = panas jenis kopi (kJ/kg ºC)

∆T = perubahan suhu (ºC)

mair = massa air (kg)

L = panas laten penguapan air  (kJ/kg)

mbb = massa bahan bakar (kg)

LHV = nilai kalor bahan bakar (kJ/kg)
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