Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)

dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology
UNIVERSITAS LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR PUSTAKA

Ali. 2013. Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair Tempurung Keldpagan
Response Surface Methodology. Universitas Gadjatia\fdogyakarta.

Anwar, Effionora. 2002. Pemanfaatan MaltodekstrarilPati Sngkong Sebagai
Bahan Penyalut Lapisan Tipis Tablet. Makara Saiols6VNo 1.

Anwar, Effionora., D, Joshita., Yanuar., Arry., Biah, Anton. 2004. Pemanfaatan
Maltodekstrin sebagai Eksipien dalam Formula Sedibablet dan Niosom.
Majalah limu Kefarmasian. 1(1). 34-46.

Armisen, R dan Galatas, F. 2000. Agar. Diddalam Bdpihs dan A Willliams,
editor. Handbook of hydrocolloids. New York:CRC 85e

Aumelas, A., Serrero, A., Durand, A., Dellacheirte,and Leonard, M. 2007.
Nanoparticles of Hydrophobically Modified Dextrarss Potential Drug
Carrier System. Colloids Surf b Biointerfaces 50 £39-223.

Associaton of Official Analytical Chemists (AOAC)995. Official Methodscali
of Analysis, Method 923.03. Gaithersburg. Maryland

Bambang.2011. Instrumen FTIR dan Membaca Spektra
FTIR http://anekakimia.blogspot.com/2011/06/instruménean-membaca-
spektra-ftir.htmldiakses 13 Febuari 2014

Blazek-Weish, A. I., Rhodes, D. G. 2001. MaltodexBased Proniosom. AAPS
Pharmaceutical Sciences. 3(1): 1-8

Bradley, N. 2007 Response Surface Methodology. Indiana University of South
Bend.

Budijanto, Slamet., Hasbullah, Rokhani., Prabawatilusi., Setyadjit, Sukarno,
Zuraida, Ita. 2008. Identifikasi dan Uji Keamanasafp Cair Tempurung
Kelapa Untuk roduk Pangan. Jurnal Pascapanen 8Z40.

Caliskan, Gulsah., Dirim, S. Nur.. 2013. The Effeft The Different Drying
Conditions and The Amounts of Maltodextrin Additibairing Spray Drying
of Sumac Extract. Food and Bioproducts Processing@913) 539-548.

Carvalho, Sabrina Matos., Noronha, Carolina Mong@moh, Floriani, Caroline
Louise., Lino, Renata, Calegari., Rocha, GabrielBellettini, Ismael
Casagrande., Ogliari, Paulo, dgsBarreto, Pedro Luiz Manique. 2013.

93



Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)

dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology
LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

Gli\I\IIDlJXEIRIS\}[-/l:\ADSA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Optimization ofa-tocopherol Loaded Solid Lipid Nanoparticles by €ah
Composite Design. Industrial Crops and ProductZ8-285.

Chang, Y. C., Lee, C. L., and Pan, T. M. 2006. tgtalsOptimization of Media
Component for The Production ofntrodiacinnamomea AC0623 in
Submerged Cultures. Applied Microbia Biotechnolog®.654-661.

Chen, C.A., Pakdel H and Roy,C. 2001. ProductiotMohomeric Phenols by
Thermochemical Conversion of Biomass; A Review.Bioresource
Technology. 79 : 277-299

Corre, Rkborah Le., Bras, Julien., Dufresne, Alain. 201@r&t Nanoparticles : A
Review. Biomacromlocules. 1139-1153.

Cpkelco Aps. 2004. Carrageenan. Denmhttp://www.cPKelco.comDiakses 20
Febuari 2014

Darmadiji, Purnama. 1996. Aktivitas Antibakteri As@pir yang Diproduksi dari
Bermacam-macam Limbah Pertanian. Laporan Penelitiamdiri. DPP-
UGM. 16. 19-22.

Darmadji, Purnama. 2002. Optimasi Pemurnian Asajr @angan Metode
Redistilasi Jurnal Tekhnologi dan Industri PangiB): 267-271.

Deladino, L., Anbinder, P. S., Navarro, A. S., aNthrtino, M. N. 2008.
Encapsulation of Natural Antioxidant Extracted Frdi@x Paraguariensis
Carbohydrate Polymer. 71 : 126-134.

Demand, M. J. 1993. Kimia Makanan. ITB. Bandung)-195.

Dewandari, Kun Tanti., Yuliani, Sri., Yasni, Sedanati. 2013. Ekstraksi dan
Karakterisasi Nanopartikel Ekstrak Sirih Mer@Riper crocatum). Jurnal
Pascapanen 10 (2). 58-65.

Dewi, Diana Sofia and Aji, Sutrisno. 2011. Penggputporsi Tepung Porang dan
Karagenan serta Konsentrasi Emulsifier Terhada@alaristik Mikrokapsul
Oleorisin Daun Jeruk.

Dewi, Eko Nurcahyo., Darmanto, YS., Ambariyantol20Characterization and
Quality of Semi Refined Carrageenan (SCR) ProduainFDifferent Coastal
Water based On Fourier Transform Infrared Technigaernal of Coastal
Development. Vol. 16 Number 1 October 2012, 25-31.

Diharmi, Andarni., Fardiaz, Dedi., Andarwulan, Nuand Heruwati, Endang Sri.
2011. Ekstraksi Karagenan Hasil Isolg&ucheuma spinosum (Alga merah)

94



Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)

dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology
LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

Gli\I\IIDlJXEIRIS\}[-/l:\ADSA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

dari perairan Semenep Madura. Jurnal Perikanarkeétautan 16,1 (2011):
117-124. Jakarta.

Ding, W. K dan Shah, N. P. 2009. Effect of Varidtiscapsulating Materials on
The Stability of Probiotic Bacteria. J Food Sci Mdi(2) M100-7.

Distantina, Sperisa., Fadilah, Darto, YC., Wiratfiahrurozi, Moh. 2009.
Pengaruh kondisi Proses Pada PengolaBacheuma cottnoii terhadap
Rendemen dan Sifat Gel Karagenan. Wkuilibrium VoN8 1 Januari 2009.
35-40

Distantina, Sperisa., Wiratni, Fahrurrozi, Moh.,cRmadi. 2011. Carrageenan
Properties Extracted FroEucheuma cotttonii Indonesia. World Acedemy of
Science, Engineering and Technology Vol. 5.

Dutta, Sajal Kanti., Halder, Gopinath., Mandal, i, Kanti. 2014. Modelling
and Optimization of Bi-Directional Delignificatiorof Rice Straw for
Production of Bio-Fuel Feedstock Using Central Cosme Design
Approach.

Dwi, Meicurius., Tantiana, Arundina, Ira. 2012. Agesic Effect Of Coconut
Shell (Cocos Nucifera L)Liquid Smoke On Mice. Media dental Journal. Vol
45 No 3. Terbit 9

Edinov, Sanny., Yefrida, Indrawati and Refilda. 20Pemanfaatan Asap Cair
Tempurung Kelapa Pada Pembuatan lkan Kering dasnem Kadar Air,
Abu serta Proteinnya. Jurnal Kimia Unand Vol 2 N&/2i 2013

Ernes, Atmiral., Ratnawati, Lia., Wardani, Agustifrjsna., Kusnadi, Joni. 2014.
Optimasi Fermentasi Bagas Tebu OmBtmomonas mobilis CP4 (NRRL B-
14023 Untuk Produksi Bioetanol. Agritech Vol. 34 Bla247-256.

Estevez, JasM., Ciancai, Marina and Cerezo, Alberto S. 2004e TSystem of
Galactan of The Red Seaweeed, Kappaphycus alvavéith Emphasis On
Its Minor Constituents. Carbohydrate Research 2894) 2575-2592.

Fairhurst, David and Loxley, Andrew. 2011 . MicnadaNano Encapsulation of
Water and Oil Soluble Actives for Cosmetic and Rieeutical
Applications. Particle Science. Bethlehem, USA.

Feng, G., Qi, T., Shi, W., Yan, Y., Guo, Y. 2018.B3LYP and MP2 theoretical
investigation into the synergetic effect betweea @NAHO and O/NAHF
anionic hydrogen-bonding interactions in N-(Hydromethyl) acetamide
complex with FComputational and Theoretical Chemistry 1014: 68—79.

95



Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)

dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology
LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

Gli\I\IIDlJXEIRIS\}[-/l:\ADSA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Fessenden, R. J and Fessenden, J. S. 1982. Kingan®rKetiga Jilid 1.
Erlangga. Jakarta

Food Marine Colloids Corp (FMC Corp). 197Carrageenan. Marine Colloid
Monograph Number One. Springfield New Jersey. USkrine Colloid
Division FMC Corporation. New Jersey. USA. P 23-29

Food Marine Colloids Corp (FMC Corp). 2008arrageenan. Marine Colloid
Monograph Number One. Springfield New Jersey. USkrine Colloid
Division FMC Corporation. New Jersey. USA. P 23-29

Fullbrook, P. P. 1984. The Enzym Production of @kec Syrups dalam Dziedzic,
S. Z dan M. W. J. Kearsley (eds). Glucose Syrugertee and Technology.
Elsevier Applied Science Publisher. London.

Gardouh, AR., Ghorab, MM., Rahman, SGSA. 2012. d&féé Viscosity, Method
of Preparation and Homogenization Speed on Phys$ibalracteristics of
Solid Lipid NanoparticlesARPN Journal of Science and Technology 2(10):
996-1006.

Girard, J. P. 1992. Tehnology of Meat and Meat BecbdSmoking. Ellis
Hardwood. New York.

Guiseley, K. B., Stanley, N. F., Whitehouse, P1880. Carrageenan. In Davids,
R. L (Ed.). Hand Book of Water Soluble Gums andifResNew York.
Toronto. London:Mc. Graw Hill Book Company, p.12521

Gouin, S. 2004. Microencapsulation : Industrial Agppal of Existing
Technologies and Trends in Food Science and Teocgynol5:330-347.

Guillen, M. D., M. J. Manzanos and L. Zabala. 199tudy of Commercial Liquid
Smoke Flavoringsby Meansog GasChromatography-Masect®pometry
and Fourier Transporm Infrared Spectroscopy. Jouxgac Food Chem. 43.
463—468.

Guilen, M. D., P, Soeplana and M. A. Partearroy@d0O® Polycylic Aromatic
Hidrokarbon in Liquid Smoke Flavorings Obtainednfrdifferent Type of
Wood, Effect of Storage in Polyethylene Flasks dwiil Concentrations. J.
Agric Food Chem. 48. 5083-6087

Haji, Abdul Gani., Mas’'ud, Zainal Alim., Pari, Gast 2012. Identifikasi
Senyawa Bioaktif Antifeedant Dari Asap Cair Hasilroftsis Sampah
Organik Perkotaan. Jurnal Bumi Lestari Vol 12 Né&-é&b 2012, 1-8.

96



Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)

dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology
LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

Gli\I\IIDlJXEIRIS\}[-/l:\ADSA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Harper. 1976. Elements of Food Engineering. The Rublishing Co. Inc., West
Port, Connecticut.

Hartati, Sri. 2012. Penggunaan Asap Cair TempuKelgpa Untuk Menurunkan
Kadar Timbal (Pb) Pada Biji Kedel@blysine max).

Hellebus, J. A dan Cragie, JS. 1978. Handbook ofcélbgical Methods.
Cambridge University Press. London. 54-66

Hirano, S., Seino, H., Saya, Akiyama., Nonakag010. Chitosan : Bahan
Biokompatibel untuk Pemberian Oral dan Intravenabéein CG Dunnn Rl
eds. Kemajuan Polimer Biomedis. New York: Plenoarek283-289

Hui, Y. H., Nip, W., Sebranek, J. G., Stahnke,3ilyeira, E. F., Talon, R. 2001.
Meat Science and Applications. New York. Marcel Rek

Imeson. 1998. Carrageenan In G. O Philips and R/illam(Eds) Handbook Of
Hydrocolloids (pp 87-102). Cambridge., WoodheadliBhing Ltd.

Istini, Sri., Zatnika, Achmad. 2007. Pengaruh Jelais Konsentrasi Semi-Refined
Carrageenan (SRC) sebagai Stabilisator Terhadaptéu&s Krim. Jurnal
Sains dan teknologi Indonesia Vol 9. No 1. Hal 37-3

Istini, Sri., Zatnika, Achmad. 2008. Pemanfaatamalgaman Setengah Jadi Untuk
Pembuatan Pasta Gigi. BPPT.

Iswandana, Raditya., Anwar, Effionora., Jufri, Mahd2013. Formulasi
Nanopartikel Hidroklorida dari Kitosan dan Natriummipolifosfat dengan
Metode Gelasi lonik. Jurnal Farmasi Indonesia. &d\o 4.

Ji, Li., Y, Qingrong. 2012. Rheological PropertigsChitosan-Tripoliphosphate
Complexes : From Suspension To Microgels. CarbotRdym. 87. 1670-
1677.

Kadir, Syahraeni., Darmadji, Purnama., Hidayat, < and Supriyadi. 2010.
Fraksinasi dan ldentifikasi Senyawa Volatil Padaag\<Cair Tempurung
Kelapa Hibrida. Agritech Vol 30 No 2. Mei 2010.

Kammona, O and Costas, K. 2012. Recent Advancedldnocarrier Based
Mucosal Delivery of Biomolecules. Journal of Coffied Release. 161. 781-
794.

Khor, C. Y., and Abdullah, M. Z. 2012. Optimizaticsf IC Encapsulation
Considering Fluid/ Structure Inteaction Using Rewmm Surface
Methodology. Journal of Simulation Modelling andebny 29. 109-122.

97



Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)
dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology

LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

Gli\I\IIDlJXEIRIS\}[-/l:\ADSA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Leonard, M., Rouzes, C., Durand, A., and Dellaghek. 2003. Influence of
Polymeric Surfactants On The Properties of DrugdsshPLA nanospheres.
Colloids and Surfaces B-Biointerfaces 32(2): 125-13

Lim, T. M., Kasemsuwen, T., Jane, J. 1995. Pure@G{em. 32. A.

Loong, Ngan Cheng., Basri, Mahiran., Fang, Lye ,Adiasaoumi, Hamid Reza
fard., Tripathy, Minaketan., Karjiban, Roghayeh Abe Malek, Emilia
Abdul. 2014.Comparison of Box-Behnken and Centrain@osite Design In
Optimization of Fullerene Loaded Palm-Based NanaiSmans For
Cosmeceutical Apllication. Industrial Crops anddRrct 59. 309-317.

Mardliyati, Etik., EI Muttagien, EI Muttagien, Sjhlrrizal and Setyawati, Damai
Ria. 2012a. Sintesis Nanopartikel Kitosan-Trypolyghate Dengan Metode
Gelasi lonik : Pengaruh Konsentrasi dan Rasio Velumerhadap
Karakterisasi Partikel. Prosiding Pertemuan llimiaul Pengetahuan dan
Teknologi Batan.

Mardliyati, Etik., EI Muttagien, EI Muttagien, Sjaurrizal., Setyawati, Damai
Ria., Rosidah, Idah., Sriningsih. 2012b. Prepadasi Aplikasi Nanopartikel
Kitosan sebagai Sistem Penghantaran Insulin SéxadaProsiding InSINas.
25-30.

Marques, LG., Ferreira MC., Freire JT. 2007. Fredming of Acerola
(Malpighia glabra L.) Chem Eng Process 46 : 451-457

Masters, K., 1979. Spray-air Contact (Mixing andwl. Spray Drying Handbook
(pp. 286-290), third ed. New York: Halsted Press.

Matsuhasi. 1990-> adanya anhydrogalaktan akan nr#tabeperbedaan pada
kekuatan gel

Mehta, A. S., Mody, K. H., Lyer, Anita., Ghosh, i2.2008. Preparation of Semi
Refined k-Carrageenan : Recycling of Alkali Solatend Recovery of Alkali
From Spent Liquor. Indian Journal of Chemichal tethgy. Vol 15 January
2008.pp 45-52.

Mohanraj, V.J and Chen, Y. 2006. Nanoparticles-aide Tropical Journal of
Pharmaceutical Research. 561-573.

Montgomery, D. C. 1997. Design and Analysis of Hxpenta, 2nd ed. John
Wiley and Sons. New York.

98



Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)

dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology
LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

Gli\I\IIDlJXEIRIS\}[-/l:\ADSA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Moirano, AL. 1977. Sulfated Seaweed Polysachardi#am Food Colloids. The
AVI. Publishing Company. Westport. Connecticut.

Moody, M. W and Flicky, G. J. 1990. Smoked, Curadd Dried Fish dalam
Martin, R. E and G. J. Flick (eds). The Seafoodusid). Van Nostrand
Reinhold. New York.

Moore, G.R.P., Canto, L.R., Amante, E.R. (2005)s<a&a and corn starch in
maltodextrin productiorQuim Nova 28(4): 596-600.

Namazi, Hassan., Fathi, Farzaneh and Heydari, Abblf 2012. Nanoparticles
Based On Modified Polysaccharides. www. Intechagman.

Necas, J., Bartosikova, L.. 2013. Carrgaeenan wewterinarni Medicine. 58,
2013 (4) : 187-205.

Neish, Lain C. 1990. Alkali Treatment of Carragaeiearing Seawed: Past,
Present and Future. Workshop on Seaweed Processthggtry. BPPT.
Jakarta. 42-45

NN. 2006. Carrageenan (INS 407) and Processed Hozh&eaweed (INS 407a)
Monograph In Response To Request For Data THeM@eting of JECFA.
Marinalg International Brussels, Belgium.

Normah, O., Nazarifah, I. 2003. Production of S&mwfined Carrageenan From
Locally Available Red SeaweeBucheuma cottonii on Laboratory Scale. J.
Trop. Agric and Fd. Sc. 31 (2) (2003): 207-213

Novianty, Hilda. 2013. Karakterisasi MikrokapsulapsCair Tempurung Kelapa
Menggunakan Maltodekstrin, Kitosan, ALginat deng&pray Dryer.
Yogyakarta. Tesis Oramahi, H. A. 2008. Teori danikgsi Penggunaan
RSM. Ardana Media. Yogyakarta.

Padil, A, Yelmida., Candra, Masfika. 2011. Optimgisirolisis Tandan Kosong
Sawit Dengan Menggunakan Ekstrak Abu TKS MenggumaRancangan
Percobaan Response Surface Methode (RSM). Jurnal Sains dan Teknologi
10(1). 42-46

Philip and William. 2001. Handbook of Hydrocolloid€RC Press. Bocaraton
Boston New Yor Washingthon D. C. P. 87-102

Philiph. Glyn O. 2002. The Chemichal Identificatiasf PES-Carrageenan.
Newtech Innovation Centre, Croeneswydd hall, Wrexth& 13 7YP, Wales.
UK

99



UNIVERSITAS

Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)

dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology
LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Phillips, Glyn O. 2001. The Chemichal Identificatioof PNG-Carrageenan.
Newtech Innovation Centre, Croeneswydd hall, Wrexh&. 13 7YP, Wales.
UK

Prasetyowati., A, Corrine Jasmine., Agustiawan,\D@008. Pembuatan Tepung
Karaginan Dari Rumput Laut (Eucheuma cottonii) Beatkan Perbedaan
Metode Pengendapan. Jurnal teknik Kimia No 2. V&l April 2008.
Palembang.

Purnawan, C., Wibowo, A.H., dan Samiyat@012.Kajian ikatan hidrogen dan
kristalinitas kitosan dalam proses adsorbsi ioratagperak (Ag) Molekul
7(2): 121 - 129.

Purnomo, W., Khasanah, L. U., Anandito, R. B. K.120 Pengaruh ratio
Kombinasi Maltodekstrin, Karagenan dan Whey terpadéarakteristik
Mikroenkapsulan Pewarna Alami Daun J@8tectona Grandis L.F. ). Jurnal
Aplikasi Teknologi Pangan 3(3):99-100

Pszezola, Donald E. 1995. Tour Highlights Produrctad Uses of Smoke-Based
Flavors. Food Technology, 49(1);70-74.

Quek, S. Y., Chok, N. K., Swedlund, P. 2007. Thgdtlochemichal Properties
of Spray Dried Watermelon Powders. Chemical EngingeProcess. 46:386-
392.

Rahmaniar, R. 1999. Karaginan Type Lambda dalam p&aparagenofit
Eucheuma alvarezii yang Dibudidayakan di Indonesia. Progidira Kipnas
VIl Komunikasi | lkatan Fikologi Indonesia (IFl). egoong. Gd DRN.
Puspiptek. 18 September 1999. 63-75

Rachmat, Rachmaniar, Sulistijo, and AB Susantotdedi 2004. Prosisding.
Sminar Nasional Rumput Laut dan Mini Symposium M#gae. Jakarta.
IFI. ISBN 979-98378-0-4

Rismana, Eriawan., Kusumaningrum, Susi., Bungaji®JiNizar and Marhamah.
2014. Pengujian Aktivitas Antiacne Nanopartikeldsian-Ekstrak Kulit Buah
Manggis(Garciniamangostana). Media Litbangkes Vol 24 No 1. 19-27.

Rosenberg, M., Kopelman, 1. J., and Talmon, Y. 1¥#&tor Affecting Retention
In Spray Drying Microencapsulation of Volatile Magd. Journal of
Agriculture Food Chemistry. 38. 1228-1294.

100



Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)

dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology
UNIVERSITAS LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Satrijo, S., Darmadji, P., Setiaji, B., Pranoto, Anal. K. 2013. Encapsulation of
Coconut Shell Liquid Smoke In Chitosan —MaltodekstrBased
Nanoparticles. International Food Reserach Jo20é):1269-1276.

Satrijo, Saloko., Darmadji, Purnama., Setiaji, Bamg., Pranoto, Yudi. 2014.
Antioxidative and Antimicrobial Activies of LiquidcSmoke Nanocapsules
Using Chitosan and Maltodextrin and Its Applicatimn Tuna Fish
Preservation. Food Bioscience 7.71-79.

Serio, Annalisa.., Lopez, Clemencia Chaves., Madllis Maria., Mazzarrino,
Giovanni., Mattia, Carla Di., Paparella, Antonell®014. Application of
Central Composite Design To Evaluate The Antistefetivity of Hydro-
Alcohol Berry Extract of Myrtuscommunis L. LWT-Food Science and
Technology 58. 116-223.

Setiajati, Dwi; Wijana, Susinggih; Niam, Aulia; Saga, Imam. 2011. Viabilitas
dan Struktur Mikrokapsulactobacillus acidophilus Dengan Bahan Penyalut
Karaginan Semi Murni JeniEucheuma cottonii.Jurnal Teknologi Pangan
Vo2.No 1

Setijawati, Dwi., Wijana, Susinggsih., Aulani'am,ar@osa, Imam. 2012.
Penggunaan Caragenan Dengan Metode Proses BerBBda dan RC)
sebagai bahan pengenkapsulattobacillus Acidophilus terhadap Viabilitas
dan Struktur Mikrokapsul Secara Invitro. Jurnaln@kgi Pangan Vol. 3. No.
1 Juni 2012.Jakarta.

Simorangkir, J.H. 2004. Studi Spektra Inframerah nbkakarida. www.
Digilib.si.itb.ac.id Diakses 30 April 2014

Stolyhwo, A. And Z. E Sikorski. 2005. Polycyclic @dmatic Hydrocarbon in
Smoked Fish- A Critical Review. Food Chem. 91. 303-

Sudarmadiji, S., Haryono, B., Suhardi. 2010. Proseshalisa Untuk Bahan
Makanan dan Pertanian. Liberty. Yogyakarta

Sunarsih, Sri., Pratiwi, Yuli., Sunarto, Yordane8@12. Pengaruh Suhu, Waktu
dan Kadar Air Pada Pembuatan Asap Cair Dari LimPakat Pati Aren
(Studi Kasus Pada Sentra Industri Sohun Dukuh BebBdéeman, Tulung,
Klaten). Prosiding Seminar Nasional Aplikasi Saiig&nologi (SNAST)
Periode 11l Yogyakarta, 3 Noveber 2012. ISSN 197950 hal A290-296

Soenardjo, Nirwani. 2011. Aplikasi Budidaya Rumjatut Eucheuma cottonii
(Weber van Bose) Dengan Metode Jaring Lepas Daser Bag) model
Cidaun. Buletin Oseanografi Marina Oktober 2011.V,0B6-44

101



Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)

dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology
LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

Gli\I\IIDlJXEIRIS\}[-/l:\ADSA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Soloway dan Wilen. 1952. Improved Ferric ChloridesiTFor Phenols. Analytical
Chemistry, 24(6):979-983.

Sood, A., Panchagnula, R. 2001. Peroral Route: parfinity for Protein and
Peptide Drug Delivery. Chemical Review. 101. 32353

Srivastava, A., Mishra, R., Kumar, S., Dev, K., d@an, P.,, dan Maurya, R.
(2015). Molecular structure, spectral investigati@y NMR, 13C NMR,
UV-Visible, FT-IR, FT-Raman), NBO, intramoleculaydrogen bonding,
chemical reactivity and first hyperpolarizabilitypalysis of formononetin
[7-hydroxy-3 (4-methoxyphenyl) chromone]: A quantwhemical study.
Journal of Molecular Structure 1084: 55-73.

Susana. 201IEkstraksi Selulosa Limbah Mahkota Nan&gnal Vokas 7(1): 87—
94,

Therkelsen. 1993Carrageenan. R. L. Whistler, J. N. BeMiller(eds)ndustrial
Gums. San Diego; Academic Press. 145-180

Towle, G. A. 1973Carrageenan. Industrial Genus. Academy Press. London.

Turchiuli, C., Fuchs, M., Bohin, M., Cuvelier, M..,EOrdonnaud, C., Peyrat
Maillard, M. N., Dumoulin, E., 2005. Oil encapsudat by Spray Drying
and Fluidized Bed Agglomeration. Innov. Food Sceen&merging
Technology. 6. 29-35.

Varghese, Jina Susan., Chellappa, Nisha., FatiBmbetr Nishad. 2014. Gelatin-
Carrageenan hydrogels : Role of Pore Size Distohubn Drug Delivery
Process. Colloid and Surface B: Biointerface 11B8.4) 346-351

Wandrey, Cet al., 2010. Materials For Encapsulation. In Zuidam, Mnd V. A.
Nedovic (eds). Encapsulation Technology For Activ@d Ingridient and
Food Processing. Springer Science.

Wang, Huijuan., Liu, Meifeng., Du, Song. 2009. @p#ation of Medacassoside
Lipposomes Using Response Surface Methodology aralu&tion of Its
Stability. International Journal of Pharmaceutg3. 280-285.

Whittle, K. J and Howgate, P. 2002. Glosaarry shFfechnology Terms.

Whorton, C., Reineccius, G. A.. 1995. EvaluationTbe Mechanism Associated
With The Release of Encapsulated Flavor MaterialemF Maltodextrin
Matrices. Di dalam Risch, S.J dan G.A ReinecciudgsjEEncapsulation and
Controlled Release of Food Ingredients. ACS, Wagbim

102



Optimasi Nanoenkapsulasi Asap Cair: Kombinasi Penyalut Maltodekstrin Dengan Refined
Carrageenan (RC)

dan Semi Refined Carrageenan (SRC) Menggunakan Response Surface Methodology
LAELA NUR ROKHMAH, Prof. Dr. Ir. Purnama Darmadji, M. Sc ; Dr. Yudi Pranoto, S. TP, M. P

Gli\I\IIDlJXEIRl%[-/l:\ADSA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Yang, X. D., Zhang, Q. Q., Wang, Y. S., Chen, tha#g, H.Z., Ghao, F. P and
Liu, L. R. 2008. Self-Agregated Nannoparticles Frivi@thoxy Poly (Etylene
glycol)-Modified Citosan: Syntesis; Characterizatio agregation and
Methoxate release In Vitro. Colloids Surf. 61. 1P%E.

Yefrida., Kusuma, Yani., Silvianti, Richi., Lucidjovita., Refilda, Indrawati.
2008. Pembuatan Asap Cair dari Limbah Kayu Sif@ona sureni), sabut
kelapa dan Tempurung Kelaf@ocos nucifera Linn). J. Ris. Kim. Vol. 1 No.
2.

Yuliana, S., Desmawarni, Harimurti, N., dan Yulia8iS. 2007. Pengaruh Laju
Alir Umpan dan Suhu Inlet Spray Drying Pada Karaktd Mikrokpasul
Oleorisin Jahe. Jurnal Pascapanen. 76. 2878-2885.

Zhang, L. M., Lu, H. W., Wang, C. And Chen, R. R12. Preparation and
Properties of New Micellar drug Carriers Based Owndidphobically
Modified Amylopectin. Carbohydrate Polymers. 83:(4%199-1506

Zuidam, N. J and Neodovic, V. A. 2010. Book of Bmaaation Technologies For
Active Food Ingredient and Food Processing. Sprisggence.

Zuidam, N. J and Shimoni, Eyal. 2010. Book of Epstdation Technologies For
Active Food Ingredient and Food Processing. Sprigggence.

Zuraida, Ita., Hasbullah, Rokhani., Sukarno, Budga Slamet., Prabawati,
Sulusi., Setiadjit. 2009. Aktivitas Antibakteri As&Lair Dan Daya Awetnya
Terhadap Bakso lkan. Jurnal limu Pertanian Ind@nési-49.

103



