
i 
 

OPTIMALISASI FORMULASI SOSIS DAGING SAPI YANG DIPROSES 
MENGGUNAKAN METODE PEMASAKAN YANG BERBEDA DAN 

POTENSINYA SEBAGAI PANGAN YANG DAPAT  
MENURUNKAN KOLESTEROL 

Disertasi 

 

Oleh: 

Rio Olympias Sujarwanta 
12/340263/SPT/00147 

PROGRAM PASCASARJANA  
FAKULTAS PETERNAKAN  

UNIVERSITAS GADJAH MADA  
YOGYAKARTA  

2016  

OPTIMALISASI FORMULASI SOSIS DAGING SAPI YANG DIPROSES MENGGUNAKAN METODE
PEMASAKAN YANG BERBEDA DAN
POTENSINYA SEBAGAI PANGAN YANG DAPAT MENURUNKAN KOLESTEROL
RIO OLYMPIAS S., Dr. Ir. Setiyono, S.U.
Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/


