Pengaruh pH dan Suhu Terhadap Aktivitas dan Stabilitas &Icirc;&sup2;-amilase dari Ubi Jalar Kuning
(Ipromoea batatas L.) Varietas Korea
RIFKA AULIYA F, Dr. Ir. Tyas Utami, M.Sc ; Dr. Ir. M.Nur Cahyanto, M.Sc

UNIVERSITAS Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/
GADJAH MADA

43

DAFTAR PUSTAKA

Anonim, 2010. Beta-Amylase Assay Procedure (Betamyl-3 Method, K-Beta3 10/10).
Ireland : Megazyme International.

Anonim,2015. Produktivitas Ubi Jalar di berbagai Provinsi di Indonesia.
http://www.bps.go.id/linkTableDinamis/view/id/884. Diakses pada tanggal 2
November 2015.

Aryanti, Ellia. 2014. Amilase pada Ubi Jalar Ungu (Ipomoea batatas, L) Varietas
Kolakan : Pengaruh pH dan Suhu terhadap Aktivitas dan Stabilitas. Skripsi.
Yogyakarta : Universitas Gadjah Mada.

Bernfeld, P. (1955). Enzyme Activity Measurement. Methods in enzymology, Vol. 1.
(p 149).

Cahyono, B dan Juanda, D. 2000. Ubi Jalar, Budi Daya dan Analisa Usaha Tani.
Yogyakarta: Penerbit Kanisius.

Dewi, Alfina. 2014. Aktivitas Enzim Amilase Ubi Jalar Kuning (Ipomoea batatas, L)
Varietas Korea. Skripsi. Yogyakarta : Universitas Gadjah Mada

Dwijoseputro, D. 1992. Pengantar Fisiologi Tumbuhan. Jakarta : Gramedia Pustaka
Utama

Dziedzoave, N.T. A, A.J. Graftham B, A. Westby B, J. Otoo C, dan G. Komlaga A .
2010. Influence Of Variety And Growth Environment On B-Amylase Activity
Of Flour From Sweet Potato (Ipomea Batatas). Journal of Food Control
Science Direct. Vol.21 (2): 162-165.

Edmond, J.B. 1971. Sweet Potatoes : Production, Processing, Marketing. Wesport,
Connecticut : The Avi Publishing Company, Inc.

Greenwood C. T., dan MacGregor, E. A. 1965. Study of Starch De-gradding Enzyme.
Journal of Institute of Brewing. 71, 105-117.

Hagenimana, V. dan Simrad, R.E. 1992. Distribution of Amylases within Sweet Potato
(Ipomea batatas, L.) Root Tissues. Journal of Agricultural and Food Chemistry
40 :1777-1783

Hagenimana, V., Simard, R.E., dan Vezina, L.P. 1994. Amylolitic Activity in
Germinating Sweet Potato (Ilpomoea batatas) roots. Journal of The American
Society of Horticultural Science, 119 : 313-320.

Illanes, A, Altamirano, C., dan Wilson, L. 2000. Homogenous Enzyme Kinetics, in
Enzyme Biocatalysis : Principles and Application. New York : Springer.

Juanda, D dan Cahyono. 2000. Ubi Jalar, Budi Daya dan Analisis Usaha Tani. Jakarta:
Penerbit Kanisius



Pengaruh pH dan Suhu Terhadap Aktivitas dan Stabilitas &Icirc;&sup2;-amilase dari Ubi Jalar Kuning
(Ipromoea batatas L.) Varietas Korea
RIFKA AULIYA F, Dr. Ir. Tyas Utami, M.Sc ; Dr. Ir. M.Nur Cahyanto, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA a4

Kosim, M., Surya, R.P., 2010. Pengaruh Suhu pada Protease dari Bacillus subtilis.
Skripsi.Surabaya: Fakultas MIPA ITS.

Kurnia, Dianty Rosirda D. 2010. Studi Aktivitas Enzim Lipase Dari Aspergillus Niger
Sebagai Biokatalis Pada Proses Gliserolisis Untuk Menghasilkan
Monoasilgliserol. Thesis. Semarang: Universitas Diponegoro.

Lehninger, A.L.1995. Dasar-dasar Biokimia, Jilid 1. Jakarta : Erlangga.

Li, He-sheng & Kazuko, Oba. 1985. Major Soluble Proteins of Sweet Potato Roots and
Changes in Proteins after Cutting, Infection, or Storage. Journal of Agriculture
Biochemistry: 49 (3), 737-744

Morrison, T. A., Pressey, R., & Kays, S. J. 1993. Changes in a- and B-amylase during
storage of sweet potato lines with varying starch hydrolysis. Journal of the
American Society of Horticultural Science. Vol.118(2): 236-242.

Mudrikah. 2014. Aktivitas Enzim Amilase Ubi Jalar Putih (Ipomoea batatas, L)
Varietas Sopoyono. Skripsi. Yogyakarta : Universitas Gadjah Mada.

Muralikrishna, G & Nirmala, M. (2005). Cereal a-amilase (Overview). Carbohydrate
Polymers. 60 (2005) 163-173

Nabubuya, A., Namutebi, A., Byaruhanga, Y., Narvhus, J., Stenstrom, Y., Wiclund, T..
2012. Amylolytic Activity in selected Sweetpotato (lpomoea batatas Lam.)
Varieties during Development and in Storage. Food and Nutrition Science, 3 :
660-668.

Nakamura, K., Ohto, M., Yoshida, N., dan Nakamura, K. 1991. Sucrose-induced
Accumulation of B-Amylse occurs concomitant with the accumulation of starch
and sporamin in leaf-petiole cuttings of Sweet Potato. Plant Physiology, 96 :
902-909.

Nandutu, A. 2000. Using Sweet Potato Extracs for Determination of Strach in
Foodstuffs. The Journal of Food Technology in Africa Vol.5 No.2.

Nelson, N. 1944. A Photometric Adaptation of The Somogy Method for The
Determination of Glucose. Journal of Biological Chemistry, 153, 375-380.

Noda, T., S. Furta, 1. Suda. 2000. Sweet potato B-amylase immobilized on chitosan
beads and its application in the semi-continuous production of maltose. Journal
of Carbohydrate Polymers Elsevier Vol.44: 89-195.

Palmer, T. 1985.Understanding Enzyme. New York :Ellis Horwood Publisher.

Purnamawati, H. dan Purwono, 2007. Budidaya 8 Jenis Tanaman Pangan Unggul.
Jakarta : Penebar Swadaya.



Pengaruh pH dan Suhu Terhadap Aktivitas dan Stabilitas &Icirc;&sup2;-amilase dari Ubi Jalar Kuning
(Ipromoea batatas L.) Varietas Korea
RIFKA AULIYA F, Dr. Ir. Tyas Utami, M.Sc ; Dr. Ir. M.Nur Cahyanto, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA 45

Putri, Swasti Candrika. 2014. Aktivitas Amilase Ubi Jalar (Ipomoea batatas, L)
Varietas Melati pada Berbagai pH dan Suhu. Skripsi. Yogyakarta : Universitas
Gadjah Mada.

Reddy, NS, Nimmagadda, A dan RAO KR. 2003. An Overview of Thermicrobial Alpha
Amylase Family. African Journal of Biotechnology. 2:645-648.

Rinderkneeht, H., Wilding, P., dan Haverback, B. J. 1967. Experientia, 23, 805-807.

Robyt, J. F., Ackerman, R. J., dan Keng, J. G. 1972. Analitycal Biochemistry, 45, 517-
524

Rukmana, R. 1997.Ubi Jalar: Budaya dan Pascapanen. Yogyakarta : Penerbit
Kanisius.

Sianturi, D. 2008. Isolasi Bakteri dan Uji Aktivitas Amilase Termofil Kasar dari
Sumber Air Panas Panen Sibirubiru Sumatera Utara. Thesis. Sumatera Utara :
Universitas Sumatera Utara.

Tavano, O.L., Lafuente R.F., Goulart, A.J., Monti R. 2013. Optimization of the
Immobilization of Sweet Potato Amylase Using Glutaraldehyde-agarose
Support. Characterization of The Immobilized Enzyme. Process Biocehmistry,
48 : 1054 — 1058.

Usha, B., Krishna, V.G., Muni, K.D., dan Hemalatha, K.P.J. 2011. Partial
Characterization of a-amylase from Germinating Little Millets (Panicum
sumatrense). Journal of Phytology 3 (1) : 1-8.

Utami, Putu Ayu K. 2016. Eksplorasi Enzim o-amilase, p-amilase, dan
Amiloglukosidase pada Berbagai Varietas Ubi Jalar (Ipomea batatas, L).
Skripsi. Yogyakarta : Universitas Gadjah Mada..

Robyt, J. F,. dan Whelan, W. J. 1968. In: J.A. Radley (Ed.). Purification and Properties
of Potato 1,4-a-D-glucan 6- a-(1,4-a-glucano)transferase. Starch and its
derivatives. Chapunear and Hall condess, fourth edn.

Whitaker, J.,R. 1994. Principle of Enzymology for The Food Science, Second Edition.
New York: Marcel Decker.

Whitaker, J. R. 2003. Enzyme-Catalyzed Reactions: Experimental Factors that Affect
Rates, in Handbook of Food Enzymology. New York: Marcel Dekker Inc.

Winarno, 1986. Enzim Pangan. Jakarta: Gramedia Pustaka Utama.
Winarno, 2004. Kimia Pangan dan Gizi. Jakarta: Gramedia Pustaka Utama.

Winarno. 2010. Enzim Pangan. Jakarta: Gramedia Pustaka Utama.



Pengaruh pH dan Suhu Terhadap Aktivitas dan Stabilitas &Icirc;&sup2;-amilase dari Ubi Jalar Kuning
(Ipromoea batatas L.) Varietas Korea
RIFKA AULIYA F, Dr. Ir. Tyas Utami, M.Sc ; Dr. Ir. M.Nur Cahyanto, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS

GADJAH MADA 16

Witrahno. 2014. Aktivitas Amilase Ubi Jalar Kuning (Ipomoea batatas, L) Varietas
Cilembu pada berbagai pH dan Suhu. Skripsi. Yogyakarta : Universitas Gadjah
Mada

Wong, D. W. S, dan Robertson, G. H. 2003. a—Amylase, f-amylase, Glucoamylase,
and Pullulanase in Handbook of Food Enzymology. New York: Marcel Dekker
Inc.

Wuryanti. 2004. Isolasi dan Penentuan Aktivasi Spesifik Enzim Bromelin dari Buah
Nanas (Ananas comosus L.). Artikel: JKSA, Vol. VII No. 3: 83-87



