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ABSTRACT 

SME Purnama Bakery is SME which is operating in manufacturing sector, 

 those products are Roti Donat & Roti Belah Meses. Cost of goods manufactured 

is used for determining the price of products, so they can get the optimal income. 

The purpose of this paper is to determine the calculation of cost of goods 

manufactured Roti Donat & Roti Belah Meses for the best price for sell.  

The research method is descriptive with primary data there are 

information was obtained from in-depth interview, passive participate 

observation, and documentation. Those datas come from the owner of Purnama 

Bakery. The secondary data are include documents, notes, teories, literatures 

from other research related topic. 

The calculation of cost of goods manufactured method is full costing. 

Separation of mixed cost with high low point method. The joint cost assessment 

method is unit kuantitative method. Selling price is determined by the estimated 

full cost plus mark-up. 

The conclution of the result and analysis are cost of goods manufactured 

in Roti Donat is about Rp797.319,98 or Rp442,9555444/unit and cost of goods 

manufactured of Roti Belah Meses is about Rp733.326,08 or Rp458,3288/unit. 

While, the selling price of Roti Donat is about Rp665,00 and the selling price of 

Roti Belah Meses is about Rp690,00. 
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INTISARI 

UKM Purnama Bakery merupakan UKM yang bergerak di bidang 

manufaktur produksi Roti Donat dan Roti Belah Meses. Harga pokok produksi 

digunakan sebagai pertimbangan penentuan harga jual yang tepat sehingga dapat 

diperoleh laba yang optimal. Tujuan penulisan ini adalah untuk mengetahui 

perhitungan harga pokok produksi Roti Donat dan Roti Belah Meses yang tepat 

dan mengetahui besarnya harga jual yang tepat setelah perhitungan harga pokok 

produksi. 

Metode penelitian yang digunakan adalah deskriptif dengan data primer 

berupa informasi yang diperoleh langsung dari pemilik UKM Purnama Bakery 

melalui wawancara (in-depth interview), observasi (passive participation), dan 

dokumentasi. Data sekunder dari dokumen, catatan, teori, literatur berbagai 

sumber terkait dengan topik penulisan. 

Metode perhitungan harga pokok produksi dengan full costing. Pemisahan 

biaya campuran dengan metode titik tertinggi terendah. Metode pembebanan 

biaya bersama dengan unit kuantitatif/satuan fisik. Harga jual ditentukan 

berdasarkan taksiran biaya penuh plus mark-up. 

Menurut hasil analisis didapatkan harga pokok produksi untuk Roti Donat 

sebesar Rp797.319,98 atau Rp442,9555444 per unit dan untuk Roti Belah Meses 

sebesar Rp733.326,08 atau Rp458,3288 per unit. Harga jual roti donat Rp665,00 

dan roti belah meses Rp690,00. 
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