UNIVERSITAS
GADJAH MADA

HIDROLISIS PROTEIN DAGING SAPI OLEH ENZIM BROMELIN DAN PAPAIN KASAR UNTUK
MENGHASILKAN PEPTON HALAL
ERLINDA NURUL KUSUMA, Dr. Ir. Tyas Utami, M.Sc. ; Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISl

HALAMAN JUDUL ..ottt i
HALAMAN PENGESAHAN ...ttt ii
HALAMAN PERNYATAAN ..ottt i
HALAMAN PERSEMBAHAN ..ottt iV
KATA PENGANTAR ...ttt st %
DAFTAR IS ..ottt na e e Vil
DAFTAR TABEL ...ttt sttt X
DAFTAR GAMBAR ..ottt bbbt X
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt sttt a ettt ans Xi
ABSTRAK ..ottt e e rens Xii
ABSTRACT ...ttt ettt ettt b e e b r ettt neene et Xiii
2N = 3 SRS PSRSSSSRSIN 1
1.1, Latar Belakang .......cccoovoiiiiiiiie e 1
1.2. RUmMUSan Masalah.........cooooiiiiiiii s 3
1.3. TUJUAN PENEIILIAN ... 4
1.4. Manfaat Penelitian ..........cooveiiiiiiiiiiic e s 4
2N = 1 USSR 5
2.1. Media untuk Pertumbuhan Bakteri Asam Laktat (BAL) ........c.ccoeevvvrvennen. 5
2.2, HIdrolisat PrOteiN .......cueiieiieie et 9
P B 04 [ (o (0] (= - SRR 15
2.4, ENZIM BrOmMeIiN .coooviiiiiiiee e 15
2.5, ENZIM PAPAIN c..oiiiiiiie ettt 18
2.6, HIPOTESIS....cveitiitieiieiee ettt e 19
BAB Tttt 20
3.1, Bahan Penelitian ........ccooviiiiieiicc s 20
3.1.1 Bahan BaKU......cccccooiiiiieiieie e 20
3.1.2 Bahan Kimia......coocooeieniiiiisinie e s 20
3.2. Peralatan Penelitian.........cccccooiiiieiiiiisie e s 21
3.3. Waktu dan Tempat Penelitian..........cccoovvveiviieiiesie e 22
3.4, Tahapan Penelitian.........ccccveiiiiiiiiic e 22

3.4.1. Pembuatan Ekstrak Bromelin Kasar dari Buah Nanas
dan Ekstrak Papain Kasar dari Buah Pepaya. .........ccccccoevevivenenne. 22

3.4.2. Pengujian Pengaruh Waktu terhadap Hidrolisis Protein

Daging Sapi oleh Enzim Bromelin dan Papain Kasar .................. 23

3.4.3. Pengujian Pengaruh Suhu terhadap Hidrolisis Protein
Daging Sapi oleh Enzim Bromelin dan Papain Kasar .................. 24
3.5. Metode ANALISIS .....c.eviiiieieeie e 25
3.5.1. Pengujian Kurva Standar TYrOSiNe .........cccceevrvververesiesreeseennean, 25
3.5.2. Pengujian AKtIVItas Protease...........ccccvveivveiieiieeiieesie e 26
3.5.3. Analisis Total Nitrogen dan Derajat HidroliSis ..........cc.ccoovvvinnnn, 29
3.6. Rancangan Percobaan ............cccoveveiiiiieenie e 31

Vii



HIDROLISIS PROTEIN DAGING SAPI OLEH ENZIM BROMELIN DAN PAPAIN KASAR UNTUK
MENGHASILKAN PEPTON HALAL
ERLINDA NURUL KUSUMA, Dr. Ir. Tyas Utami, M.Sc. ; Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.

Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

4.1. Aktivitas Enzim Bromelin dan Papain Kasar ...........cccccoveviveieiiieseennnnn, 32
4.2. Pengaruh Waktu terhadap Nilai Derajat Hidrolisis dan Kandungan
Nitrogen Terlarut pada Hidrolisat Protein Daging Sapi oleh Enzim
Bromelin dan Papain Kasar...........cccccvvieiieeiiee e 34
4.3. Pengaruh Suhu terhadap Nilai Derajat Hidrolisis dan Kandungan
Nitrogen Terlarut pada Hidrolisat Protein Daging Sapi oleh Enzim

Bromelin dan Papain Kasar............ccccocveiieii e 40

BAB V.t ettt et ne et 45
5.1, KESIMPUIAN ... 45

0.2, SAIAN. ...ttt 46
DAFTAR PUSTAKA .ottt ettt ettt anaena e eneens 47
LAMPIRAN L.ttt bbbttt sttt e e 53

viii



	PENGESAHAN

