PENGARUH KONSENTRASI HIDROGEN PEROKSIDA (H202), LAMA PENYINARAN UV-C, DAN
VARIAS|I SUHU PENGERINGAN

TERHADAP SIFAT FISIK TEPUNG KASAVA

UNIVERSITAS IMAM HAMBALLI, Dr. Ir. Nursigit Bintoro, M.Sc; Dr. Joko Nugroho W.K. STP, M.Eng

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ..ottt sttt sttt s i
HALAMAN PENGAJUAN ..ottt sttt st il
HALAMAN PENGESAHAN. .....oooiiiteeeee ettt il
PERNYATAAN KEASLIAN PENELITIAN ....cooooiiiieicieeeeeeeee e v
KATA PENGANTAR ..ottt sttt A%
DAFTAR IST.eee ettt st st vii
DAFTAR GAMBAR ..ottt ix
DAFTAR TABEL. ...ttt et Xi
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt Xiv
INTISARLL....eeieeeee ettt et sttt ettt ettt e e e e sanens XV
ABSTRACT .ttt e XVi
BAB I. PENDAHULUAN . ....coovtniiiisensaisssnsesssesssssesssssssssssssssssassssssssssssssssssess 1
1.1. Latar Belakang ..........ccccoeoioiiieiiiiiieiiee et 1

1.2. Tujuan Penelitian ...........cccveeiieiieiiiiiieeieeieeeee e 4
1.3. Manfaat Penelitian ..........cccoouieiiiiiiiiiieiieeeeee e 4
BAB I1I. TINJAUAN PUSTAKAL......uconieerrennicsnnsesssnssssssnsssessasssnssssssssssesssees 5
2.1. Tepung Kasava.......ccceeiiiiiiiiiiiiieeieeeieeee ettt 5
2.2. Fermentasi dengan Asam Laktat............ccooeiieviiiniiiniienieiiieieeeeee 7
2.3. Oksidasi dengan Hidrogen Peroksida (H202) & Radiasi UV ................ 9
2.4, PeN@ETINZAN ......ccuveeeieiieeiieeeiieeeieeesieeesaeeesaeeessseeessseeessseesssseessseeessseeens 12
2.5. BaKing EXPaNnSION..........cccooiiiiiiiieieeieeeeeee et 13
BAB II1I. METODE PENELITIAN ....uccoviivinninrensinsanssessscsssnssessasssssssessssssnses 15
3.1. Tempat dan Waktu Penelitian ...........cccoceeeviieniiiiiieniieiecie e 15
3.2. Alat dan Bahan Penelitian..........cccccoooeeiiiiiiiiiiiiiicceceeseee 15
3.2.1. Alat-alat Penelitian...........cccoovoeeeiiieiiiiiieieecee e 15

3.2.2. Bahan Penelitian .........ccccceveriiniiiiinienieieeeeeeecee e 23

3.3. Pelaksanaan Penelitian...........ccccoeceiieiiiiiinienieieceeeeeeeee 24
3.3.1. Persiapan Bahan Baku ..........ccccocoviiiiiiiniiiiieeceeeeeee 24

3.3.2. Rangkaian Proses Pembuatan Tepung Kasava ...........c..cccoceeneee. 25

Vi



PENGARUH KONSENTRASI HIDROGEN PEROKSIDA (H202), LAMA PENYINARAN UV-C, DAN
VARIAS|I SUHU PENGERINGAN

TERHADAP SIFAT FISIK TEPUNG KASAVA

UNIVERSITAS IMAM HAMBALLI, Dr. Ir. Nursigit Bintoro, M.Sc; Dr. Joko Nugroho W.K. STP, M.Eng

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2016 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

3.3.3. Metode Pengukuran Karakteristik Fisik Tepung Kasava............ 30

3.3.4. Analisis Data.......cc.eeeeiiiiiiiiiieeeeeee e 37

BAB IV. HASIL DAN PEMBAHASAN .....ucovviinininsninsensesssissessessssssessssssnees 38
4.1. Kadar Air Tepung Kasava.........cccecceeviiierieeiiienieeieenee e eve e 38

4.2. Ukuran Butiran Partikel Tepung Kasava ...........ccccceevviiieiiiencieeninen, 42
4.2.1. Derajat Kehalusan (Fineness Modulus)............ccccccevvevienieniennne. 42

4.2.2. Diameter Partikel Tepung Kasava (D).......ccccoeevvevienciienienneenen. 46

4.2.3. Geometric Mean Diameter (DEw) ......ccccoeevueeeevieerieeiecieeee e 50

4.2.4. Geometric Standard Deviation (SZW) .......ccceeveeereevreereeireeieenenn 54

4.3. Derajat Keasaman (pH) Tepung Kasava...........cccceevieniiininniiiniienee 58

4.4. Pengujian Kerapatan Partikel (Bulk Density) Tepung Kasava.............. 62
4.4.1. Bulk Density GemDUT ..........cccerieierieriinierieeieeeeeeeeeee e 62

4.4.2. Bulk Density Padat ............cccceueeieiuieirieieeieeieeeeeeeee e 66

4.5. Derajat Putih (Whiteness INdeX)........cccovvererriviiieieieieieieiesece e 70
4.6. BakKing EXPANSION .........oooviiiiieeiieeeeeeee et 74
4.6.1. Baking Expansion Metode Maria’s CookbooK ..............ccoeeuennen. 74

4.6.2. Baking Expansion Metode Muffin Resep Soewitomo................ 78

BAB V. PENUTUP....cuuiitiiirrinsnicensinssissenssnsssissssssssssssssssssssssssassssssssssssssssssess 83
5.1 KeSIMPUIAN ..ot 83

5.2, SATAN.cc.eiiiieetteee ettt 85
DAFTAR PUSTAKA ....uootiriiinuinensensnisssssssssnssssssssssssssssssssasssssssssssssssssssssass 86
LAMPIRAN ..uuiiiitintisnissicssnsesssisssissssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssaes 90

viii



