
 

62 
 

DAFTAR PUSTAKA 

Al- Assaf, A.F. 2001. Mutu Pelayanan Kesehatan :Perspektif Internasional. EGC. 

Jakarta 

Anonim. 2013.Sanitasi dan Sanitizer dalam Industri Pangan. 

http://www.tekpan.unimus.ac.id. Dikases pada hari Selasa, 21 Juni 

2016 pada pukul 11.10 WIB 

Chandra, dr. Budiman. 2005. Pengantar Kesehatan Lingkungan. EGC. Jakarta 

Chang, Richard Y dan Matthew E. Niedzwiecky.1998.  Alat Peningkatan Mutu 

Jilid 1. PT. Pustaka Binaman Pressindo. Jakarta 

Chang, Richard Y dan Matthew E. Niedzwiecky.1998.  Alat Peningkatan Mutu 

Jilid 2. PT. Pustaka Binaman Pressindo. Jakarta 

Chinma, Chiemela Enyinnaya. Dkk. 2016. Effect of Acha and Bambara Nut 

Sordough Flour Addition on the Quality of Bread. 

http://ScienceDirect.com. Dikases pada hari Selasa, 21 Juni 2016 pada 

pukul 10.30 WIB 

Ditjen PPM dan PL. 2001. Hygine Perorangan. http://wwww.ppl.kemenkes.go.id. 

Dikases padahari selasa tanggal 24 Januari 2017 pada pukul 14.10 

WIB 

Gaman, P.M dan Sherington KB. 1992. Ilmu Pangan Nutrisi dan Mikrobiologi. 

UGM Press. Yogyakarta 

Herjanto, Eddy. 2007. Manajemen Operasi. Grasindo. Jakarta 

Identifikasi Pengawasan Sanitasi Pekerja dan Proses Produksi Terhadap Keamanan Pangan UKM
Hani
Bakery and Cake
OCQ FRELLIYA AWAL A, Darmawan Ari Nugroho S.TP., MP
Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

http://www.tekpan.unimus.ac.id/
http://sciencedirect.com/
http://wwww.ppl.kemenkes.go.id/


 

63 
 

Hermana, Budi. 2015. Teknik Analisis Masalah: Five Why’s dan Force Field 

Analysis.http://pena.gunadarma.ac.id/teknik-analisis-masalah-five-

whys-dan-force-field-analysis/. Diakses pada hari Senin, 5 Februari 

2017 pada pukul 08.15 WIB 

Kartika, Bambang. 1983. Ringkasan Sanitasi Industri. Fakultas Teknologi 

Pertanian UGM. Yogyakarta 

Makmoer, Haryanto. 2003. Sari Resep Ahli Bakery Roti Manis dan Donat. 

Gramedia. Jakarta 

Marimin. 2000. Pengambilan Keputusan Kriteria Majemuk. Grasindo. Bandung 

Purnawijayanti, H. 2011. Sanitasi Hygine dan Keselamatan Kerja dalam 

Pengolahan Makanan. Kanisius. Yogyakarta 

Saparinto, Cahyodan Diana Hidayati. 2006. Bahan Tambahan Pangan. Kanisius. 

Yogyakarta 

Solvador CG, dan Goldvarb N. 2010. PMD4 Ishikawa  Cause and Effect 

Diagrams:A Useful Tool in  Designing Economics Analysis. 

http://ScienceDirect.com. Diakses pada hari Selasa, 24 Januari 2017 

pada pukul 10.15 WIB 

Subagyo, Adjab. 2007. Manajemen Pengolahan Kue dan Roti. Graha Ilmu. 

Yogyakarta 

Madura, Jeff. 2007. Introduction to Business Jilid 4. Salemba Empat. Jakarta 

Volk,Wesley dan Margaret F. Wheeler. 1990. Mikrobiologi Dasar. Erlangga. 

Jakarta 

Identifikasi Pengawasan Sanitasi Pekerja dan Proses Produksi Terhadap Keamanan Pangan UKM
Hani
Bakery and Cake
OCQ FRELLIYA AWAL A, Darmawan Ari Nugroho S.TP., MP
Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

http://sciencedirect.com/

	DAFTAR PUSTAKA

