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A’la carte    : susunan menu pada daftar makanan yang mempunyai daftar harga  

Cooking Method  : metode memasak dalam akttivitas di dapur 

Cutting Method  : metode memotong dalam aktivitas di dapur 

Chiller    : tempat penyimpanan makanan dengan suhu dingin kecuali daging  

Main Kitchen   : section di dapur yang sering disebut dengan hot kitchen 

Banquet   : section yang menangani kegiatan pesta maupun meeting 

Garde Manger   : section yang menyiapkan makanan dingin atau appetizer  

Pastry     : section yang menyiapkan dessert, roti, coklat maupun biskuit 

Executive Chef   : kepala bagian di dapur yang mempunyai jabatan tertinggi 

Sous Chef    : kepala section di dapur yang membantu pekerjaan executive chef 

Garnish    : kegiatan menghiasi makanan 

Chop     : memotong dengan cara cincang 

Slice      : memotong dengan cara diiris tipis 

Marination    : bumbu 

Marinate   : kegiatan di bumbui agak lama atau diungkep 

Buffet    : penyajian makanan dalam meja panjang atau prasmanan 

Brunch    : istilah yang digunakan ketika diluar waktu sarapan dan makan siang 

Traineee   : sesseorang yang sedang dilatih  

Demi Chef  : staf yang bekerja sebagai kapten tim atau supervisor di dapur 

Commisary   : seseorang yang memiliki jabatan sebagai staf di dapur 

Cutting Board   : alat atau papan untuk memotong dengan berbagai warna  

Memo      : bentuk pesan atau informasi yang disampaikan dalam sebuah kertas  
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