
 

PENGARUH PERBEDAAN JENIS MIKROORGANISME DAN 

WAKTU FERMENTASI TERHADAP PERUBAHAN KADAR 

PROKSIMAT, SERAT KASAR DAN AKTIVITAS 

ANTIOKSIDAN PADA PRODUK BEKATUL  

 

SKRIPSI 

Untuk Memenuhi Sebagian Persyaratan 

 Mencapai Derajat Sarjana Gizi  

Pada Fakultas Kedokteran Universitas Gadjah Mada 

 

Disusun oleh : 

AFNISYA MERLINDA 

13/345746/KU/15666 

 

PROGRAM STUDI GIZI KESEHATAN 

FAKULTAS KEDOKTERAN 

UNIVERSITAS GADJAH MADA 

YOGYAKARTA 

2017 

Pengaruh Perbedaan Jenis Mikroorganisme dan Waktu Fermentasi terhadap Perubahan Kadar
Proksimat,
Serat Kasar dan Aktivitas Antioksidan Pada Produk Bekatul
AFNISYA MERLINDA, Perdana Samekto T S, S.Gz., M.Sc., RD; Dr. Lily Arsanti Lestari, STP., MP
Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/


