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DAFTAR NOTASI 

 

Notasi Arti Satuan 

Q Debit udara m
3
/s 

v Kecepatan udara m/s 

A Luas permukaan bahan m
2
 

M Kadar air % 

Mt Kadar air bahan tiap waktu % 

Mo Kadar air awal bahan % 

Me Kadar air setimbang bahan % 

Mpred Kadar air prediksi % 

dM/dt Laju pengeringan  

T Waktu pengeringan Menit/detik 

K Konstanta laju pengeringan %/s 

µ Efisiensi % 

Qs Panas sensibel kJ/kg 

mb Massa bahan Kg 

muap Massa uap Kg 

Cp Panaj jenis bahan kJ/kgºC 

hfg Panas laten penguapan air kJ/kg 

h Entalphy kJ/kg 

M Laju aliran massa kg/s 

ρu Densitas udara kg/m
3
 

ρ Densitas bahan kg/m
3
 

FM Fineness Modulus  

D Diameter bahan Mm 

Tp Suhu pengeringan ºC 

TL Suhu lingkungan ºC 

Rh Kelembaban udara % 

x Panjang m 

Sm Laju transfer massa/unit panjang kg/m 

F Gaya N 

g Percepatan gravitas m/s
2
 

W Daya kW 

Hº Hue Angle º 

C Chroma  

L* Lightness  

a* Redness  

b* Yellowness  
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