
1 

 

DAFTAR PUSTAKA 

 

Abidov M, Roshen S. (2007) Effect of Fucoxanthin dan Xanthigen™, A 

Phytomedicine Containing Fucoxanthin dan Pomegranate Seed Oil, on 

Energy Expenditure Rate in Obese Non-Diabetic Female Volunteers With 

Non-Alcoholic Fatty Liver Disease: a Double-Blind, Randomized dan 

Placebo-Controlled Trial. Unpublished. 

Anonim. 2011a. Sargassum sp. http://www.fishbase.org/Sargassum Diakses Tanggal 

15 April 2011 

AOAC. 1925. Method of Analysis of Second Edition. Association of Official 

Agricultural Chemistry. Washington, D.C. 

Albaarri, A dan D. Tri. 2003. Analisis pH, Keasaman, dan Kadar Laktosa Pada 

Yakult, Yoghurt, Kefir. Proceeding Simposium Nasional Hasil-hasil 

Penelitian. ISBN: 979-8366-53-0.  

Clarkson, P. M., Thompson, H. S. 2000. Antioxidants: what role do they play in 

physical activity and health, J. Clin Nutr. Biochem, 72.: 637S-46S. (hal 1) 

Coppen, P. P., 1983. The  use  of  antioxidant. Di  dalam: J.C. Allen dan R.J 

Hamilton, editor.  Rancidity  in   Foods.  Applied Science   Publishers, 

London 

Deramo, M. 2005. Do Probiotic Reduce adult Lactose Intolerance? A Systematic 

Review. Applied Evidence Vol 54, No 7. 

Flora, R. 1996. Yoghurt Forever : The Yoghurt Encyclopedia. 

http://www.yoghurtforever.org . Diakses 25 Oktober 2011. Gomez KA,  

Gomez, A. A., 1984. Statistical procedures for agriculturalresearch. John Wiley and 

sons, Inc. London, UK (2ndedition)13-175. 

Gordon. 1994. Functional Foods: Their role in disease prevention and health 

promotion. A publication of the institute of food technologists. Vol. 52, 

No. 11 p: 63-70. 

Hadiwiyoto. 1994. Teknologi Pengolahan Hasil Perikanan jilid 1. Yogyakarta : 

Liberty.  

Haugan J. A., Englert G., Glinz E. dan Jensen S. L. 1992. Algal Carotenoids. 

Structural Assignments of Geometrical Isomers of Fucoxanthin. Acta 

Chemical Science. 46 p: 389-395. 

Hegazi, M.M.I. 2002. Separation, Identification and Quantification of Photosynthetic 

Pigments From Three Red Sea Seaweeds Using Reversed-Phase High-

Performance Liquid Cromatography. Egyptian Journal Of Biology, 4 p: 1-6. 

Hegazi, M.M.I., Ruzafa, A.P., Aimela, L., dan Candela, M.E. 1998. Separation and 

Identification of  Chlorophylls and Carotenoids From Caulerpa prolifera, 

Jania rubens and  Padina pavonica By Reversed-Phase High-Performance 

Liquid Cromatography. Journal Cromatography A, 829 p: 153-159.  

Heo, S. J., Ko S. C., Kang S. M., Kang H. S., Kim J. P., Kim H. S., Lee K. W., Cho 

M. G., Jeon Y. J. 2008. Cytoprotective Effect of Fucoxanthin Isolated From 

Brown Algae Sargassum siliquastrum  Against H2O2 Induced Cell Damage. 

Europe Food Repository Technology 228 p: 145-151. 

Hernani dan Mono Raharjo. 2005. Tanaman Berkhasiat Antioksidan. Penerbit 

Swadaya. Jakarta.  

PENAMBAHAN EKSTRAK Sargassum sp. PADA PEMBUATAN YOGHURT KAYA ANTIOKSIDAN
PRASETYA WIDHY U, Prof. Dr. Ir. Ustadi M. P.
Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

http://www.fishbase.org/Sargassum
http://www.yoghurtforever.org/


2 

 

Hidayat, N., Padaga, M. C., dan Sri, S. 2006. Mikrobiologi Industri. Penerbit Andi. 

Yogyakarta. 

Hosokawa M., Kudo M., Maeda H., Kohno H., Tanaka T., Miyashita K. 2004. 

Seaweed Carotenoid, Fucoxhantin, as a Multi - Functional Nutrient. 

Biochemical Biophysics Acta 1675 p: 113 – 119. 

Indrawati, R., Heriyanto, Limantara, L., dan Susanto, A. 2010. Study of Pigments 

Distribution In The Stem, Leaf and Vesicle of Sargassum filipendula C. 

Agardh, Sargassum polycystum C AAgardh and Other Sargassum spp. From 

Madura Waters By High-Performance Liquid Cromatography. Proceedings 

of Natural Pigments Conference For South East Asia, Ma Chung University, 

Malang, p: 225-230. 

Jutono, Judoro S., S. Hartadi, S. Kabirin, Suhadi, dan Soesanto. 1980. Pedoman 

Praktikum Mikrobiologi Untuk Perguruan Tinggi. Departemen 

Mikrobiologi. Fakultas Pertanian. Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta. 

Kadi, A. Dan W.S. Atmadja. 1988. Rumput Laut, Jenis, Reproduksi, Produksi, 

Budidaya dan Pasca Panen. Pusat Penelitian dan Pengembangan Oseanologi 

LIPI, Jakarta. 

Kartika, B., P Hartadi, dan W. Supartono. 1988. Pedoman Pengujian Inderawi Bahan 

Pangan. PAU Pangan dan Gizi. Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta. 

Ketaren, S. 1986. Pengantar Minyak dan Lemak Pangan. UI Press, Jakarta.  

Kochar, S.P dan Rossel, S.B. 1990. Detection, Estimation, and Evaluation of 

Antioxidant in Food System. Food Antioxidant. ElsevierSci Publ Ltd. 

London, New York. 

Larasati, R. 2010. Penambahan ekstrak Spirulina platensis Pada Pembuatan Yoghurt 

Kaya Antioksidan.Universitas Gadjah Mada Yogyakarta. Skripsi 

Lee, R. E. 1999. Efferfescent Tablets. Key Facts about a Unique Effective Dosage 

Form. Amerilab Tech. p: 332-337. 

Limantara, L., dan Herianto. 2010. Studi Komposisi Pigmen dan Kandungan 

Fukosantin Rumput Laut Cokelat dari Perairan Madura Dengan 

Kromatografi Cair Kinerja Tinggi. Ilmu Kelautan Universitas Ma Chung, 

Malang. Prosiding p: 23-32. 

Limantara, L., dan Rahayu, P. 2008. Sains Dan Teknologi Pigmen Alami. Prosiding 

Seminar Nasional Sains dan Teknologi Pigmen Alami, Universitas Kristen 

Satya Wacana, Salatiga, p: 103-107. 

Maeda H., Hosokawa M., Sashima T., Funayama K., Miyashita K. 2005. 

Fucoxanthin From Edible Seaweed, Undaria pinnatifida, Shows Antiobesity 

Effect Through UCP-1 Expression in White Adipose Tissues. Biochem 

Biophys Res Commun. 1;332(2):392-7. 

Matsuno, T. 2001. Aquatic animal carotenoids. Fisheries Science, 67: 771-783. 

Muawwanah. 1996. Ekstraksi Antioksidan Dari Alga Laut Sargassum sp. Dan 

Efektivitasnya Dalam Menghambat Kerusakan Awal Minyak Ikan. IPB. 

Bogor. 

Nawar, W. W. 1996. Lipids. In Food Chemistry. O. R. Fennema (ed.). Marcel 

Dekker Inc., New York. 

Nurcahyanti, A.D.R., dan Limantara, L. 2007. Fotodegradasi Ekstrak Kasar, Klorofil 

a dan Fucoxanthin Padina australis dan Dictyota crenulata. Prosiding 

Seminar Nasional Pigmen, Universitas Kristen Satya Wacana, Salatiga, p: 

243-260. 

PENAMBAHAN EKSTRAK Sargassum sp. PADA PEMBUATAN YOGHURT KAYA ANTIOKSIDAN
PRASETYA WIDHY U, Prof. Dr. Ir. Ustadi M. P.
Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



3 

 

Pratt, D.E. 1992. Natural Antioxidants From Plants Material. 54-71. ACS, 

Washington DC. 

Purcell, W. D. 1979. Agriculture Marketing system, Coordination, Cash and Features 

Prices. Reston Publishing Company, Inc. A Prentice-Hall Company Reston-

Virginia. 

Rasdhari, M. T., N. V. Dave, Patel, dan R. Subhash. 2008. Evaluation of Various 

Physico-Chemical Propoerties of Hibiscus Sabdariffa and L. Casei 

Incorporated Probiotic Yoghurt. Pakistan Journal of Biological Sciences 11. 

p: 231-235. 

Romimohtarto. 2009. Sargassum : Morfologi, Habitat, Kandungan, dan Manfaat 

Terhadap Kehidupan http: //fa.lib.itb.ac.id/go.php?id=jbptitbfa-gdl-s2- 1992-

marlina-63.ITB, Diakses Tanggal 21 April 2015. 

Rukmana H. R. 2001. Yoghurt dan Karamel Susu. Teknologi Tepat Guna. Kanisius. 

Yogyakarta 

Santoso, A. 2004. Antioksidan. Sekolah Pasca Sarjana. Universitas Gadjah Mada. 

Yogyakarta. 

SNI. 2009. Yoghurt SNI (01-2981-2009). Badan Standarisasi Nasional. Jakarta. 

Sugawara T., Matsubara K., Akagi R., Mori M., Hirata T. 2006. Antiangiogenic 

Activity of Brown Algae Fucoxanthin dan Its Deacetylated Product, 

Fucoxanthinol. Journal Agriculture Food Chemical 54 p: 9805-9810. 

Tjondronegoro P. D., Natasaputra M., Kusumaningrat T., Gunawan A. W., Djaelani 

M., dan Suwanto A. 1989. Botani Umum II. Pusat Antar Universitas – Ilmu 

Hayat. IPB. Bogor. 

Trilaksani W., 2003, Antioksidan: Jenis, Sumber, Mekanisme Kerja dan Peran 

Terhadap Kesehatan, http: //fa.lib.itb.ac.id/go.php?id=jbptitbfa-gdl-s2- 1992-

marlina-63.ITB, Diakses Tanggal 25 April 2011. 

Wahyudi. 2007. Studi Pembuatan Minuman Fungsional Dari Sargassum sp. Dengan 

Penambahan Probiotik Bifidobacterium breve. Jurusan Perikanan. Fakultas 

Pertanian. Universitas Gadjah Mada Yogyakarta. Skripsi. 

Winarno. 1992. Panduan Pengujian Inderawi Bahan Makanan dan Minuman. 

Penerbit Andi. Yogyakarta. 

Yudkins, H.F., dan H.A. keener. 1966. Milk Production dan Processing. 4
th

 edition. 

John Willey dan Sons, inc. New York. 

Zakaria, Z., R. Aziz, Y.L. Lachimanan, S. Sreenivasan, dan X. Rathinam. 2008. 

Antioxidant Activity of Laminaceae blumei, Orthosiphon stamineus, 

Ocinum basilicum, dan Mentha arvensis From Laminaceae famili. Journal 

National English Science. 2 p: 93-95. 

Zemke-White, L.W., dan Ohno, M.1999. World Seaweed Utilization: An End Of 

Century Summary. Journal Application Physicol. 11 p: 369-376.  

 

 

 

 

 

 

PENAMBAHAN EKSTRAK Sargassum sp. PADA PEMBUATAN YOGHURT KAYA ANTIOKSIDAN
PRASETYA WIDHY U, Prof. Dr. Ir. Ustadi M. P.
Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/


