STUDI POTENSI PATI BIJI MANGGA ARUMANIS (Mangifera indica Linn.) UNTUK PRODUKSI
GLUKOSA CAIR DENGAN

CARA HIDROLISIS MENGGUNAKAN ASAM SULFAT

CLAUDIA CHASTOLIA, Prtof. Dr. Ir. Djagal W. Marseno, M.Agr; Ir. Sudarmanto, MS

Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR PUSTAKA

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Addo, K., Lykins, S., & Cotton, C. (1996). Indigenous Fermentation And Soy
Fortification: Effects On Protein Quality And Carbohydrate Digestibility Of A
Traditional Ghanaian Corn Meal. Food Chemistry, 57, 377-381.

Agra dkk, I. B., Warnijati, dan S., Pujianto. 1973. Hidrolisa Pati Ketela Rambat pada
Suhu Lebih dari 100°C. Forum Teknik, 3.

AOAC. 1990. Association of Official Analytical Chemist. Official Methods of
Analysis 12" Edition. Washington D.C.

Badan Pusat Statistik. 2014. Survei Pertanian Statistik Tanaman Sayuran dan Buah-
Buahan. Biro Pusat Statistik Jakarta. Jakarta.

BeMiller, J.N. dan R.L. Whistler. 1996. Carbohydrates. Dalam: Food Chemistry,
Third Edition. Fennema, O.R. ed. New York: Marcel Dekker. pp. 157-223.

Benedict, S.R. 1909. 4 Reagent for The Detection of Reducing Sugars. J. Biol. Chem.
5:485-487.

Bewley, J.D., K.J. Bradford, HW.M. Hilhorst, dan H. Nonogaki. 2013. Seeds.
Physiology of Development, Germination and Dormancy, 3rd Edition. New
York: Springer.

Binod, P., K.U. Janu, R. Sindhu, dan A. Pandey. 2011. Hydrolysis of Lignocellulosic
Biomass for Bioethanol Production. Dalam: Biofuels: Alternative Feedstocks
and Conversion Processes. Pandey, A., C. Larroche, S.C. Ricke, C.G. Dussap,
dan E. Gnansounou. eds. Oxford: Academic Press. pp. 229-250.

Bernasconi, G. 1995. Teknologi Kimia. Jilid 2. Edisi pertama. Jakarta: PT Pradaya.

Brett, C. dan K. Waldron. 1990. Physiology and Biochemistry of Plant Cell Walls.
London: Unwin Hyman.

Coates, J. 2000. Interpretation of Infrared Spectra, A Practical Approach. Dalam:
Encyclopedia of Analytical Chemistry. Meyers, R.A. ed. Chichester: John
Wiley & Sons. pp. 10815-10837.

Ding, Z.D., J.C. Shi, J.J. Xiao, W.X. Gu, C.G. Zheng, dan H.J. Wang. 2012. Catalytic
Conversion of Cellulose to 5-Hydroxymethyl Furfural Using Acidic lonic
Liquids and Co-catalyst. Carbohydrate Polymers. 90: 792-798.

Ega, L. 2002. “Kajian Sifat Fisik dan Kimia serta Pola Hidrolisis Pati Ubi Jalar Jenis
Unggul Secara Enzimatis dan Asam”. Tesis Program Pascasarjana Institut

Pertanian Bogor. Tidak Diterbitkan.

Eliasson, A.C. dan M. Gudmundsson. 2006. Starch: Physicochemical and Functional



STUDI POTENSI PATI BIJI MANGGA ARUMANIS (Mangifera indica Linn.) UNTUK PRODUKSI
GLUKOSA CAIR DENGAN
CARA HIDROLISIS MENGGUNAKAN ASAM SULFAT

CLAUDIA CHASTOLIA, Prtof. Dr. Ir. Djagal W. Marseno, M.Agr; Ir. Sudarmanto, MS
GUAI\]IDIJ\//\%R]S\}&ADSA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Aspects. Dalam: Carbohydrates in Food, Second Edition. Eliasson, A.C. ed.
Boca Raton: CRC Press. pp. 391-469.

Evrendilek, G.A. 2012. Sugar Alcohols (Polyols). Dalam: Sweeteners: Nutritional
Aspects, Applications, and Production Technology. Varzakas, T., A.
Labropoulos, dan S. Anestis. eds. Boca Raton: CRC Press. pp. 45-78.

Fasullo, Oscar T. 1995. Sulfuric Acid. Texas: McGraw-Hill, Inc.

Fehling, H. 1849. Die Quantitative Bestimmung von Zucker und Starkmehl Mittelst
Kupfervitriol. Annalen der Chemie und Pharmacie. 72 (1): 106-113.

Fessenden R. J. dan J. S. Fessenden. 1991. Kimia Organik Jilid I. Terj. dari Organic
Chemistry. S. Maun, K. Anas. T. S. Sally. Jakarta: Erlangga.

Gaman, P. M. dan K. B. Sherrington. 1981. llmu Pangan: Pengantar Ilmu Pangan,
Nutrisi dan Mikrobiologi. Gardjito, M., S. Naruki, A. Murdiati, Sardjono
(Penerj.). Yogyakarta: UGM Press.

Gidley, M.J. dan J.S.G. Reid. 2006. Galactomannans and Other Cell Wall Storage
Polysaccharides in Seeds. Dalam: Food Polysaccharides and Their
Applications, Second Edition. Stephen, A.M., G.O. Phillips, dan P.A.
Williams. eds. Boca Raton: CRC Press. pp. 181-215.

Gonzalez-Hernandez, J.C., L.F. Rosales, M.A.Z. Jaramillo, M. Alvarez-Navarrete,
J.C.V. Villa, R.M.Corona, M.C. Chavez-Parga, dan A. Penia. 2012. Chemical
Hydrolysis of The Polysaccharides of The Tamarind Seed. J. Mex. Chem. Soc.
56 (4): 395-401.

Hagerman, Ann E. 2002. Tannin Handbook. Miami University. USA

Hall, Mary Beth. 2008. Starch and Sugar Analysis: An Update. Madison: US Dairy
Forage Research Center.

Harborne, A. E. 1996. Metode Fitokimia. Kosasih Padmawinata (Penerj.). Cetakan
Kedua. Bandung: ITB Press.

Haryanto, Stephanus Sri. 1993. “Karakterisasi Pati Biji Mangga”. Skripsi Sarjana
Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Gadjah Mada Yogyakarta. Tidak
diterbitkan.

Horwitz, W. dan G.W. Latimer Jr. 2006. Official Methods of Analysis of AOAC
International 18th Edition, Current Through Revision I. Gaithersburg: AOAC
International.

Istigoma, Dewi dan Pradita Anggun. 2011. “Produk Bioetanol dari Pati Mangga
(Mangifera indica L.) denga Proses Hidrolisa Enzim dan Fermentasi”. Skripsi

Sarjana Institut Teknologi Sepuluh November Surabaya. Tidak diterbitkan.

Jouppila, K. 2006. Mono- and Disaccharides: Selected Physicochemical and



STUDI POTENSI PATI BIJI MANGGA ARUMANIS (Mangifera indica Linn.) UNTUK PRODUKSI
GLUKOSA CAIR DENGAN

CARA HIDROLISIS MENGGUNAKAN ASAM SULFAT

CLAUDIA CHASTOLIA, Prtof. Dr. Ir. Djagal W. Marseno, M.Agr; Ir. Sudarmanto, MS

GUAI\]IDIJ\//\%R]S\}&ADS Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/
"Functional Aspects. Dalam: Carbohydrates in Food, Second Edition. Eliasson,

A.C. ed. Boca Raton: CRC Press. pp. 41-88.

Kajiwara, K. dan T. Miyamoto. 2005. Progress in Structural Characterization of
Functional Polysaccharides. Dalam: Polysaccharides: Structural Diversity and
Functional Versatility. Dumitriu, S. ed. New York: Marcel Dekker. pp. 1-40.

Kerr, R. W. 1950. Chemistry and Industry of Starch. New York: Academic Press, Inc.

Knutson, C. A. 2000. Evaluation of Variations in Amylose-lodine Absorbance
Spectra. Peoria: US Department of Agriculture.

Kusumo, Surachmat, dkk. 1989. Produksi Mangga di Indonesia. Jakarta: Pusat
Pengembangan dan Penelitian Hortikultura.

Kusumo, Surachmat, Soehendro, Poernomo, dan Suminto. 1975. Mangga (Mangifera
indica). Jakarta: Lembaga Penelitian Hortikultura

Kuttiraja, M., Sindhu R., Varghese, P. E., Sandhya, S. V., Binod P., Vani, S., et al.
2013. Bioethanol Production from Bamboo (Dendrocalamus sp.) Process
Waste. Biomass and Bioenergy, 59(0), 142-150.

Larkin, P. 2011. Infrared and Raman Spectroscopy: Principles and Spectral
Interpretation. Amsterdam: Elsevier.

Lineback, D.R. 1999. The Chemistry of Complex Carbohydrates. Dalam: Complex
Carbohydrates in Foods. Cho, S.S., L. Prosky, dan M. Dreher. eds. New York:
Marcel Dekker. pp. 115-129.

Lisisoska, G. & Leszczyoski, W. 1989. Potato Science and Technology. London:
Elsevier Applied Science Ltd.

Madruga, M.S., F.S.M. de Albuquerque, L.LR.A. Silva, D.S. do Amaral, M. Magnani,
dan V.Q. Neto. 2014. Chemical, Morphological and Functional Properties of
Brazilian Jackfruit (Artocarpus heterophyllus 1.) Seeds Starch. Food
Chemistry. 143: 440-445.

Maesaroh, Siti. 1994. “Pati Biji Mangga (Mangifera indica) sebagai Bahan Dasar
Pembuatan Dodol”. Skripsi Sarjana Fakultas Teknologi Pertanian Universitas
Gadjah Mada Yogyakarta. Tidak diterbitkan.

Morales J, Hiesinger PR, Schroeder AJ, Kume K, Verstreken P, Jackson FR, Nelson
DL, Hassan BA. 2002. Drosophila Fragile X Protein, DFXR, Regulates
Neuronal Morphology And Function In The Brain. Neuron 34:961-972.

Nasution, H. D. U. 2011. “Pemanfaatan Sirup Glukosa Hasil Hidrolisa Amilum dari
Biji Mangga Arumanis (Mangifera indica Linn) Sebagai Pemanis pada
Pembuatan Manisan dari Buah Kedondong (Spondias dulcis Forst)”. Skripsi
Sarjana Jurusan Kimia FMIPA USU Medan.



STUDI POTENSI PATI BIJI MANGGA ARUMANIS (Mangifera indica Linn.) UNTUK PRODUKSI
GLUKOSA CAIR DENGAN

CARA HIDROLISIS MENGGUNAKAN ASAM SULFAT

UNIVERSITAS CLAUDIA CHASTOLIA, Prtof. Dr. Ir. Djagal W. Marseno, M.Agr; Ir. Sudarmanto, MS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Nelson, N. 1944. A Photometric Adaptation of The Somogyi Method for The
Determination of Glucose. J. Biol. Chem. 153: 375-380.

Nelson, D.L. dan M.M. Cox. 2004. Lehninger Principles of Biochemistry, Fourth
Edition. New York: W.H. Freeman.

Parker, R. dan S.G. Ring. 2005. The Physical Chemistry of Starch. Dalam:
Polysaccharides: Structural Diversity and Functional Versatility. Dumitriu, S.
ed. New York: Marcel Dekker. pp. 591-604.

Poedjiadi, A. dan Titin Supriyanti. 2006. Dasar-Dasar Biokimia. Jakarta: Ul Press.
Pracaya. 2011. Bertanam Mangga. Jakarta: Penebar Swadaya

Preiss, J. 2009. Biochemistry and Molecular Biology of Starch Biosynthesis. Dalam:
Starch: Chemistry and Technology, Third Edition. BeMiller, J.N. dan R.L.
Whistler. eds. Burlington: Academic Press. pp. 83-148.

Purwandari, Y. W. 2009. Proses Produksi Sirup Maltosa dan Fruktosa. Semarang:
Universitas Diponegoro.

Radley, J. A. 1976. Physical Methods of Characterising Starch. Dalam: Examination
and Analysis of Starch and Starch Products. J. A. Radley (Ed.). London:
Applied Science Publisher, Ltd.

Rahayu, Kapti, Mary Astuti, dan Puji Hastuti. 1978. Kemungkinan Pemanfaatan Biji
Mangga sebagai Bahan Makanan. Yogyakarta: Penelitian Pengolahan hasil
Pertanian Universitas Gadjah Mada.

Rifan. 2011. “Sintesis Frukto-Oligosakarida (FOS) dari Sukrosa dengan
Menggunakan Penicillium notatum”. Skripsi Sarjana Fakultas Matematika dan
Ilmu Pengetahuan Alam Universitas Indonesia Depok. Tidak diterbitkan.

Ross, A.S. 2012. Starch in Foods. Dalam: Food Carbohydrate Chemistry. Wrolstad,
R.E. ed. Chichester: Wiley-Blackwell. pp. 107-133

Rukmana, R. 1997. Ubi Jalar Budi Daya dan Pasca Panen. Yogyakarta: Kanisius.

Sandhu, K.S. dan S.T. Lim. 2008. Structural Characteristics and In Vitro Digestibility
of Mango Kernel Starches (Mangifera indica L.). Food Chemistry. 107: 92-97.

Santosa, Herry. 2010. “Hidrolisa Enzimatik Pati Tapioka dengan Kombinasi Pemanas
Microwave-Water Bath pada Pembuatan Dekstrin”. Disertasi Magister Teknik
Kimia Universitas Diponegoro Semarang. Tidak diterbitkan.

Sastrohamidjojo, H., 1995, Sintesis Bahan Alam. Yogyakarta: Gajah Mada University
Press.

Smith, B.C. 2011. Fundamentals of Fourier Transform Infrared Spectroscopy,
Second Edition. Boca Raton: CRC Press.



STUDI POTENSI PATI BIJI MANGGA ARUMANIS (Mangifera indica Linn.) UNTUK PRODUKSI
GLUKOSA CAIR DENGAN

CARA HIDROLISIS MENGGUNAKAN ASAM SULFAT

CLAUDIA CHASTOLIA, Prtof. Dr. Ir. Djagal W. Marseno, M.Agr; Ir. Sudarmanto, MS

Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Socrates, G. 2001. Infrared and Raman Characteristic Group Frequencies: Tables
and Charts, Third Edition. Chichester: John Wiley & Sons.

Somogyi, M. 1926. Notes on Sugar Determination. J. Biol. Chem. 70: 599-612.

Sunarjono, H. 1990. Illmu Produksi Tanaman Buah—Buahan. Penebar Sinar Baru:
Bandung.

Sunaryanto, R., B.H. Handayani, dan R. Safitri. 2013. Enzymatic and Acid Hydrolysis
of Sago Starch for Preparation of Ethanol Production. Microbiol Indones. 7
(2): 68-74.

Soong, Y. Y. dan P.J. Barlow. 2004. Antioxidant activity and phenolic content of
selected fruit seeds. Dalam Food Chemistry, v. 88, n. 3, p. 411-417.

Syamsir, dkk. 2011. Karakterisasi tapioka dari lima varietas ubi kayu (Manihot
utilisima Crantz) asal Lampung. Bogor: IPB.

Tafajani, D. S. 2011. Panduan Komplit Bertanam Sayur dan Buah-Buahan.
Yogyakarta: Cahaya Atma.

Tomasik, P. 2004. Saccharides and Polysaccharides: An Introduction. Dalam:
Chemical and Functional Properties of Food Saccharides. Tomasik, P. ed.
Boca Raton: CRC Press. pp. 1-17.

Tzia, C., V. Giannou, D. Lebesi, dan C. Chranioti. 2012. Chemistry and Functional
Properties of Carbohydrates and Sugars (Monosaccharides, Disaccharides, and
Polysaccharides). Dalam: Sweeteners: Nutritional Aspects, Applications, and
Production Technology. Varzakas, T., A. Labropoulos, dan S. Anestis. eds.
Boca Raton: CRC Press. pp. 11-43.

Ugar, G. dan M. Balaban. 2003. Hydrolysis of Polysaccharides with 77% Sulfuric
Acid for Quantitative Saccharification. Turk J Agric For. 27: 361-365.

Varzakas, T., A. Labropoulos, dan S. Anestis. 2012. Sweeteners in General. Dalam:

Sweeteners: Nutritional Aspects, Applications, and Production Technology.
Varzakas, T., A. Labropoulos, dan S. Anestis. eds. Boca Raton: CRC Press.

pp- 1-9.

Winarno, F. G. 1980. Kimia Pangan dan Gizi. Jakarta: PT. Gramedia Pustaka Utama.
Winarno, F. G. 1995. Kimia Pangan dan Gizi. Jakarta: PT. Gramedia Pustaka Utama.
Winarno, F. G. 1997. Kimia Pangan dan Gizi. Jakarta: PT. Gramedia Pustaka Utama.

Winarno, F. G. 2002. Kimia Pangan dan Gizi. Jakarta: PT. Gramedia Pustaka Utama.



STUDI POTENSI PATI BIJI MANGGA ARUMANIS (Mangifera indica Linn.) UNTUK PRODUKSI
GLUKOSA CAIR DENGAN

CARA HIDROLISIS MENGGUNAKAN ASAM SULFAT

CLAUDIA CHASTOLIA, Prtof. Dr. Ir. Djagal W. Marseno, M.Agr; Ir. Sudarmanto, MS

UNIVERSITAS Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

GADJWM&%urst, R.J. dan B.A. Law. 2002. Enzymes in Food Technology. Kanada:
Sheftield Academic Press.

Wrolstad, R.E. 2012. Classifying, Identifying, Naming, and Drawing Sugars and
Sugar Derivatives. Dalam: Food Carbohydrate Chemistry. Wrolstad, R.E. ed.
Chichester: Wiley-Blackwell. pp. 1-21.

Wyman, C.E., S.R. Decker, M.E. Himmel, J.W. Brady, C.E. Skopec, dan L. Viikari.
2005. Hydrolysis of Cellulose and Hemicellulose. Dalam: Polysaccharides:

Structural Diversity and Functional Versatility. Dumitriu, S. ed. New York:
Marcel Dekker. pp. 995-1033.

Zeeman, S.C., J. Kossmann, dan A.M. Smith. 2010. Starch: Its Metabolism,
Evolution, and Biotechnological Modification in Plants. Annu. Rev. Plant
Biol. 61: 209-234.



	PENGESAHAN
	PERNYATAAN
	KATA PENGANTAR
	Intisari

