PENGARUH CARA PENGERINGAN TERHADAP SIFAT KIMIA, FISIK DAN SENSORIS EMPING
JAGUNG KUNING (Zea mays)
SEPTIANA HENDRASWARI, Prof. Dr. Ir. Sutardi, MApp.Sc ; Prof. Dr. Ir. Umar Santoso, M.Sc

Universitas Gadjah Mada, 2015 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

PENGARUH CARA PENGERINGAN TERHADAP SIFAT KIMIA, FISIK
DAN SENSORIS EMPING JAGUNG KUNING (Zea mays)
Skripsi

Program Studi Teknologi Pangan dan Hasil Pertanian
Diajukan kepada
Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Gadjah Mada
sebagai syarat kelengkapan studi jenjang Stratum Satu (S-1)
dalam memperoleh derajat sarjana teknologi pertanian pada

Program Studi Teknologi Pangan dan Hasil Pertanian

Oleh:
Septiana Hendraswari
10/300736/TP/09869

JURUSAN TEKNOLOGI PANGAN DAN HASIL PERTANIAN

FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN

UNIVERSITAS GADJAH MADA

YOGYAKARTA

2015



	PENGESAHAN

