PENGARUH LAMA PENYIMPANAN PADA SUHU REFRIGERATOR TERHADAP PROFIL LEMAK DAN
KUALITAS SENSORIS BAKSO
DAGING ITIK MANILA
MUHAMMAD TAUFIQ, Ir. Rusman, MP., Ph.D.; Dr. Ir. Jamhari, M.Agr. Sc.
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI
Halaman

HALAMAN JUDUL ..ot e et a e aeeas i
HALAMAN PERSETUJUAN ... e ii
HALAMAN PENGESAHAN. ... .o e e i
HALAMAN PERNYATAAN ..ot v
HALAMAN PERSEMBAHAN ... .o e Y
INTIS AR e e e e e et e et e e et e e e aaaaeees Vi
AB ST R A CT e e Vii
[ AN e 1A S PP Viii
DAFTAR TABEL ..ot e e X
DAFTAR LAMPIRAN .ot e e e e e e Xi
PENDAHULUAN ..ottt e e eessseeseesseseseseessssensnnes oo 1
Latar Belakang ...........oiiiiioiiiieeie e 1
Tujuan Penelitian...........uuuiiiiiieccceeeee e 3
Manfaat Penelitian.............cooivviiiiiiiii e 3
TINJAUAN PUSTAKA . 4
Daging Itk Manila.............ccooiiiiiiiiii e 4
Bakso Daging Itik Manila.............cccoooiiiiiiiiiiiicie e 5
Bahan Pengisi (Filler) pada Produk BakSo.............ccccevvvvviiiiinieeen. o 5
Bumbu-bumbu pada Produk BaKso0..........cccccceeeeiiiieeiieeieicieee e 6
Penyimpanan Refrigerator...........cccovviieiiiiieiiiiiiii e 7
Pengemasan BaKS0 ..........coovvviiiiiiiiiii e 8
Kerusakan BaKSO0 ........ccoiieeiiiiieiiiiiiii et e et e e 9
Oksidasi Lemak BakS0 ............ceiiiiiiiiiiiiiiiii e e e 10
Kualitas Kimia Daging ........ccoovuuiiiiiiiiieeeeeeeecie e 11

[T = 1| S 11

Kadar [emak............cooviiiiiiiiiiiie e 11

Kualitas Kimia BaKS0............couuviiiiiiiiicccceeiee e 12
Kadar @ir .......ouueiiiiieecciee e 12

Kadar [emak............coooiiiiiiiiii e 13

Kualitas Sensoris BaKSO0.............ueeiiiieeiiiieiiiiee e 14

L AT 2= U 1 = PPN 14

TEKSIUL .. e 15

Kekenyalan ... 16

RASA .ieeii i 17



UNIVERSITAS
GADJAH MADA

PENGARUH LAMA PENYIMPANAN PADA SUHU REFRIGERATOR TERHADAP PROFIL LEMAK DAN
KUALITAS SENSORIS BAKSO

DAGING ITIK MANILA

MUHAMMAD TAUFIQ, Ir. Rusman, MP., Ph.D.; Dr. Ir. Jamhari, M.Agr. Sc.

Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Daya terMA......cceviiiiiiiiiiiiiieiiieeee ettt 17

LANDASAN TEORI DAN HIPOTESIS ..o, 19
LaNAASAN T O e e e eaaas 19
HIPOTESIS. ... 20
MATERI DAN METODE .. .o 21
Waktu dan Tempat Penelitian ..........ccccoooveieiiiiiiiiiiii e, 21
Materi PeN@ITIAN. ..o e 21
MeEtode PeNelItIAN. ... ..o 22
Pembuatan DaKS0 ......c.oevei e 22
Penyimpanan pada suhu refrigerator...........ccccccevvvvveveeeennen. 22

Uji K&Ar @ir.....ooeviiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 23

Uji kadar lemak ... 24

Nilai TBA (thiobarbituric acid)............cccccvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnne. 24

Uji kualitaS SENSOIIS .....ccevvvviiiiiiiiiiiiiiiiiieiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 25

ANALISIS LA ... e e 26

P M B A H A S AN .ottt —————— 27
KUalitas Kimia BakKS0 .. ...ee ettt eee e 27
NG Lo =1 G- 1| GRS 27

Kadar 1€MaK. ... 29

Nilai TBA (thiobarbituric acid)............ccceeeviiieeiiiiiiicceee e, 31

Kualitas SENSOMNS BaKSO .. .. ceu e, 32

AV LY £ 1 1= L 33

= 1T 34

=) 10 | SRR 35

Kekenyalan ... 36

Dz 7= (=] ] .= U 37
KESIMPULAN DAN SARAN ..o 39
KeSIMPUIAN......cciieeie e 39
Y= 1 = | 39
RING K A S AN e, 40
DAFT AR PUS T AK A e 43
UCAPAN TERIMA KASIH ..., 47
LA M P IR AN e 50



