EVALUASI MUTU GUDEG KALENG BAGONG UNTUK PEMENUHAN PERSYARATAN SERTIFIKASI
MAKANAN KOMERSIAL DALAM

NEGERI (MD)

KHOIRUNNIDA HUSNI F, Dr. Anggoro Cahyo Sukartiko, S.TP, MP; Ibnu Wahid FA, S.TP, MT

Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR PUSTAKA

Afrianti, L. H. 2008. Teknologi Pengawetan Pangan. Bandung: Alfabeta.
Almatsier, S. 2009. Prinsip Dasar llmu Gizi. Jakarta: Gramedia Pustaka Utama.
Anonimi. 2016. Sukses Dengan Gudeg Kaleng Mbak Yayah. Dalam

http://bisnisukm.com/sukses-dengan-gudeg-kaleng-mbak-yayah.html

Diakses pada 12 Desember 2015 pukul 22.00 WIB.
Anonimz. 2016. Gudeg Kaleng Warisan Kuliner Nusantara Khas

Yogyakarta.Dalamhttp://pusatgudegkaleng.info/new/index.php?option=com

tpresto&view=group&id=46. Diakses pada 11 Januari 2016 pukul 11.00

WIB.

Arnold. 1976. Microbiological Laboratory Techniques. D.C. Heath and Company.
Lexington.

Arvanitoyannis, S. I. dan Kotsanopoulos, V. K. 2013. Migration Phenomenon in
Food Packaging. Food Packaging Interactions, Mechanisms, Types of
Migrants, testing and Relatif Legislation-A Review. Dalam Journal of Food
Bioprocess TechnologyVol. 7:21-36.

Badan Pengawas Obat dan Makanan RI. 2004. Pedoman Umum Pelabelan produk
Pangan. Jakarta: Direktorat Standardisasi Produk Pangan RI.

. 2016. Cermat Memilih Kemasan Pangan Untuk Menghindari

Keracunan. Dalamhttp://ik.pom.go.id/v2014/artikel/cermat-memilih-

kemasan-pangan/. Diakses pada 19 Januari 2016 pukul 23.00 WIB.

113


http://bisnisukm.com/sukses-dengan-gudeg-kaleng-mbak-yayah.html
http://pusatgudegkaleng.info/new/index.php?option=com_tpresto&view=group&id=46
http://pusatgudegkaleng.info/new/index.php?option=com_tpresto&view=group&id=46
http://ik.pom.go.id/v2014/artikel/cermat-memilih-kemasan-pangan/
http://ik.pom.go.id/v2014/artikel/cermat-memilih-kemasan-pangan/

EVALUASI MUTU GUDEG KALENG BAGONG UNTUK PEMENUHAN PERSYARATAN SERTIFIKASI
MAKANAN KOMERSIAL DALAM

NEGERI (MD)

KHOIRUNNIDA HUSNI F, Dr. Anggoro Cahyo Sukartiko, S.TP, MP; Ibnu Wahid FA, S.TP, MT

Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Badan Pengawas Obat dan Makanan RI. 2015. Dalam https://bpom-

yogya.co.id/2016/08/qudeg-kaleng-inovasi-dari-jogja-untuk.html.  Diakses

pada 8 Januari 2017 pukul 11.00 WIB.

Chinesta, F., Torres, R., Ramon A., dan Radrigo, M. C. 2002. Thermal Properties
of Foods, In Food Engineering and Process Aplication. Vol. 1,Transport
Phenomenon. Elsivier. New York.

Diretorat Jendral kesehatan Masyarakat.2013. Serba Serbi Kemasan Pangan.

Dalam www.gizikia.depkes.qo.id/serba-serbi-kemasan-pangan/?wpmp tp=1

Diakses pada 2 Februari 2016 pukul 21.00 WIB

Feigenbaum, A. V. 1991. Total Quality Control. McGraw-Hill, inc. New York.

Gardjito, M., danPermatasari, E.L.D. 2012. Gudeg Yogyakarta, Riwayat, Kajian
Manfaat dan Perkembangan Untuk Pariwisata. Pusat Kajian Makanan
Tradisional Universitas Gadjah Mada.Y ogyakarta.

Gardjito, M. 2013. Bumbu Penyedap, dan Penyerta Masakan Indonesia.2013.
Jakarta: Gramedia Pustaka Utama

Gunawan, T., Sunita, A., dan Itnawita. 2014. Analisis Kandungan Logam Fe, Sn
dan Pb Dalam lkan Sarden Kemasan Kaleng. Dalam Jurnal Teknik Kimia,
Pekan Baru.

Kementerian Kebudayaan dan Kepariwisataan. 2003. Ensiklopedi Makanan
Tradisional di Pulau Jawa dan Pulau Madura. Jakarta: Kementerian
Kebudayaan dan Kepariwisataan.

Krissetiana, H. 2014. Kemasan Produk Olahan. Yogyakarta: Citra Aji Parama.


https://bpom-yogya.co.id/2016/08/gudeg-kaleng-inovasi-dari-jogja-untuk.html
https://bpom-yogya.co.id/2016/08/gudeg-kaleng-inovasi-dari-jogja-untuk.html
http://www.gizikia.depkes.go.id/serba-serbi-kemasan-pangan/?wpmp_tp=1

EVALUASI MUTU GUDEG KALENG BAGONG UNTUK PEMENUHAN PERSYARATAN SERTIFIKASI
MAKANAN KOMERSIAL DALAM

NEGERI (MD)

KHOIRUNNIDA HUSNI F, Dr. Anggoro Cahyo Sukartiko, S.TP, MP; Ibnu Wahid FA, S.TP, MT

Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Khusnayaini, A. A. 2011.Pengaruh Tingkat Sterilisasi pada Proses Pengalengan
Terhadap Sifat Fisik Gudeg yang Dihasilkan. Fakultas Teknologi Pertanian.
Institut Pertanian Bogor. Bogor.

Lenz, H. J., dan Wilrich, P.T. 2004. Frontiers in Statistical Quality Control 7.
Springer. Berlin.

Larousse, J.dan Brown, B. E. 1997. Food Canning Technology. Willey-VCH, Inc.
United States of America.

Marsh, K., dan Bungsu, B. 2007. Food Packaging-Roles, Materials and
Environmental Issues. Dalam Journal of Food Science Vol.72, No. 3.

Nasution, O. P. 2010. Perlindungan Konsumen Terhadap Produk Pangan
Kemasan yang Belum Mendapatkan Legalitas Dari Balai Besar Pengawas
Obat Dan Makanan. Dalam Thesis Fakultas Hukum Universitas Gadjah
Mada, Yogyakarta.

Nurhikmat, A., Suratmo, B., Bintoro, N., dan Sentana, S. 2015. Perubahan Mutu
Gudeg Kaleng “Bu Tjitro” Selama Penyimpanan.Dalam Jurnal Agritech
Vol. 35 No.3.

Page, B., Edwards,M., dan May, N. 2003. Metal Cans, In Food Packaging
Technology Chapter 5. Blackwell Publinshing Asia Pty Ltd. Australia.
Permatasari, D. 2000. Kajian Aspek Mikrobiawi Gudeg Selama Penyimpanan.

Dalam Skripsi Fakultas Teknolgi Pertanian Universitas Gadjah Mada,
Yogyakarta.
Smolin, L. A dan Grosvenor, B.M. 2007. Nutrition Science and Aplication. John

Wiley & Sons.Inc. United States of America.



EVALUASI MUTU GUDEG KALENG BAGONG UNTUK PEMENUHAN PERSYARATAN SERTIFIKASI
MAKANAN KOMERSIAL DALAM

NEGERI (MD)

KHOIRUNNIDA HUSNI F, Dr. Anggoro Cahyo Sukartiko, S.TP, MP; Ibnu Wahid FA, S.TP, MT

Universitas Gadjah Mada, 2017 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Srinivasu, R., Reddy G. S., dan Rikkula,S. R. 2009. Utility Of Quality Control
Tools And Statistical Process Control To Improve The Productivity And
Quality IN. Dalam International Journal of Reviews In ComputingE-ISSN:
2076-3336.

Supartono, W. 2009. Gudeg: Sarapan Pagi Khas Yogyakarta. Food Review Vol.
4: 60-61.

Thaheer, H. 2005. Sistem Manajemen HACCP (Hazard Analysis and Critical
Control Points). Jakarta: Bumi Aksara.

Triwahyuni, H. 2014. Analisis Label Pangan dan Klaim pada Produk Kecap
Nusantara. Dalam Skripsi, Fakultas Ekologi Manusia InstitutPertanian
Bogor, Bogor.

Winarnos, F. 2004. Keamanan Pangan Jilid 1. Bogor: M-Brio Press.

Winarnoy, F.G. 2004. Keamanan Pangan Jilid 2. Bogor: M-Brio Press.

Winarno, F.G. 2008. Kimia Pangan Dan GiziEdisi Terbaru. Bogor: M-Brio Press.

Queensland Government. 2013. Label Buster, A Guide to The Food Standards

Code Labelling Requirements for Food Businesses.



