STUDI KOMPARASI TIPE-TIPE SISTEM PENDINGIN UNTUK PENINGKATAN KINERJA
PENYANGRAIAN KOPI PADA MESIN

SANGRAI TIPE BATCH

NABILLY DITO I, Dr. Radi, STP., M.Eng; Makbul Hajad, STP., M.Eng., Ph.D

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

O
UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL.....oiiiiiiiii ettt i
KATA PENGANTAR ...ttt i
DAFTAR ISI ..ottt Vi
DAFTAR TABEL ...ttt vii
DAFTAR GAMBAR ...ttt iX
INTISARI ..ottt sttt bttt sttt nenne e e X
ABSTRAGCT ..ottt sttt sttt se et e bbbt neans Xi
BAB | PENDAHULUAN ..ottt 1
1.1 Latar BelaKang.........cccooviiieiiiiic e 1
1.2 TUJUBN ottt e et e b e et e s re e te e s e s re e reeneenneenas 4
1.3 Batasan Penelitian ..o 4
1.4 IMANTAAL ...ttt ene 5
BAB 1l TINJAUAN PUSTAKA . ...ttt 6
2.1 TaANAMAN KOPI...ccviiiiiieieie e 6
2.2 Pengolahan Pascapanen KOpPi ........ccoveeeieiinenineseeee s 8
2.3 Penyangraian Biji KOPI.........coooviiiiiiiiiei s 9
2.4 MESIN PENYANGIAL......cviiiiiiiiieiieieeiee e 11
2.5 Pendinginan Biji KOPI........ccoouiiiiiiiiiieiene e 15
2.6 Parameter warna kematangan biji KOpi..........ccoovoiiiiciiii 17
BAB I METODE PENELITIAN ...ttt e e 21
3.1 WaKtu dan TEMPEAL.......cccoiiiiiiiiee e 21
3.2 Alat dan Bahan Penelitian...........ccooviieiiiieiiieneee e 21

B2 1 AlL oot 21

3.2.2. BANAN ...t 22
3.3 Perancangan Alat ..........ccuvoiiiiiiiiec e 22
34 Penyiapan bahan baku.............cccooviiiiiii i, 25
35 Cara kerja alat water qUENCNING........cccoviiiieiie e 25

3.6 Menentukan lama penyemprotan pada saat water quenching................. 26



O
UNIVERSITAS
GADJAH MADA

STUDI KOMPARASI TIPE-TIPE SISTEM PENDINGIN UNTUK PENINGKATAN KINERJA
PENYANGRAIAN KOPI PADA MESIN

SANGRAI TIPE BATCH

NABILLY DITO I, Dr. Radi, STP., M.Eng; Makbul Hajad, STP., M.Eng., Ph.D

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

3.7 Menghitung kadar air biji KOPi .......cccevveviiiiiiieie e 26
3.8 PIOTIl SUNU ..o 27
3.9 Warna hasil sangrai Diji KOPi .......cccccooveviiiiiieiecc e 27
3.10 Penentuan laju perubahan suhu pada proses roasting dan pendinginan biji
0] o SR 28
311 WakKtu Penyangraian ...........cccceieeieeieiieseesiesee e sieesie e e 28
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN .....cccooiiiiiiieese e 31
4.1 Uji Fungsionalitas Sistem Pendingin..........ccccccevvviveviievieieciene e 31
4.2 Pengaruh perlakuan pendinginan terhadap suhu biji setelah proses
FOASEING SEIESAI ...c.vveveiiiiccie e e 32
4.3 Konstanta Laju Pendinginan ............cccccvevveieieeie e 33
4.4 Kadar air Diji KOPI.....ccooiveiiiecece e 35
4.5 Warna hasil sangrai biji KOPi .........ccccoveiiiiiiiiiicc e 37
BAB V PENUTUP ...t 40
5.1, KESIMPUIAN ...t 40
DAFTAR PUSTAKA ettt et e e e nnae e saae e nneeeens 41

LAMPIRAN ... 43



