PENGARUH PERBEDAAN PERSENTASE LEMAK DAN WHEY POWDER TERHADAP KARAKTERISTIK
FISIK DAN MIKROSTRUKTUR
SOSIS DAGING SAPI
M TSABIT GEO B, Dr. Ir. Jamhari, M.Agr.Sc., IPM., Asean. Eng. ; Ir. Rusman, MP., Ph.D.
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI
JUDUL e ettt I
HALAMAN PERSETUJUAN ...ttt i
HALAMAN PENGESAHAN ... .ot i
HALAMAN PERSEMBAHAN ...t v
HALAMAN PERNYATAAN ..o Y
INTISARI e e e et e e e et e e eeeanas Vi
AB ST RA CT e et e e e e e e e e eee Vii
DAFTAR IS] e e viii
DAFTAR TABEL ..o X
DAFTAR LAMPIRAN L. Xi
PENDAHULUAN ...t e e 1
Latar BelaKang .........ccovvvviiiiiiii e 1
Tujuan Penelitian..........ccooiiiiieiiiie e e e 4
Manfaat Penelitian............oooiiiiiiiiiiiicee e 4
TINJAUAN PUSTAKA et e s 5
SOSIS SAPI.crrrruuiiieeeiiiiiit et e e 5
Karakteristik FiSIK SOSIS Sapi.......cccovvuiiiiiiiiiiieieieeeiiee e 8
MiKroStruktur SOSIS SaApi.......ceiieeeeiiiiiiiiiiie e eeeeeeee e 11
LeMAK SAPI....uuueiiiiie e 11
WHhEY POWEN ...t e e e e e eanaans 13
EMUIST....oooiiiiiiii 14
LANDASAN TEORI DAN HIPOTESIS ... 16
LanNdasan TEOMM.......cuvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeee ettt 16



PENGARUH PERBEDAAN PERSENTASE LEMAK DAN WHEY POWDER TERHADAP KARAKTERISTIK
FISIK DAN MIKROSTRUKTUR

SOSIS DAGING SAPI

M TSABIT GEO B, Dr. Ir. Jamhari, M.Agr.Sc., IPM., Asean. Eng. ; Ir. Rusman, MP., Ph.D.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

HIPOTESIS ..o 17
MATERI DAN METODE ...t 19
Materi Penelitian...........vvviiiiiiiiiiiiiee 19
Metode Penelitian..........ccoovviiiiiiiiiiiiiiiiieeeee e 20
HASIL DAN PEMBAHASAN ... .ot 26
Karakteristik FiSik SOSIS Sapi........cccueviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee 26
Mikrostruktur Sosis Daging Sapi..........cceeveveiiiiieiieiieiiieiiiieieieeeieeeeeee 35
KESIMPULAN DAN SARAN ...ttt 42
KeSIMPUIAN ..ot 42
SATAN ...t 42
RINGKASAN L. e nenaas 43
DAFTAR PUSTAKA e 49
UCAPAN TERIMA KASIH ..o 54
LAMPIRAN L e e e e e ennaas 56



PENGARUH PERBEDAAN PERSENTASE LEMAK DAN WHEY POWDER TERHADAP KARAKTERISTIK
FISIK DAN MIKROSTRUKTUR

SOSIS DAGING SAPI

M TSABIT GEO B, Dr. Ir. Jamhari, M.Agr.Sc., IPM., Asean. Eng. ; Ir. Rusman, MP., Ph.D.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR TABEL
Tabel Halaman
1. Formulasi bahan pembuatan SOSIS ... 20
2. Rerata nilai pH S0SIS daging Sapi........ccovvviiiiiiiiiiiiieeeeee 26
3. Rerata persentase nilai daya ikat air sosis daging sapi ................... 29
4. Rerata nilai keempukan S0Sis daging Sapi..............eeveermimmeieiinnnnnnnnns 32



PENGARUH PERBEDAAN PERSENTASE LEMAK DAN WHEY POWDER TERHADAP KARAKTERISTIK
FISIK DAN MIKROSTRUKTUR

SOSIS DAGING SAPI

M TSABIT GEO B, Dr. Ir. Jamhari, M.Agr.Sc., IPM., Asean. Eng. ; Ir. Rusman, MP., Ph.D.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran Halaman
1. Bagan preparasi dan pembuatan sosis daging sapi .........cccc....... 56
2. Hasil pengujian kualitas fisik sosis daging Sapi ............ccccceecvuennnne 57
3. Deskripsi statistik pengujian nilai pH SOSIS Sapi..........ccoeeveveeeeeennn. 58
4. Uji ANOVA nilai pH SOSIS SAPT ..cooeviiiiieiieiiieeee 58
5. Uji Duncan (Post Hoc Test) lemak terhadap nilai pH..................... 59
6. Grafik interaksi lemak dan whey powder terhadap nilai pH ........... 59
7. Deskripsi statistik pengujian nilai DIA SOSIS SAPI .........uuvvuiiiniinnnnnne 60
8. Uji ANOVA nilai DIA SOSIS SAPI......cceeieiieeiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 60
9. Uji Duncan (Post Hoc Test) lemak terhadap nilai DIA ................... 61
10. Grafik interaksi lemak dan whey powder terhadap nilai DIA........ 61
11. Deskripsi statistik pengujian nilai keempukan sosis sapi............. 62
12. Uji ANOVA nilai Keempukan SOSIS Sapi........cceeveeeeereeeeriiniiineeennn. 62

13. Grafik interaksi lemak dan whey powder terhadap keempukan... 63

Xi



