[KARAKTERISTIK SENYAWA GIZI, ANTIGIZI DAN KECERNAAN PROTEIN BIJI LAMTORO MLANDING
Leucaena

leucocephala (Lam.) de Wit] SECARA IN VITRO PADA PROSES PERKECAMBAHAN

UNIVERSITAS YASMIN AULIA RACHMA, Dr. Ir. Supriyadi, M.Sc.; Dr. Ir. Retno Indrati, M.Sc.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI

HALAMAN PENGESAHAN .....ooiiiiiiieieise e iii
PRAIK AT A e e e e s e e e r e e e e e e e e nnnees v
[l I O 1 ) PR vii
DAFTAR TABEL ... .ottt IX
DAFTAR GAMBAR ...ttt ae e e nnee e nnee s X
DAFTAR LAMPIRAN ......oot ittt sttt nns Xi
INTISARI Lottt bbbt neene e Xii
ABSTRACT ..ottt sttt b e bttt e are s Xiii
BAB |. PENDAHULUAN ...ttt 1
1.1, Latar BelaKang........cccoooeiieiiiieiie e 1
1.2. RUMUSAN MaSAIAN .......ceeiieieicceee s 5
1.3, Tujuan Penelitian..........cccooviiioiiiieie et 5
1.4, Manfaat Penelitian..........cccovviiiiiieiice e 5
BAB 1. TINJAUAN PUSTAKA ...ttt 6
2.1. Lamtoro (Leucaena leucocephala) .........cccoceveiiiiiiiiniiiieesc e 6
2.2. Perkecambahan dan SKarifikasi..........ccccovvreiiieiiiinieeieese e 7
2.3, SENYAWA ANTIGIZE..c.eiiiiiiiiiiiieiieeee e 11
2.3.1  IMIIMOSIN c.viiiciieieee et 11
2.3.2  TANIN (ot 13
2.3.3  ASAM FIAL ..o s 15
2.4, KeCerNaan PrOteIN .......cccveiiiiieiieii e seesie e ee et e e 17
2.5, HIPOTESIS ...t 18
BAB I1I. METODE PENELITIAN ....ooiiie et 19
3.1, Bahan Penelitian ........c.ccoveoiiieiieiece e 19
3.2, AlGE PENElItIAN ..o 19
3.3, Waktu dan Tempat Penelitian ..........ccoereiininiiiiiiiceeesc e 19
3.4. Pelaksanaan Penelitian ... 20

3.4.1. Tahap 1: Penentuan Suhu dan Durasi Skarifikasi Perkecambahan 22
3.4.2. Tahap 2 : Karakterisasi Perkecambahan ............c.ccccoevvvveiviinnnnnnn. 24

vii



UNIVERSITAS
GADJAH MADA

[KARAKTERISTIK SENYAWA GIZI, ANTIGIZI DAN KECERNAAN PROTEIN BIJI LAMTORO MLANDING
Leucaena

leucocephala (Lam.) de Wit] SECARA IN VITRO PADA PROSES PERKECAMBAHAN

YASMIN AULIA RACHMA, Dr. Ir. Supriyadi, M.Sc.; Dr. Ir. Retno Indrati, M.Sc.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

3.5, Metode ANALISIS.......coveiiiiiiiiiieee e 24
3.6. Variabel Dan Taraf ... 29
3.7. Dasar Pemilihan Taraf...........ccooviiiiiii s 29
3.8.  Rancangan Percobaan............ccocveiiiiiiiiiiiiie e 30
BAB IV. HASIL DAN PEMBAHASAN ..ot 32
4.1. Penentuan Suhu dan Durasi SKarifikasi ..........c.ccoovoriiienencncniicnen 32
4.1.1.  Persen IMDIDISI......cccciiiiiiiiiiieee s 32
4.1.2.  Persen Perkecambahan.............cccocoiiiiiiiiniiic e 34
4.1.3. Kecepatan Perkecambahan ............ccocooeriniiinieieienenc e 37
4.2. Karakterisasi Kecambah Biji Lamtoro Mlanding...........ccccceeeveninininne. 38
421, SENYAWA GIZI c.voiviiiiiiiiiicceee e 38
4.2.2.  SENYAWA ANIGIZI .ccvveeiiicieee et 43
4.2.3.  Kecernaan Protein In Vitro (IVPD) ..o 47
BAB V. PENUTUP ..ottt 49
DAFTAR PUSTAKA ettt e et e e et e e e 50
LAMPIRAN et e e e e e e e st e e e e ene e e e e anneee s 58

viii



[KARAKTERISTIK SENYAWA GIZI, ANTIGIZI DAN KECERNAAN PROTEIN BIJI LAMTORO MLANDING
Leucaena

leucocephala (Lam.) de Wit] SECARA IN VITRO PADA PROSES PERKECAMBAHAN

YASMIN AULIA RACHMA, Dr. Ir. Supriyadi, M.Sc.; Dr. Ir. Retno Indrati, M.Sc.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR TABEL
Tabel 2.1. Komposisi Asam Amino Biji Lamtoro...........cccccevveveiieeresiesiere e 7
Tabel 4.1. Persen Perkecambahan Biji Lamtoro Mlanding dengan Perlakuan
Skarifikasi dalam 72 Jam Perkecambahan (%) ........cccooevveveiieneenns 36
Tabel 4.2. Kecepatan Perkecambahan Biji Lamtoro Mlanding dengan Perlakuan
Skarifikasi dalam 72 Jam Perkecambahan (%/hari)..........cccccceeveveennnns 37
Tabel 4.3. Perubahan Senyawa Gizi Selama Perkecambahan Biji Lamtoro
1T To T g o USSP 38



I[<ARAKTERISTIK SENYAWA GIZI, ANTIGIZI DAN KECERNAAN PROTEIN BIJI LAMTORO MLANDING
Leucaena

leucocephala (Lam.) de Wit] SECARA IN VITRO PADA PROSES PERKECAMBAHAN

YASMIN AULIA RACHMA, Dr. Ir. Supriyadi, M.Sc.; Dr. Ir. Retno Indrati, M.Sc.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR GAMBAR
Gambar 2. 1. Biji LamMEOro TUA.......cccveeieiieie s 6
Gambar 2.2. Struktur MimOSIN .........cocoiiiiiiie e 11
Gambar 2.3.Jalur BiosSintesis MIMOSIN ........ccoouiiiiiieiinesi e 13
Gambar 2.4. Struktur Condensed Tannin dan Hydrolysable Tannin.................... 15
Gambar 2.5. Struktur ASam Fital..........ccoouiiiiiiiiiee e 16
Gambar 3.1. Desan Penelitian..........cocviiiiiieieieiese e 20
Gambar 3.2. Diagram Alir Penentuan Suhu dan Durasi Skarifikasi..................... 21
Gambar 3.3. Diagram Alir Karakterisasi Perkecambahan.............cccccccceevveiiennnns 22
Gambar 3.4. Skarifikasi Biji Lamtoro MIanding ...........ccccoecevvveviiieiieieiie e 23
Gambar 3.5. Penataan Biji Lamtoro Mlanding pada Cawan Selama
Perkecambahan ... 23
Gambar 3. 6. Perkecambahan Biji Lamtoro MIanding ...........ccccoevvieniiciininnns 24
Gambar 4.2. Perubahan Morfologi Biji Lamtoro Mlanding Selama
Perkecambahan .........ccvoviieii i 35
Gambar 4.3. Perubahan Konsentrasi Protein Terlarut Biji Lamtoro Mlanding
Selama Perkecambahan...........cccceiiieninie s 42
Gambar 4.4. Perubahan Konsentrasi Antigizi Mimosin Selama Perkecambahan
Biji Lamtoro MIanding. .........cccooeiiiiiiiiiiiieceee e 43
Gambar 4.5. Perubahan Konsentrasi Antigizi Tanin Selama Perkecambahan Biji
Lamtoro MIanding. ........ccoovieieiiniie e 45
Gambar 4.6. Perubahan Konsentrasi Antigizi Asam Fitat Selama Perkecambahan
Biji Lamtoro MIanding. ..........ccccooveiiiiiiicce e 46
Gambar 4.7. Perubahan Nilai Kecernaan Protein In Vitro Biji Lamtoro Mlanding
Selama Perkecambahan.............cccoeveiiiiieiinicceee e 47


file:///E:/bCKUP%20c/YASMIN/KULIAH%20S2/PENELITIAN/LULUS/SYARAT%20LULUS/WISUDA/Revisi%20Tesis_Yasmin%20Aulia%20Rachma%20Juni%202021.docx%23_Toc74591169
file:///E:/bCKUP%20c/YASMIN/KULIAH%20S2/PENELITIAN/LULUS/SYARAT%20LULUS/WISUDA/Revisi%20Tesis_Yasmin%20Aulia%20Rachma%20Juni%202021.docx%23_Toc74591185
file:///E:/bCKUP%20c/YASMIN/KULIAH%20S2/PENELITIAN/LULUS/SYARAT%20LULUS/WISUDA/Revisi%20Tesis_Yasmin%20Aulia%20Rachma%20Juni%202021.docx%23_Toc74591185

[KARAKTERISTIK SENYAWA GIZI, ANTIGIZI DAN KECERNAAN PROTEIN BIJI LAMTORO MLANDING
Leucaena

leucocephala (Lam.) de Wit] SECARA IN VITRO PADA PROSES PERKECAMBAHAN

YASMIN AULIA RACHMA, Dr. Ir. Supriyadi, M.Sc.; Dr. Ir. Retno Indrati, M.Sc.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran 1. Analisis Statistik Parameter Penentuan Suhu dan Durasi

] L1 {16 T T 57

1. Persen IMBDIDIST......ueiiiiiiiiii e 57
2. Persen Perkecambahan ..........ccccociiiiiiii i 58
3. Kecepatan Perkecambahan...........ccccooiiiiiiiiiiiicec 58
Lampiran 2. Analisis Statistik Karakterisasi Perkecambahan........................... 59
O (G (o 1 | 59
A o (0] (=Y [ I S T 60
T =10 PV gl =T 1 4 - R 61
S (- [0 =1 A o LU R 62
TR -1 00 o1 Lo [ R 63
T o (0] (=Y [T =T - T | A 64
R\, 1210 T 1 R 65
ST AT 11 0B ) | 66
S I 1111 PR 67
10. Kecernaan Protein INVItro. ... ..o 68

Xi



