OPTIMASI PENGHILANGAN HCN, ANTI GIZI DAN EKSTRAKSI PROTEIN KACANG TUNGGAK (Vigna
unguiculata L.)
SERTA KARAKTERISASI SIFAT FUNGSIONALNYA

CHELSEA RIE ELIZA, Prof. Dr. Ir. Agnes Murdiati, M.S. ; Bambang Dwi Wijatniko, S.T.P., M.Agr., M.Sc.

UNIVERSITAS ’ ) . ) . . . .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ..ottt [
HALAMAN PENGESAHAN ......oiiieeese et i
HALAMAN PERY ATAAN ..ottt sese e nsnsenes iii
KATA PENGANTAR ..ottt ettt nne b iv
DAFTAR IST ettt sttt et et enesneneas Vi
DAFTAR GAMBAR ...ttt bttt viii
DAFTAR TABEL ..ottt s iX
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt sttt X
INTISARI .o ettt bttt nb et Xi
ABSTRACT ettt bbbttt bbbt et e Xii
2 A = TSSO 1
PENDAHULUAN ..ottt s e e seseenensennans 1
1.1 Latar BlaKang ...t 1
1.2 RUMUSAN MaSalah ........cocviiiiiicecc e 4
1.3 TUujuan PENEIITIAN ......cocviiiiicie e 5
1.4 Manfaat PENelitian ... e 6
BAB L.ttt ettt 7
TINJAUAN PUSTAKA Lottt sttt neas 7
2.1 KACANG TUNGUAK ..o 7
2.2 Sifat Kimia Kacang Tunggak ........ccccoeeririiininiiece e 10
2.3 Senyawa Toksin dan Zat Anti GIZi.....ccccoveveienieieneie e 12
2.4 KONSENIAL PrOEIN ..ot 16
2.5  Sifat Fungsional Konsentrat Protein ..........ocooevuevierieiieiienesesesesesieseesee e 17
251 DAY iKat @I .....coiieiiiiiieieee e 17
252  Daya Serap MinyaK ... 18
2.5.3  AKLIVITAS EMUISE .c.ocviiceiiiccieeeeeeee e 19
254 Daya BUIN ... 21

B T o 11010 ] (=S £ 22

Vi



UNIVERSITAS

OPTIMASI PENGHILANGAN HCN, ANTI GIZI DAN EKSTRAKSI PROTEIN KACANG TUNGGAK (Vigna
unguiculata L.)

SERTA KARAKTERISASI SIFAT FUNGSIONALNYA

CHELSEA RIE ELIZA, Prof. Dr. Ir. Agnes Murdiati, M.S. ; Bambang Dwi Wijatniko, S.T.P., M.Agr., M.Sc.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

BAB T ..ot 23
METODE PENEITIAN ..ottt 23
3.1 BaANAN e 23
B0 A I | S 23
3.3 Waktu dan Tempat Penelitian ... 24
3.4 Langkah Penelitian ... 24
3.4.1  Penghilangan Senyawa Toksin dan Zat Anti Gizi dan Pembuatan
Tepung Kacang Tunggak CoKIat ... 24
3.4.2  Isolasi Protein Tepung Kacang Tunggak Coklat...........cc.ccocevvrirnernnns 29
3.4.3  Analisis Sifat Kimia dan Fungsional Protein Tepung Kacang Tunggak
COKIBE e 32
3.5 PengumMPUIAN DAta ......cccviveieiirieiseiecsie e 32
BAB IV ettt nnes 33
HASIL DAN PEMBAHASAN ..ottt st seenennes 33
4.1  Sifat Kimia Kacang Tunggak CoKIat...........cccoieiiiiiiiiiciciecsecee 33
4.2  Kadar Senyawa Toksin dan Zat Anti Gizi Tepung Kacang Tunggak Coklat ..
........................................................................................................................... 34
4.3  Isolasi Protein Tepung Defatted Kacang Tunggak Coklat.............ccccevveneee. 43
4.4  Sifat Kimia Konsentrat Protein Tepung Kacang Tunggak Coklat................ 46
4.5  Sifat Fungsional Konsentrat Protein Tepung Kacang Tunggak Coklat........ 48
BAB Vbbb 54
KESIMPULAN DAN SARAN ..ottt 54
5.1 KESIMPUIAN ..ot 54
5.2 SAIAN .. bbb bbb bbb a e naeas 55
DAFTAR PUSTAKA .ottt st nbe s 56
LAMPIRAN L.ttt bbbttt ettt enenbe e beneenennes 62

vii



	DAFTAR ISI

