Pengaruh Konsentrasi Tepung Putih Telur terhadap Mutu Surimi Lele Dumbo
FAYZA ALLYA KALLISTA, Dr. Ir. Latif Sahubawa, M. Si.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

GADJAH MADA
DAFTAR ISI
Halaman

HALAMAN COVER .. e e i
HALAMAN JUDUL ..ottt be bbb e nae e e i
HALAMAN PENGAJUAN ...ttt ettt ettt sttt e bt et snee et ens iii
HALAMAN PENGESAHAN ...ttt st iv
PERNYATAAN BEBAS PLAGIASI. ..ottt v
KATA PENGANTAR ..ttt sttt ettt st st et e be e sbe e saeesaee e vi
DAFTAR ISH. ettt st sttt et e bt e st e satesabesbeenseenaees viii
DAFTAR TABEL ..ottt ettt st sttt s st st sabeebeenbeenas X
DAFTAR GAMBAR ...ttt sttt ettt et st sttt et e bt e sbeesaeesaeeeeeens Xi
DAFTAR LAMPIRAN ...ttt st sttt s st es Xii
IEISATT .ttt ettt b e bt a ettt ne b enes Xiii
AADSTIACT ...t bbbttt eaeeaes Xiv
I PENDAHULUAN ...ttt st st sttt sbe e sae e s enee s 1
1 Latar BlaKang ......cccooiievieiiieieeeceetete ettt sttt sttt e s 1
2. TUJUAN ceeeeeete ettt ettt ettt e v et e s beesa et e e aa e te e beeabesbeesaesbesreensesbeensesteereentenseenes 3
3. MANTAAL ...t 3
Il. TINJAUAN PUSTAKA ...ttt st sttt eesie e saee st sseesaeesbeesane e 4
1. lkan Lele Dumbo (Clarias gariepinus )....c.ccceceeceeeereeneeeenieceesie e eeesie e eve e 4
2. SUFIMI ittt sttt b ettt b et b et b et n ettt b e 5
2.1, DEfiNiSi SUMMI ..ottt 5

2.2.  Proses Pembentukan Gel SUMMIi.........ccoveviiiniiineinicinieincescseeee 6

2.3. IMULU SUFIMI cotniiiiiiiceceee ettt 7

2.4.  Faktor yang Mempengaruhi MUutu SUMMi.........ccooeeieiieieeiieniceecieceece s 7

2.5, Tepung PULIn tEIUF (TPT) oottt 9
I, METODE PENELITIAN L.cooiiiiiiii ettt steeste et see e s snesne e eneeas 11
O N - | SRS 11

2. BANAN (s 11
3. TAtA LAKSANG ....eeeeeeeeieste s 12
3.1, Preparasi SAMPEL.... ..o e e 12

3.2, Pembuatan SUMMI ...c..cccoeirieinieiieicne et 14

3.3, Pengujian MUtU SUFIMI .....ocvieeeeiiciciesccee e 15



Pengaruh Konsentrasi Tepung Putih Telur terhadap Mutu Surimi Lele Dumbo
FAYZA ALLYA KALLISTA, Dr. Ir. Latif Sahubawa, M. Si.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

GADJAH MADA

4. Rancangan PErCODAAN .........ccueireririiriertertereeiete ettt 20
IV.  HASIL DAN PEMBAHASAN .....oiit ettt 21
1. Komposisi Kimia Daging Lele DUMDO.........ccccoveviiieieececececee e 21
2. Rendemen Surimi Lele DUMDO0...........ccvuiiriiiiniicectceceee s 22
3. Karakteristik Sensoris Surimi Lele DUMDO ........cccoeoireiinenininieenccecseeiee 23
3L KENAMPAKEAN. ...ccuiitirtirtiteieee ettt 23

3.2, KeKUALAN HPAL ....evieititeieieieeeeese ettt 24

3.3, KEKUALAN QIGIt..cviiieiiieieiecieceeec ettt 25

4. Karakteristik Fisiko-Kimia Surimi Lele DUMDO.........c.coccoeveineincincncenceene 26
A1 PHuoeoeoeeeeeeeeee e 26

4.2, KeKUAAN GelL....ocuiiiiiieieiee e 28

4.3, Derajat PULIN.....ccooirieieieieeeeese e 30

A4, KAOAE Al i 31

4.5, KAJAr ADU ..o 33

4.6, Kadar PrOtEIN c..ocuevviieieieieeeieserest ettt sttt 34

4.7, Kadar LEMAK.......coereieieieieeieeertesesteee ettt 36

5. Pembahasan UmUmi........ccoeiiiiniiceeeeee e 38
V.  KESIMPULAN DAN SARAN ...ttt sttt s 43
1. KESIMPUIAN .ttt et et e s e aesreeanens 43
2. SAIAN....uiiiiitiietet e e bbb na e 43
DAFTAR PUSTAKA ..ttt sttt ettt s b et b sne b e 44
LAMPIRAN L.ttt st ettt b e b e st st st e e beesbeesbeesaeenas 50



Pengaruh Konsentrasi Tepung Putih Telur terhadap Mutu Surimi Lele Dumbo
FAYZA ALLYA KALLISTA, Dr. Ir. Latif Sahubawa, M. Si.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

GADJAF MADA
DAFTAR TABEL
Tabel 2.1. Persyaratan Mutu dan Keamanan SUrimi .........ccccccevveerenieninniesieeseennens 8
Tabel 3.2. Tingkat Mutu Uji LIPat .......cccccveiiiieiieie e 16
Tabel 3.3. Tingkat Mutu UjJi GIgIt ........ccooiiiiiiiieeee s 16
Tabel 3.4. Lembar Penilaian Kenampakan ...........ccccocevieiieieiieseece e 17

Tabel 4. 1. Perbandingan karakteristik surimi ikan lele dumbo dengan
penambahan tepung putih telur dengan beberapa standar mutu surimi
............................................................................................................ 42



Pengaruh Konsentrasi Tepung Putih Telur terhadap Mutu Surimi Lele Dumbo
FAYZA ALLYA KALLISTA, Dr. Ir. Latif Sahubawa, M. Si.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR GAMBAR

Gambar 2. 1. 1kan lele dumbO.........c.coiiiiii e 4
Gambar 2. 2. Pembentukan aktomiosin dari myofibril............c..cccooiiiiiiiiiinnn, 6
Gambar 2. 3. Pembentukan gel Surimi (Suzuki, 1981 cit Zuraida, 2018).............. 7
Gambar 3. 1. Diagram alir pembuatan surimi modifikasi dari metode
Suryaningrum et al., 2014........cccoiieiieiiie e 14
Gambar 4.1. Nilai kenampakan surimi lele dumbo dari masing-masing perlakuan
penambahan tepung putih telur...........cccocveveiieiiecce e, 24
Gambar 4. 2. Nilai kekuatan lipat surimi lele dumbo dari masing-masing
perlakuan konsentrasi tepung putih telur...........c.cccocoeiviieiienenn, 25
Gambar 4.3. Nilai kekuatan gigit surimi lele dumbo dari masing-masing
perlakuan konsentrasi tepung putih telur.............cccocoeiveieieenenn, 26
Gambar 4. 4. Nilai pH surimi lele dumbo dari masing-masing perlakuan
konsentrasi tepung putin telur..........ccocooeiiiiniee, 27
Gambar 4. 5. Nilai kekuatan gel surimi lele dumbo dengan penambahan tepung
PUETN TIUN ... 28
Gambar 4. 6. Nilai derajat putih surimi lele dumbo dengan penambahan tepung
PUEIN TIUN ..o 30
Gambar 4. 7. Nilai kadar air surimi lele dumbo dengan penambahan tepung putih
L] 0 SR 32
Gambar 4. 8. Nilai kadar abu surimi lele dumbo dengan penambahan tepung putih
L] 0 SR 33
Gambar 4. 9. Nilai kadar protein surimi lele dumbo dengan penambahan tepung
PULTN TBIUN ..o 35
Gambar 4. 10. Nilai kadar lemak surimi lele dumbo dengan penambahan tepung
PULIN TRIUT .o 37
Gambar 4. 11. Pembentukan Ikatan pada penambahan garam pada surimi (Niwa,
1992; Suryaningrum et al., 2014) .......ccccoveveiieiieie e, 39

Xi



Pengaruh Konsentrasi Tepung Putih Telur terhadap Mutu Surimi Lele Dumbo
FAYZA ALLYA KALLISTA, Dr. Ir. Latif Sahubawa, M. Si.

Universitas Gadjah Mada, 2021 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran 1. Kenampakan surimi lele dumbo dengan penambahan tepung putih

RIUT. e 50
Lampiran 2. Hasil analisis statistik Kruskal-Wallis kenampakan surimi lele
dumbo dengan penambahan tepung putih telur.........c..cccocveeieenee 50
Lampiran 3. Hasil analisis statistik Kruskal-Wallis uji lipat surimi lele dumbo
dengan penambahan tepung putih telur ..o 51
Lampiran 4. Hasil analisis statistik Kruskal-Wallis uji gigit surimi lele dumbo
dengan penambahan tepung putih telur ... 51
Lampiran 5. Hasil analisis statistik pH surimi lele dumbo dengan penambahan
tepung PULIN TEIUN ....oviiie 52
Lampiran 6. Hasil analisis statistik kekuatan gel surimi lele dumbo dengan
penambahan tepung putin telur ... 57
Lampiran 7. Hasil analisis statistik derajat putih surimi lele dumbo dengan
penambahan tepung putin telur ... 57
Lampiran 8. Hasil analisis statistik kadar air surimi lele dumbo dengan
penambahan tepung putin telur ... 58
Lampiran 9. Hasil analisis statistik kadar abu surimi lele dumbo dengan
penambahan tepung putih telur............cccooveve i 58
Lampiran 10.Hasil analisis statistik kadar protein surimi lele dumbo dengan
penambahan tepung putih telur............ccoooveeiiiei e 59
Lampiran 11. Hasil analisis statistik kadar lemak surimi lele dumbo dengan
penambahan tepung putih telur...........cc.coooee i 60
Lampiran 12. Perhitungan kadar zat dalam dry basis.........cccccceeveivieiviiciiicieenne 62

xii



	Daftar Isi
	Daftar Tabel
	Daftar Gambar
	Daftar Lampiran

