STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG
TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

UNIVERSITAS ) ) . . . . . .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR PUSTAKA

Adhitiyawarman, S. dan Destiarti, L. (2015). Fotostabilitas dan
Termostabilitas Pigmen Buah Tomat (Solanum lycopersicum L.) Hasil
Enkapsulasi Menggunakan Maltodekstrin. 4(2): 6-13.

Agnihotri, N., Mishra, R., Goda, C., and Arora, M. (2012).
Microencapsulation — A Novel Approach in Drug Delivery. /ndia:Indo
Global Journal Of Pharmaceutial Science.

Anal, A. K. dan Singh, H. (2007). Recent Advances in Microencapsulation of
Probiotics for Industrial Applications and Targeted Delivery. Journal
Trends in Food Science and Technology 18: 240-251.

Anastiawan. (2014). Isolasi dan Karakterisasi Bakteri Probiotik yang Berasal
dari Usus Itik Pedaging Anas Domesticus. 7esis. Jurusan Biologi
Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam Universitas
Hasanuddin Makassar.

Ang, L. F., Darwis, Y., Por, L. Y., and Yam, M. F. 2019.
Microencapsulation  Curcuminoids for  Effective  Delivery in
Pharmaceutical Application. Pharmaceutics 11(9): 451.

Anonim. (2002). AOAC Guidelines for Single Laboratory Validation of
Chemical Methods for Dietary Supplements and Botanicals. Diakses dari
http.//www. ACAC.org.

Anonim. (2009). Prosedur Kalibrasi pH untuk Pengukuran Optimal: Thermo
Scientific. Thermo Fisher Scientific Inc.

Anriana, Y. (2015). Aplikasi Bakteri Asam Laktat (Pediococcus acidilactici)
Asal WheyDangke pada Pengawetan Bakso. Skripsi. Jurusan Biologi
Fakultas Sains dan Teknologi UIN Alauddin Makassar.

Asp NG. 1992. Resistant Starch. In: Ann CL (Ed). Starch in Food.
Woodhead Publishing Limited, CRC Press, Cambridge.

Augustin, M. A., Sanguansri, P., Htoon, A. Inventors; CSIRO, Assignee.
(2005). Starch Treatment Process. World Patent\W0O2005/851A1.

Axelsson, L. T. (1993). Lactic Acid Bacteria: Classification and Physiology2?
Ed. Marcell Dekker Inc, New York.

Azeredo H. M. C. (2005). Encapsulacao: Aplicacao a Tecnologia de
Alimentos. A/im Nutr16(1): 89-97.

Bahri, S., Masbulan, E., Kusumaningsih, A. (2010). Proses Praproduksi
sebagai Faktor Penting dalam Menghasilkan Produk Ternak yang Aman
untuk Manusia. Jurnal Litbang Pertanian. 24 (1).

60



STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG

TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

UNIVERSITAS SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Bilang, M., Tahir, M., dan Haedar, D. (2018). Mempelajari Viabilitas
Enkapsulasi Sel Probiotik (Lactobacillus plantarum dan Streptococcus
thermophilus) pada Es Krim. Universitas Hasanuddin Makassar.

Borst, J. W., Visser, N. V., Kouptsova, O. and Visser, A. J. W. G. (2000).
Oxidation of Unsaturated Phospholipids in Membrane Bilayer Mixtures
is Accompanied by Membrane Fluidity Changes. Biochimica et
Biophysica Acta (BBA)-Molecular and Cell Biology of Lipids. 1487(1):
61-73.

Brooks, G. F, Buteel J. S., dan Morse, S. A. (2001). Mikrobiologi
Kedokteran Edisi Pertama. Penerjemah dan Editor: Bagian Mikrobiologi
Fakultas Kedokteran Universitas Erlangga. Salemba Medika, Jakarta.

Buckle, K. A., Edwards, R. A., Fleet, G. H., dan Wootton, M. (1987). /Imu
Pangan. Diterjemahkan oleh Purnomo, Hari dan Adiono. Universitas
Indonesia Press, Jakarta.

Budiansyah, A. (2004). Pemanfaatan Probiotik dalam Meningkatkan
Penampilan Produksi Ternak Unggas. Makalah Sains. 1PB. Bogor.

Champagne, C. P., and Fustier, P. (2007). Microencapsulation for Delivery
of Probiotics and Other Ingredients in Functional Dairy Products.
Functional Dairy Products, 2:404-426.

Chan, Eng-Seng, Wong, S. L., Lee, P.P,, Lee, J. S., Ti, T. B., Zhang, Z.,
Poncelet, D., Ravindra, P., Phan, S. H., Yim, Z. H. (2010). Effect of
Starch Filler on the Physical Properties of Lyophilized Calcium-Alginate
Beads and the Viability of Encapsulated Cells. Carbohydrate Polymers
83(1): 225-232.

Chou, L. S., Weimer, B. (1999). Isolation and Characterization of Acid and
Bile Tolerant Isolates from Strains of Lactobacillus acidophilus. Journal
Dairy Science 62:23-31.

Coelho, L. F., de Lima, C. J.B., Rodovalho, C. M., Bernardo, M. P. dan
Contiero, J. (2011). Lactic Acid Production by New Lactobacillus
plantarum LMISM6 Grown in Molase: Optimization of Medium
Composition. Brazilian Journal of Chemical Engineering Vol. 28, No. 01,
pp. 27-36.

Collado, M.C., Isolauri, E., Salminen, S. and Sanz, Y. (2009). The Impact of
Probiotic on Gut Health. Curr Drug Metab. 10(1): 68-78.

Corcoran, B. M., Stanton, C., Fitzgerald, G., Ross, R.P. (2008). Life Under
Stress: The Probiotic Stress Response and How It May be Manipulated.
Curr Pharm Design 14: 1382-1399.

De Angelis, M., Corsetti, A., Tosti, N., Rossi, J., Corbo, M. R. and Gobbetti,
M. (2001). Characterization of Non-Starter Lactic Acid Bacteria from

61



STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG
TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

UNIVERSITAS ) ) . . . . . .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Italian Ewe Cheeses Based on Phenotypic, Genotypic and Cell Wall
Protein Analyses. Appl. Environ. Microbiol. 67(5): 2011-2020.

De Oliveira, R. A., Filho, R. M., dan Rossell, C. E. V. (2016). High Lactic
Acid Production from Molase and Hydrolysed Sugarcane Bagasse.
Chemical Engineering Transactions\ol. 50.

Departemen Kesehatan Republik Indonesia. (1995). Farmakope Indonesia
Edisi 1V. Departemen Kesehatan Republik Indonesia Jakarta.

Desai, Ankur. (2008). Strain Identification, Viability and Probiotics
Properties of Lactobacillus casei. Thesis. Degree of Doctoral of
Philosophy. School of Biomedical and Health Sciences Australia.

Ding, W. K., dan Shah, N. P. (2007). Acid, Bile and Heat Tolerance of Free
and Microencapsulated Probiotic Bacteria. Journal of Food Science 72
(9): M446-M450.

Ding, W. K. dan Shah, N. P. (2008). Survival of Free and
Microencapsulated Probiotic Bacteria in Orange and Apple Juices. /nt
Food Res J15: 219-232.

Dorland's Illustrated Medical Dictionary. (2007). 31t Edition. Saunders,
Philadephila.

Dwidjoseputro, D. (2005). Dasar-Dasar Mikrobiologi. Penerbit Djambatan,
Jakarta.

Elida, Mutia. (2002). Profil Bakteri Asam Laktat dari Dadih yang
Difermentasi dalam Berbagai Jenis Bambu dan Potensinya sebagai
Probiotik. 7es/s. Institut Pertanian Bogor, Bogor.

Ellenton. (1998). Encapsulation Bifidobacteria. University of Guelph.

FAO/WHO. (2002). Guidelines for the Evaluation of Probiotics in Food.
Food and Agriculture Organization of the United Nations and World
Health Organization Group Report. FAO Food and Nutrition Paper 85,
London Ontario, Canada.

Firmansyah, A. (2001). Terapi Probiotik dan Prebiotik pada Penyakit
Saluran Cerna Anak. Sar/ Pediatri2: 210-214.

Florenzia. (2014). Pengaruh Penambahan Isomalt dan Lama Penyimpanan
terhadap Ketahanan Lactobacillus acidophilus Fncc 0051 Terimobil
dalam Gel Alginat pada Asam Lambung dan Garam Empedu Secara In
Vitro. Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya.

Frazier, W. C. dan Westhoff, D. C. (1998). Food Microbiology 4" Ed. Mc
Graw Hill Inc, New York.

62



STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG
TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

UNIVERSITAS ) ) . . . . . .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Fu, N., and Chen, X. D. (2011). Towards Maximal Cell Survival in
Convective Thermal Drying Processes. Food Res. Int. 44: 1127-1149.

Gbassi, G. K., and Vandamme, T. (2012). Probiotic Encapsulation
Technology from Microencapsulation to Release into the Gut.
Pharmaceutics 4. 149-163.

Gilliland, S. E., Nelson, C. R. and Maxwell, C. (1985). Assimilation of
Cholesterol by Lactobacillus acidophilus. Appl. Environ. Microbiol.
49(2): 377-381.

Granato, D., Branco, G. F., Cruz, A. G, Faria, J. D. A. F. and Shah, N. P.
(2010). Dairy Products as Functional Foods. Comprehensive Reviews in
Food Science and Food Safety 9(5): 455-470.

Guchte, M., Serror, P., Chervaux, C., Smokvina, T., Ehrlich, S. D., and
Maguin, E. (2002). Stress Responses in Lactic Acid Bacteria. Antonie van
Leeuwenhoek 82: 187-216.

Hansen, L. T., Allan-Wojtas, P. M., Jin, Y. L. and Paulson, A. T. (2002).
Survival of Ca-Alginate Microencapsulated Bifidobacterium spp. in Milk
and Simulated Gastrointestinal Conditions. J Food Microbiol. 19:35-45.

Hardiningsih, R., Napitupulu, R. N. R., dan Yulinery, T. (2006). Isolasi dan
Uji Resistensi Beberapa Isolat Lactobacillus pada pH Rendah.
Biodliversitas Volume7, No. 1, Hal 15-17.

Hasan, Nurhasni. (2012). Studi Formulasi dan Karakterisasi Sediaan Gel
Bioadhesi Vagina dari Mikrokapsul Ekstrak Etanol Propolis 7rigona sp.
Tesis. Universitas Hasanuddin, Makassar.

Havenaar, R., Brink, B. T. and Veld, J. H. J. H. 1. (1992). Selection of Strains
for Probiotic Use. Probiotics p. 225-257.

Holt, J. G., Williams, L. and Wilkins. (1994). Bergey's Manual of
Determinative Bacteriology 9 Edition. A Wolters Kluwer Company.
Philadelphia. Hal 562-570.

Hutagalung, H., Damanik, Manik, Karim, Ganie. (2007). //mu Gizi Dasar.
Fakultas Kedokteran USU, Sumatera Utara.

Ichikawa, H., Kuroiwa, T., Inagaki, A., Shineha, R., Nishihira, T., Satomi,
S., and Sakata, T. (1999). Probiotic Bacteria Stimulate Gut Epithelial
Cell Proliferation in Rat. Dig. Dis. Sci. 44: 2119-2123.

Jay, J. M. (1996). Modern Food Microbiology 4 Edition. D Von Nostrand
Company, New York.

Jayanudin, Rochmadi, Renaldi dan Pangihutan. (2017). Pengaruh Bahan
Penyalut terhadap Efisiensi Enkapsulasi Oleoresin Jahe Merah. Jurnal
Penelitian Kimia\Vol.13 No.2 Hal 275-287.

63



STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG
TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

UNIVERSITAS ) ) . . . . . .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Jyothi S. S., Seethadevi, A., Prabha, K. S., Muthuprasanna, P., Pavita, P.
(2012). Microencapsulation: A Review. /JPBS. 3(1):509-531.

Kailasapathy, Kasipathy. (2012). Microencapsulation of Probiotic Bacteria:
Technology and Potential Applications. Curr. Issues Intest. Microbiol.
Vol 3:39-48.

Kinasih, N. A. (2010). Enkapsulasi Starter Yoghurt (Streptococcus
thermophilus dan Lactobacillus bulgaricus) Menggunakan Bahan Pengisi
Berbasis Pati. Skrips/. Institut Pertanian Bogor, Bogor.

Krasaekoopt, W., Bhandari, B., and Deeth, H. (2003). Evaluation of
Encapsulation Techniques of Probiotics for Yoghurt. /nternational Dairy
Journal 13:3-13.

Kundu, S., Panda, T., Majumdar, S. K., Guha, B., Bandyopadhyay, K. K.
(1984). Pretreatment of Indian Cane Molase for Increased Production of
Citric Acid. Brotechnology and Bioengineering, Vol. XXVI, Pp. 1114-1
121.

Kurnia, E. dan Holil, K. (2012). Efek Vitamin dalam Medium DMEM
terhadap Pertumbuhan Sel Paru-Paru Fetus Hamster secara In Vitro. El-
Hayah Vol. 3, No. 1.

Kurniawan, D. (2008). Regresi Linier. Diakses dari
https.//ineddent. files.wordpress.com/2008/07/regresi_linier.pdf

Lee, Y. K. dan Salminen, S. (2009). Handbook of Probiotic & Prebiotic 2@
Ed. Jhon Wiley and Sons, New Jersey.

Lian, W. C., Hsiao, H. C., and Chou, C. C. (2002). Survival of
Bifidobacterium longum After Spray Drying. Int. J. Food Microbiol.
74:79-86.

Manea, I. and Buruleanu, L. (2010). Study of the Effects Shown by the
Action of Various Microorganisms on the Lactic Fermentation of Juices.
Analysis Food Science and Technology 11: 1-14.

Masters, K. (1979). Spray Drying Handbook. John Wiley and Sons, New
York.

Mauriello, G., Aponte, M., Andolfi, R., Moschetti, G., Villani, F. (1999).
Spray-drying of Bacteriocin Producing Lactic Acid Bacteria. J Food
Protection62: 773-777.

Middlebeek, E. J., Jenkins, R. O. and Drijver, J. S. - de Haas. (1992). Growth
in Batch Culture. In Vitro Cultivation of Microorganisms. Biotechnology
by Open Learning.

Miller, G. L. (1959). Use of Dinitrosalicyclic Acid Reagent for Determination
of Reducing Sugars. Analytical Chemistry 31(3): 426-428.

64


https://ineddeni.files.wordpress.com/2008/07/regresi_linier.pdf

STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG

TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

UNIVERSITAS SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Moreno-Arribas, M. V. and Polo, M. C. (2008). Wine Chemistry and
Biochemistry. Springer.

Mortazavian, A., Razavi, S. H., Ehsani, M. R. and Sohrabvandi, S. (2007).
Principles and Methods of Microencapsulation of Probiotic
Microorganisms. /ranian Journal of Biotechnology. 5(1): 1-18.

Mosilhey, S. H. (2003). Influence of Different Capsule Materials on the
Physiological Properties of Microencapsulated Lactobacillus acidophilus.
Dissertation. Rheinischen Friedrich-Wilhelms University, Bonn.

Mountzouris, K. C., Tsirtsikos, P., Kalamara, E., Nitsch, S., Schatzmayr, G.,
Fegeros, K. (2007). Evaluation of the Efficacy of a Probiotic Containing
Lactobacillus, Bifidobacterium, Enterococcus, and Pedjococcus Strains
in Promoting Broiler Performance and Modulating Cecal Microflora
Composition and Metabolic Activities. Poult Sci. 86:309-317.

Mudita, I W. (2014). Analisis Regresi: Teknik Analisis Statistik untuk
Melakukan Pemodelan Perkembangan Penyakit dalam Waktu dan
Ruang. Diakses dari Attp.//muditaept. blogspot.com/2014/03/analisis-
regresi-teknik-analisis_17.html.

Myllarinen, P., Partanen, R., Seppala, J., and Forssell, P. (2002). Effect of
Glycerol on Behaviour of Amylose and Amylopectin Films.
Carbohydrate Polymers, Vol 50, pp 355-361.

Nazzaro, F., Orlando, P., Fratianni, F., Coppola, R. (2012).
Microencapsulation in Food Science and Biotechnology. Curr Opinion
Biotechnol 23: 182-186.

O'Riordan, K., Andrews, D., Buckle, K., Conway, P. (2001). Evaluation of
Microencapsulation of a Bifidobacterium Strain with Starch as an
Approach to Prolonging Viability During Storage. J. Appl. Microbiol.
91: 1059-1066.

Ohashi, Y., and Ushida, K. (2009). Healthbeneficial Effects of Probiotics: Its
Mode of Action. J. Anim. Sci. 80: 361-371.

Pan, L. X., Fang, X. J., Yu, Z., Xin, Y., Li, X. Y., Shi, L. E., Tang, Z. X.
(2013). Encapsulation in Alginate-Skim Milk Microspheres Improves
Viability of Lactobacillus bulgaricus in Stimulated Gastrointestinal
Conditions. /nternational Journal of Food Sciences and Nutrition 64(3):
380-384.

Patil, A., Disouza, J., Pawar, S. (2019). Shelf Life Stability of Encapsulated
Lactic Acid Bacteria Isolated from Sheep Milk Thrived in Different Milk
as Natural Media. Small Ruminant Research, Vol, 170, p. 19-25.

Pelczar, J., Michael, dan E. C. S., Chan. (1986). Dasar-Dasar Mikrobiologi.
Penerbit Ul-Press, Jakarta.

65


http://muditaept.blogspot.com/2014/03/analisis-regresi-teknik-analisis_17.html
http://muditaept.blogspot.com/2014/03/analisis-regresi-teknik-analisis_17.html

STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG

TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

UNIVERSITAS SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Permana D. R., dan Kusmiati. (2007). Isolasi Kapang Patogen dari Bahan
Kitosan sebagai Pengawet Makanan Snack Ubi Jalar (/pomea Batatas,
L). LIPI, Bogor.

Petrovic, T., Nedovic, V., Dimitrijevic-Brankovic, S., Branko, B., Lacroix, C.
(2007). Protection of Probiotic Microorganism by Microencapsulation.
Chemical Industry and Chemical Engineering Quarterly 13(3): 169-174.

Pratiwi, S. T. (2008). Mikrobiologi Farmasi. Erlangga, Jakarta.

Prescot, S. C. and Dunn, C. G. (1959). /ndustrial Microbiology. McGraw-
Hill, New York.

Prihastanti, E. (1999). Isolasi Sel Mesofil Daun Pegagan (Centella asiatica (1)
urban). Sellula. MIPA UNDIP Semarang, (VII) 7.

Rahayu, E. S. (2008). Probiotic for Digestive Health. Food Review-Referensi
Industri  dan  Teknologi Pangan Indonesia. Diakses dari
http.//www. foodreview.biz/login/preview.php 2view&id=55932.

Rajbhar, K., Dawda, H., dan Mukundan, U. (2016). Quantitative
Spectrophotometric Estimation of Specific Monosaccharides by DNSA
Method. Journal of Biological Science\Vol. 2 Issue 1 Paper 6.

Ratkowsky, D. A., Olley, J., Mcmeekin, T. A. and Ball, A. (1982).
Relationship between Temperature and Growth Rate of Bacterial
Cultures. Journal of Bacteriology 149(1): 1-5.

Ravindran, V. (2013). Feed Enzymes: The Science, Practice, and Metabolic
Realities. Journal of Applied Poultry Research 22:628-636.

Rayment, P., Wright, P., Hoad, C., Ciampi, E., Haydock, D., Gowland, P.,
dan Butler, M. F. (2009). Investigation of Alginate Beads for Gastro-
intestinal Functionality, Part 1: In Vitro Characterization. Food
Hydrocolloids 23: 816-822.

Rembulan, G. D., Sunarti, T. C., Meryandini, A. (2015). Penambahan
Bakteri Asam Laktat Terenkapsulasi untuk Menekan Pertumbuhan
Bakteri Patogen pada Proses Produksi Tapioka. J. Teknol dan Industri
Pangan 26(1): 34-43.

Richardson, P. H., Jeffcoat, R., Shi, Y. C. (2000). High Amylose Starches:
From Biosynthesis to Their Use as Food Ingredients. MRS Bulletin
25(12): 20-24.

Rizgiati, H. (2006). Ketahanan dan Viabilitas Lactobacillus plantarum yang
Dienkapsulasi dengan Susu Skim dan Gum Arab Setelah Pengeringan
dan Penyimpanan. 7esis. Institut Pertanian Bogor, Bogor.

Romadhon, Subagiyo dan Margino, S. (2012). Isolasi Dan Karakterisasi
Bakteri Asam Laktat dari Usus Udang Penghasil Bakteriosin Sebagai

66



STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG

TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

UNIVERSITAS SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Agen Antibakteria pada Produk-Produk Hasil Perikanan. Jurnal Saitek
Perikanan 8(1):60-64.

Roni, K. A., dan Herawati, N. (2012). Uji Kandungan Asam Laktat di dalam
Limbah Kubis dengan Menggunakan NaCl dan CaCl,. Berkala Teknik
Vol. 2 No. 4.

Roy, D., Goulet, J. and Duy, A. L. (1987). Continues Production of Lactic
Acid from Whey Permeate by Free and Calcium - Alginate Entrapped
Lactobacillus helveticus. J. Dairy Sci. 70(3): 506-513.

Sabitha, P., Vijaya, R. J., Ravindra, R. K. (2010). Desain and Evaluation of
Controlled Release Chitosan-Calsium Alginate Microcapsule of Anti
Tubercular Drugs for Oral Use. /nternational Journal of Chem Tech
Research. 2(1):99-98.

Salminen, S. and Wright, A. V. (1998). Lactic Acid Bacteria. Microbiology
and Functional Aspects. Marcell Dekker, Inc, New York.

Santivarangkna, C., Kulozik, U., and Foerst, P. (2008). Inactivation
Mechanisms of Lactic Acid Starter Cultures Preserved by Drying
Process. J. Appl Microbiol 105: 1-13.

Senok, A. C. (2009). Probiotics in the Arabian Gulf Region. Food &
Nutrition ResearchVol. 53.

Setiyono, M. R. (2013). Sterilisasi, Pembuatan Medium, Metode Perhitungan

Cawan, dan Pewarnaan Gram. Diakses dari
http.//www.scribd.com/doc/198994628/Laporan-Resmi-Praktikum-
Mikrobiolog.

Seveline. (2005). Pengembangan Produk Probiotik dari Isolat Klinis Bakteri
Asam Laktat dengan Menggunakan Teknik Pengeringan Semprot dan
Pengeringan Beku. T7esis. Sekolah Pasca Sarjana, Institut Pertanian
Bogor, Bogor.

Shi, L. E., Li, Z. H., Li, D. T., Xu, M., Chen, H. Y., and Zhang, Z. L. 2013.
Encapsulation of Probiotics Lactobacillus bulgaricus in Alginate-Milk
Microspheres and Evaluation of Survival in Simulated Gastrointestinal
Conditions. J Food Eng 117: 99-104.

Shortt, C. (1999). The Probiotic Century: Historical and Current
Perspectives. Review on Trend Food Sci and Technol 10: 411-417.

Siswandono dan Soekardjo. (1995). Kimia Medisinal. Penerbit Airlangga
University Press, Surabaya.

Sjovall, J. (1959). Dietary Glycine and Taurine on Bile Acid Conjugation in
Man; Bile Acids and Steroids. Proc. Soc. Exp.Biol. Med. 100:676-678.

67



STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG

TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

UNIVERSITAS SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Smidsrod, O. and Skjakbraek, G. (1990). Alginate as Immobilization Matrix
for Cells. Trends in Food Sci Technol. 8: 71-75.

Sneath, P. H. A., Mair, N. S., Sharpe, M. E. and J. G. Holt. (1986). Bergey's
Manual of Systematic Bacteriology Volume 2. /nt J Systematic Bacteriol,
p. 962-1599.

Sri-Harimurti, Rahayu, E. S., Nasroedin dan Kurniasih. (2007). Bakteri
Asam Laktat dari Intestin Ayam Sebagai Agensia Probiotik. Anim Prod
9(2): 82-91.

Sri-Harimurti. (2011). Probiotik Bakteri Asam Laktat Indigenous:
Pengaruhnya Terhadap Ekspresi Biologis pada Ayam Broiler (Probiotic
Indigenous Lactic Acid Bacteria: Its Effect on Biological Expression in
Broiler Chickens). Doctor Dissertasion. Sekolah Pascasarjana
Universitas Gadjah Mada, Yogyakarta Indonesia.

Sri-Harimurti, Ariyadi, B., Wihandoyo, Akhirini, N., dan Pradipta, M. S. I.
(2019). Growth of Probiotics for Poultry in Glucose Yeast Pepton Media,
Production of Biomass, Viability and Stability after Encapsulation with
Spray Drying. The 8" [International Seminar on Tropical Animal
Production (ISTAP).

Sujaya, I. N., Minamida, K., Sone, T., Yokota, A., Asano, A. and Tomita, F.
(2003). Effects of Long Term Ingestion of DFAIIl on Human Intestinal
Microbiota. Ann. Meeting of Japan Society for Lactic Acid Bacteria,
Tokyo.

Sukarminah, E., Mardawati, E., Wulandari, E., Cahyana, Y., dan Ningsih,
B. D. (2017). Pengaruh Konsentrasi Tepung Sorgum (Sorghum bicolor
L. Moench) terhadap Beberapa Karakteristik Minuman Sinbiotik. Asian
Journal of Environment1(2): 1-11.

Sulistiani. (2018). Selection of Potential Probiotic Lactic Acid Bacteria
Isolated from Palm Sap (Borassus flabellifer Linn.) Origin Kupang, East
Nusa Tenggara. [nventing Prosperous Future through Biological
Research and Tropical Biodiversity Management AIP Conf. Proc. 2002,
020059.

Sultana, K., Godward, G., Reynolds, N., Arumugaswamy, R., Peiris, P., dan
Kailasapathy, K. (2000). Encapsulation of Probiotic Bacteria with
Alginat-Starch and Evaluation of Survival in Simulated Gastrointestinal
Conditions and in Yoghurt. /nt J of Food Microbiol 62: 47-55.

Sumanti, D. M., Lanti, l., Hanidah, I.l., Sukarminag, E., Giovanni, A.
(2016). Pengaruh Konsentrasi Susu Skim dan Maltodekstrin sebagai
Penyalut terhadap Viabilitas dan Karakteristik Mikroenkapsulasi
Suspensi Bakteri Lactobacillus plantarum menggunakan Metode Freeze
Drying. Jurnal Penelitian Pangan\Volume 1.1.

68



STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG

TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

UNIVERSITAS SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Syahrurahman, A. (1994). Buku Ajar Mikrobiologi Kedokteran. Penerbit
Binarupa Aksara, Jakarta.

Szekalska, M., Pucilowska, A., Szymanska, E., Ciosek, P., Winnicka, K.
(2016). Alginate: Current Use and Future Perspectives in Pharmaceutical
and Biomedical Applications. /nternational Journal of Polymer Science.
8:1-17.

Tensiska. (2008). Probiotik dan Prebiotik sebagai Pangan Fungsional.
Universitas Padjadjaran, Jatinegara.

Thies, C. (2001). Microencapsule  Characterisation. \n.:  Vilstrup,
P. Miroencapsulation of Food Ingredients. 75 Ed. LFRA Ltd, London.

Topping, D. L., Gooden, J. M., Brown, I. L., Biebrick, D. A., McGrath, L.,
Trimble, R. P., Choct, M. dan lliman, R. J. (1997). A High Amylose
(Amylomaize) Starch Raises Proximal Large Bowel Starch and Increases
Colon Length in Pigs. J Nutrition 127(4): 615-622.

Uludag, H., De Vos, P., Tresco, P. A. (2000). Technology of Mammalian All
Encapsulation. Advance Drug Delivery 42:29-64.

Van Immerseel, F., Russel, J. B., Flythe, M. D., Gantois, I., Timbermont, L.,
Pasmans, F., Haesebrouck, F., and Ductalle, R. (2006). The Use Organic
Acids to Combat Salmonella in Poultry: A Mechanistic Explanation of
the Efficacy. Avian pathol. 35: 182-188.

Vaughan, E. E., de Vries, M. C., Zoetendal, E. G., Ben-Amor, K.,
Akkermans, A. D. L., and de Vos, W. M. (2002). The Intestinal LABs.
Antonie Van Leeuwenhoek 82: 341-352.

Victor, R. P. dan Heldman, D. R. (2001). /ntroduction to Food Engineering.
37 Ed. Academic Press, London.

Vogl, J., dan Osterman, M. (2006). On the Measurement of the Moisture
Content in Different Matrix Materials. Federal Intitute for Material
Research and Testing, Germany.

Volk dan Wheeler. (1989). Mikrobiologi Dasar /1. Erlangga, Jakarta.

Winarti, C., Sunarti, T. C., Mangunwidjaja, D., Richana, N. (2013). Potensi
dan Aplikasi Pati Termodifikasi sebagai Bahan Aktif Bahan Matriks
Enkapsulasi Bahan Bioaktif. Buletin Teknol Pascapan Pert9: 83-94.

Wulandari, W. (2006). Pengaruh a-Tokoferol terhadap Persentase
Kerusakan, Viabilitas dan Abnormalitas Sel yang Dipapar Etanol pada
Kultur Primer Ginjal Hamster. Skripsi. Universitas Airlangga, Surabaya.

Zain, J. F. (2020). Mikroenkapsulasi Probiotik Bakteri Asam Laktat dengan
Penyalut Whey, High Amylose Corn Starch, dan Alginat Menggunakan

69



STABILITAS MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN PENYALUT CAMPURAN
SUSU SKIM, PATI JAGUNG

TINGGI AMILOSA, DAN ALGINAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT

UNIVERSITAS SAVITRI IKA NDARI, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, S.U.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Metode Spray Drying. Skripsi. Departemen Teknologi Pangan dan Hasil
Pertanian, Fakultas Teknologi Pertanian, UGM.

Zalni, R. P., Syukur, S. dan Purwati, E. (2013). Pengaruh Pemberian
Probiotik Werisella paramesenteroides Isolat Dadih sebagai Anti Diare
Pada Mencit (Mus muscullus). Jurnal Kimia Unand 2(1): 68-76.

70



