PENGARUH PENYALUT CAMPURAN TAPIOKA, SKIM, DAN ALGINAT TERHADAP STABILITAS DAN
RELEASING TIME

MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT
UNIVERSITAS NOVILIANA KUSUMA A, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, SU.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ..ottt eeneeneas i
SURAT KETERANGAN .....ooiiiiiice ettt e sttt aneas iii
HALAMAN PENGESAHAN ..ottt iiiii
KATA PENGANTAR ..ottt sttt be b bbb e v
[N Y = S Y USSR vii
DAFTAR TABEL ... .ottt ettt iX
DAFTAR GAMBAR ...ttt sttt ae sttt e st e s e esaasestesnentenees X
DAFTAR LAMPIRAN . ...ttt ettt bbbt Xi
INTISARI Lottt s et et et et e st e e s eseesaebeabessesbesneeeeeneas Xi
ABSTRACT .ttt ettt bttt R et be et nn e Xiii
27 A = OSSO RS PSPPSR 1
PENDAHULUAN ...ttt sttt st st e e s eneeneenesnensenees 1
1.1, Latar Belakang ..o 1
1.2, RUMUSAN MaSIAN ..o 4
1.3, Batasan Masalah .........cccoooeiiiiiii i 4
14, Tujuan Penelitian .......cccooiiiiiii et 5
1.5, Manfaat Penelitian ..........cccooviiiiiii e 5
27 A = | SRRSO 6
TINJAUAN PUSTAKA ettt sttt ettt 6
8 I = (0] ][0 ] SRRSO 6
2.2.  Bakteri ASAM LaKtat .........ccooveieiiiiiie e s 8
2.2.1. LactobacillusS MUFINUS..........ooiiieie e 9
2.2.2.  Streptococcus thermophilus ..., 10
2.2.3. Pediococcus acidilactiCi ........coccvevveviiiiiiiie e 10

2.3.  Mikroenkapsulasi Bakteri Asam LakKtat..........cccccevvivieiiinii i 12
25.1. Bahan Penyalut Pada Proses EnKapsulasi ... 13
SUSU SKIM L.ttt st n e seeere et sre e e e neeaneens 14
TAPIOKA ... 15

N {01 LSS ESSSR 16
25.2. PeNgeringan SEMPIOL .........oviiiirereieieee s 17

2.4.  Viabilitas dan Stabilitas BaKteri...........cccooeiiiiieiiiiiiieie e 18
2.5, ReleaSINg TIME . .iciiiiii it e e ste e sbe e sreesreesnneanee s 20
2.6, HIPOTESHS ..t 20
B I T o - =T ] RSP RSPR 21

vii



PENGARUH PENYALUT CAMPURAN TAPIOKA, SKIM, DAN ALGINAT TERHADAP STABILITAS DAN
RELEASING TIME

MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT
NOVILIANA KUSUMA A, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, SU.

Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

27 A = | SRS 23
METODE PENELITIAN ..ottt sttt s 23
3.1, Waktu dan Tempat PENEIITIAN ..........cccoviviiiiiiieiiiese e 23
3.2, Bahan Penelitian .........ccooveiiiiiiiiie e 23
3.3, AIAt PeNelitian........ccocviiiiiii e 24
3.4, Jalannya Penelitian........c.ccccviiiiiieie e it 25
3.4.1. Pelaksanaan Percobaan ...........ccevevveiiieiie e 25
3.4.2. Prosedur ANALISIS ........c.oiiiieiieeee e 31

3.5, Variabel PEnelitian.........ccccoiiiiiiiiice e 38
3.6.  Rancangan Percobaan dan Analisis Data........c.ccccevvvviviiiiii i 38
BAB IV oo 39
HASIL DAN PEMBAHASAN . ...ttt et e e 39
4.1. Viabilitas Bakteri Sebelum dan Sesudah Pengeringan Semprot............c.ccccoevvenee. 39
4.2. REIEASING TIME ..ottt 43
4.3. Stabilitas Bakteri Enkapsulan Selama Penyimpanan............cccoccvvviieveieeneieenn, 45
BAB V o 50
KESIMPULAN DAN SARAN ... .ottt sttt 50
5.1, KESIMPUIAN ... et 50
5.2, SAIAN L.ttt ettt nbe e nhe e nae e b anre s 51
DAFTAR PUSTAKA . ettt sttt s e et e et e e s be e e saae e e beeeteas 52
LAMPIRAN ..ttt et s e et et st e st e st et e e e s eneeteasentenee e ns 65

viii



PENGARUH PENYALUT CAMPURAN TAPIOKA, SKIM, DAN ALGINAT TERHADAP STABILITAS DAN
RELEASING TIME

MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT
UNIVERSITAS NOVILIANA KUSUMA A, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, SU.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR TABEL

Tabel 3.1 Larutan GIuKOSa Standar.............ccooviiiiiiiiiieiicic s 34
Tabel 3.2 Rata-rata waktu transit dan pH di berbagai segmen saluran pencernaan

Y22 L [ TSR PROTRRR 37
Tabel 4.1 Viabilitas Bakteri Sebelum dan Sesudah Pengeringan Semprot.................... 39
Tabel 4.2 Produksi Bubuk ProbiotiK............ccccooiiiiiiiiiiiiccee e 41
Tabel 4.3 Kemampuan Releasing Time Probiotik BAL Terenkapsulasi .............c.......... 44
Tabel 4.4 Stabilitas Bakteri Enkapsulan Selama Penyimpanan.............ccccocoovineninnennn 46



PENGARUH PENYALUT CAMPURAN TAPIOKA, SKIM, DAN ALGINAT TERHADAP STABILITAS DAN
RELEASING TIME

MIKROKAPSUL PROBIOTIK BAKTERI ASAM LAKTAT DENGAN METODE PENGERINGAN SEMPROT
NOVILIANA KUSUMA A, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Prof. Dr. Ir. Sri Harimurti, SU.

Universitas Gadjah Mada, 2020 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR GAMBAR

Gambar 3.1 Pelaksanaan Percobaan............ccouiiieieieieieisinse e 26



	DAFTAR ISI
	DAFTAR TABEL
	DAFTAR GAMBAR

