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Notasi Arti Satuan
RO Laju respirasi Oz m3/kg.jam
RCO; Laju respirasi CO2 m3/kg.jam
y Konsentrasi volumetric %
\ Free volume/volume head space m3
Tt Waktu akhir jam
Ti Waktu awal jam
M Berat produk dalam toples kg
Mo Berat awal gram
Mhn Berat waktu ke n gram
Muwb Kadar air berat basah %
A Luas permukaan cm?
T Suhu K
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