Variasi Suhu, pH, dan Konsentrasi Yeast Extract untuk Optimasi Produksi N-Asetilglukosamin oleh
Bacillus sp. RNT1
DORONIKMA PUTRI, Prof. Dr. Ir. Ustadi, M. P.

Universitas Gadjah Mada, 2019 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

.@’

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

VARIASI SUHU, pH DAN KONSENTRASI YEAST EXTRACT
UNTUK OPTIMASI PRODUKSI
N-ASETILGLUKOSAMIN OLEH Bacillus sp. RNT1

SKRIPSI

OLEH
DORONIKMA PUTRI PAMILA
15/383584/PN/14415

FAKULTAS PERTANIAN
UNIVERSITAS GADJAH MADA
YOGYAKARTA
2019



	COVER

	KATA PENGANTAR
	DAFTAR ISI
	DAFTAR TABEL
	DAFTAR GAMBAR
	DAFTAR LAMPIRAN
	DAFTAR SINGKATAN
	INTISARI
	ABSTRACT
	I. PENDAHULUAN
	1. Latar Belakang
	2. Tujuan
	3. Manfaat

	II. TINJAUAN PUSTAKA
	1. Kitin
	2. N-Asetilglukosamin
	3. Mikroorganisme Kitinolitik
	4. Enzim Kitinase
	5. Response Surface Method

	III. METODE PENELITIAN
	1. Alat dan Bahan Penelitian
	2. Alur Penelitian
	
3. Tata Laksana Penelitian

	IV. HASIL DAN PEMBAHASAN
	1. Produksi Kitin
	2. Hasil Penyegaran Kultur dan Fase Pertumbuhan
	3. Optimasi Produksi NAG dan Aktivitas Kitinase
	4. Uji Validitas Model

	V. KESIMPULAN DAN SARAN
	1. Kesimpulan
	2. Saran

	DAFTAR PUSTAKA
	AMPIRAN

