Peningkatan Nilai Tambah Kulit Ikan Nila Hitam Melalui Pengolahan Produk Kulit Komersial
Catur Rudy Atmoko, Dr. Ir. Latif Sahubawa, M.Si.

Universitas Gadjah Mada, 2019 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
CADIAT MADA DAFTAR ISI
LEMBAR JUDUL ...ttt sttt i
LEMBAR PENGAJUAN ....oottiiiieteeesttete ettt il
LEMBAR PENGESAHAN ....coiiiiiiieeeeee ettt v
LEMBAR PERNYATAAN ...ttt et v
KATA PENGANTAR ...ttt vi
DAFTAR ISttt ettt vii
DAFTAR TABEL....coiiiiiiitieeeeee ettt ix
DAFTAR GAMBAR ..ottt X
DAFTAR LAMPIRAN .....oottitiiieieeeese ettt Xi
INTISARI ..ottt sttt ettt sae b eae s Xii
ABSTRACT ...ttt sttt Xiii
[.. PENDAHULUAN ....ootiiiiieeeeeseeetete ettt 1
1.1. Latar Belakang .........ccccoevieiiiiiiiiiieiieee et 1
L2, TUJUAIN oottt ettt ettt e et e e e e e sneeenseeenne 3
130 MANTAAL ..ot 3
II. TINJAUAN PUSTAKA ..ottt 4
2.1. Potensi Sumber Daya Tkan Nila..........ccccccoeviiiiiiniiiiiiieeieeeeee 4
2.2. Struktur Kulit TKan ........cccooiiiiiiiiiecee e 5
2.3. Penyamakan Kulit.........ccoccuieiiiiniiiiiiiecicce e 7
2.4. Mutu Kulit Tersamak..........ccoceveerieeienienieiienieieeieseeie e 11
2.5. Standar Nasional Indonesia (SNI) Kulit Tersamak ............cc.ccccveeeunenns 14
2.6. Pengembangan Produk Kulit Komersial...........ccccceoerieninninienenienene 14
2.7.Nilal Tambah .......cccocoiiiiiiiiiii e 15
2.8. SKala USaha.....c..oiiiiiiiiiiieieeieeeeee e e 16
2.9. Preferensi KONSUMEN ........cccovuiiiiriiiiinieiiiieeece e 17
2.10. Analisis KONJOIN ..cc.coeviiriiieiieiieeieeie et 18
III. METODE PENELITIAN ....ooiiiiiiiiiiiee ettt 20
3.1. Waktu dan Tempat Penelitian............cccoecueevieniiinieniieieeieeieeeeeeee 20
3.2. Alat dan Bahan.........ccccooiiiiiiiiniiniieee e 20
321 ALBE i 20
3.2.2. BaANAN ..o 21
3.3. Tata Laksana Penelitian ..........ccccooervierieniniinienienienceieeeseeee e 23



Peningkatan Nilai Tambah Kulit Ikan Nila Hitam Melalui Pengolahan Produk Kulit Komersial
Catur Rudy Atmoko, Dr. Ir. Latif Sahubawa, M.Si.

Universitas Gadjah Mada, 2019 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
CADIATMADA 1 Preparasi SAmMpPel .........c.occueeiiieiiienieciieece e 23
3.3.2. Penyamakan kulit ikan nila hitam.............ccoccoeviiniiininiiiien, 23
3.3.3. Analisis mutu kulit nila hitam tersamak ...........ccccceceevervenienennne. 25
3.3.4. Proses pembuatan produk kulit nila hitam komersial................... 26
3.3.5. Analisis nilai tambah ...........cccooeiviniiniiie, 26
3.3.6. ANalisis data........cceoueriiriiiinieieeie e 27
3.3.6.1. Analisis KONJOIN ......eeruiiiiieiiesiieeiieeie ettt 27
IV. HASIL DAN PEMBAHASAN ...ttt 32
4.1. Mutu Kulit Nila Hitam Tersamak ...........cccccecerieniniiniininienieneeienne 32
4.2. Produk Kulit Ikan Nila Hitam Komersial...........cccccoeovirviieninniiiinienne 35
4.3. Analisis Nilai Tambah ..........ccccoooieniiiiniiniiieeeeeee 36
4.4. Karakteristik dan Persepsi Segmen Pasar Produk Kulit Nila Hitam
KOMETSIAL....ouiiiiiiiiiiiie e 37
4.4.1. MAhASISWA ..c.eviiieniiiiiiiieieete ettt st s 37
4.4.2. Pegawai Ne@eri SIPil......cceevuieriieiiieniieiieeie ettt 41
4.4.3. Preferensi KONSUMEN.........ccceviiriiiiiiieniiiecieeeeeecee e 45
4.4.4. Pembahasan UMUIN ........cc.eecuerieriirienienieeieneenieeie e 49
V. KESIMPULAN ...ttt 51
5.1 KeSIMPUIAN ...ttt et 51
5.2 SATAIN ..ottt 51
DAFTAR PUSTAKA ..ottt ettt 52

LAMPIRAN ...t 56



