PENGARUH METODE PENDINGINAN PADA PROSES THERMAL SHOCK DAN PENYIMPANAN SUHU
RUANG TERHADAP KUALITAS

FISIK, MIKROBIOLOGI DAN SENSORIS SATE AMBAL

Isnatun Widyastuti, Ir. Rusman, M.P., Ph.D. ; Ir. Edi Suryanto, M.Sc., Ph.D., IPU.

Universitas Gadjah Mada, 2019 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR ISI
HALAMAN JUDUL........emrrireeceesecccnsnsseeeecsssesssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssens i
HALAMAN PERSETUUJUAN.......oooteeeereeeccssreeecssssseesssssssesssssssssssssssssssssssanes ii
HALAMAN PENGESAHAN.........eeeeeeeccicccnneeeeeeecesssssssssssssessssssssssssssssssssns iii
PERNYATAAN BEBAS PLAGIASL.........reeeereeccsssnnnnseeeesecssssssssssssssasens iv
HALAMAN DEDIKASL.........oooerrereeecessecccnnsssesescsssssssssssssssesssssssssssssssassssssses \'
INTISAR . aaaaeeeeeeeeeeieeeereeeeecesesccnsnssteeeessssssssssssssesssssssssssssssssesssssssssssssssasssssssses Vi
ABSTRARCT ....eeeeeeeeccrcenneeeeeeecssssssssssssesesssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssasssses vii
DAFTAR ISL.....eeeeeeeeeecesecsnnsseeeeecsssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns viii
DAFTAR TABEL.........eeeeeceesccccnnnsseeeccsssesssssssssesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssas X
DAFTAR LAMPIRAN.......eeeeeeceeescccnnnsteeecsssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssss Xi
PENDAHULUAN.......ccooiieeeeeeeeecsesnnsssseesesssssssssssssssesasssssssssssssssessssssssssssssssssssns 1
Latar BelaKang.........coouveeiieiieieeceeeee e 1
Tujuan Penelitian...........cccoooiiiiiiiii e 3
Manfaat Penelitian...........ooooe e 3
TINJAUAN PUSTAKAL...... e eeeneenreteeeccssessnnsssssescsssssssssssssssesssssssssssssssssssssssses 5
S Attt nnnnnan 5
REAdY TO EQ@L.........oooeeeieeeeeeeeeeeee et 6
Pengawetan. ..o 7
KUANAS FiSIK Sate......coo oo 11
Kualitas Mikrobiologi Sate...........cccooiiiiiiiiiiniieeeeec 15
KUAltas SENSOMS SaAte... . oo 18
LANDASAN TEORI DAN HIPOTESIS..........oorrreeeecserccsnsssseeecssssssonssssses 21
LanNdasan T O . .ccoooe oo 21
HIPOTESIS. ...ttt ens 22
MATERI DAN METODE.........ooeiiionnnrteeecesscsscnnssssssccsssssssssssssssssssssssssssssans 23
Waktu dan Tempat Penelitian............cccooveienieiineeeeeeeeee 23
VI AR . e, 23
1Y/ =] (01 [T TR RTRRTRRRRRRRRN 23
HASIL DAN PEMBAHASAN.........ueeeeeeecccrneeeeeeeeeccssssssssssseesesssssssssssssssssses 28
Kualitas Fisik Sate AmDbDal....... ... 28
Kualitas Mikrobiologi Sate Ambal..............cocooiiiiiiiiis 36
Kualitas Sensoris Sate AmDal.........cooo oo 40
KESIMPULAN DAN SARAN........eeeeeeeeeerneneeeeeeeccssssssssssssesscsssssssssssssssssses 49

viii



PENGARUH METODE PENDINGINAN PADA PROSES THERMAL SHOCK DAN PENYIMPANAN SUHU
RUANG TERHADAP KUALITAS

FISIK, MIKROBIOLOGI DAN SENSORIS SATE AMBAL

Isnatun Widyastuti, Ir. Rusman, M.P., Ph.D. ; Ir. Edi Suryanto, M.Sc., Ph.D., IPU.

Universitas Gadjah Mada, 2019 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

RINGKASAN......coneintininneiniininenssinssessssssssnssesssssssssssssssssssssssssssssssssses 50
DAFTAR PUSTAKAL.......orrnteitcnninnnssenssissssssssssssssssessssssssssssssssssssssssassns 55
UCAPAN TERIMA KASIH.......ccovunirrrreinninniesnnnesnssesnssssnssssessssessssssesssscssanes 58
LAMPIRAN....cotiitiitinnntinsnnnesieississisissssssssssnssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssassssess 60



	DAFTAR ISI

