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Penelitian ini bertujuan untuk nengetahui pengaruh
pankreas sapi pada proses bating dan kuning telur itik
pada pem nyakan terhadap sifat fisik dan kima kulit
kelinci samak khrom yang dibandi ngkan dengan Kkulit
kontrol. Penelitian ini nenggunakan 21 |enbar kulit
kelinci |okal yang diawet dengan garam kering, yang
sel anj ut nya dil akukan pencuci an , peni nbangan, per endaman,
pengapuran, buang daging, pengapuran ulang,dan buang
kapur. Bating dilakukan pada 18 kulit yang di bagi secara

acak nmenj adi dua kel onpok. Masi ng-masi ng kel onpok
di bati ng dengan pankreas sapi konsentrasi 1% dan 2,5%
Kul it kontrol sebanyak tiga |enbar dibating dengan

oropon 2% Kemudian dilakukan pengasaman, penyanakan
khrom agi ng dan penetral an. Pemni nyakan dil akukan pada 18
kulit yang dibagi secara acak nenjadi tiga kelonpok,
masi ng-masi ng enam l|lenbar ( tiga l|enbar dari kel onpok
bating 1% dan tiga |lenbar dari kel onpok bating 2,5% dan
di mi nyaki dengan kuning telur itik konsentrasi 5% 7,5%
dan 10% Kulit kontrol di m nyaki dengan paradol H SN 4%
Kemudi an  di | akukan fi ksasi dan  pengeri ngan. Hasi
menunj ukkan perbedaan yang tidak nyata pada kekuatan
tari k, kenmuluran, kadar protein dan abu. Perbedaan yang
nyata pada kadar |emak. Perbedaan yang sangat nyata pada
kadar khrom dan air. Kesinpulan yang didapat yaitu kulit
yang dihasilkan nenpunyai kekuatan tarik, kemuluran,
kadar protein dan kadar abu hanpir sama dengan kulit
kontrol. Pankreas sapi dan kuning telur itik dapat
nmenggant i kan oropon dan paradol H SN
(Kata Kunci: Kulit kelinci, Pankreas sapi, Kuning telur
itik).
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ABSTRACT

The purpose of this research is to investigated
the effect of cow pancreatic juice in bating processing
and duck egg yolk in fatliquoring on phisical and
chem cal properties of rabbit cromtanned |eather that
conpared with control |eather. Twenty one sheets |oca
rabbit skins salt-preserved |eather that will processed
cl eani ng, wei ghni ng, soaki ng, [imng, fl eshing,
relimng and delimng. Bating was done to 18 skins that
random separated in two groups. Each group to be bating
by 1% and 2,5% concentration of cow pancreatic juice.
Three skins for control to be bating with 2% oropon
bating agent. Pickling, chrom tanning, aging and
neutralizing was done. Fatliquoring to be done at 18
skins that random separated to three groups, six
sheets each group ( 3 sheets from 1% and 3 sheets from
2,5% bating) and be fatliquoring by 5% 7,5% and 10%
duck egg yolk concentration. Contr ol skins be
fatliquoring by 4% paradol H SN The next process is
fixation and drying. The result showed non significant
at strength tester, prolonged percentage, protein and
ash contens. Significant at fat contens. Highly
significant at chrom and water contents. A conclution
drawn fromthis study was that the | eather have tensile
strenght, prolonged percentage, protein, and ash
contens alnost no differ with control |eather. Cow
pancreatic juice and duck egg yol k could be able oropon
and  paradol H SN substitution in bating and
fatliquoring processing.

(Key words: Rabbit skin, cow pankreatic juice, duck egg
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