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KESZMPULAN DAN SARAN

Kesi nmpul an
Daging dada dan paha dengan i mbhangan  50: 50
menpunyai sifat fisik dan organol eptik yang |ebih baik

di bandi ngkan dengan i nbangan dagi ng yang | ai nnya.

Sar an

Penbuatan chicken nuggets sebai knya menggunakan
canpuran daging dada dan paha dengan inbangan 50% : 50%
karena nmemliki sifat fisik dan organol eptik yang
terbai k. Penelitian terhadap sifat kinmia dan kandungan
nutrisi chicken nuggets dengan inbangan daging dada dan
paha yang berbeda perlu dil akukan sebagai tinaak |anj ut
dari  penelitian ini. Hal ini dilakukan agar dapat
menghasi | kan  produk chicken nuggets yang bernil ai

ekononi s nanun neniliki kualitas yang bai k.
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