FERMENTASI SARI KEDELAI HITAM (Glycine max (L.) Merrit) MENGGUNAKAN KOMBINASI
Lactobacillus

plantarum DAN Streptococcus thermophilus

HILLARY ARDYTA SOLA GRACIA, Dr. Ir. Tyas Utami, M.Sc ; Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.

Universitas Gadjah Mada, 2019 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Skripsi

Program Studi Teknologi Pangan dan Hasil Pertanian

FERMENTASI SARI KEDELAI HITAM (Glycine max (L.) Merrit)
MENGGUNAKAN KOMBINASI Lactobacillus plantarum DAN
Streptococcus thermophilus

Diajukan kepada

Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Gadjah Mada
sebagai syarat kelengkapan studi jenjang Stratum Satu (S-1)
dalam memperoleh derajat sarjana teknologi pertanian pada

Program Studi Teknologi Pangan dan Hasil Pertanian

Oleh :

HILLARY ARDYTA SOLA GRACIA
15/385571/TP/11440

DEPARTEMEN TEKNOLOGI PANGAN DAN HASIL PERTANIAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS GADJAH MADA
YOGYAKARTA
2019



	FERMENTASI SARI KEDELAI HITAM (Glycine max (L.) Merrit) MENGGUNAKAN KOMBINASI Lactobacillus plantarum  DAN Streptococcus thermophilus

