
s
5 tv;

1 Fvl.:F :.., i'vjv;:. - • : • -,.: • u ay-.* M,

y .0 ;'• v V :‘ •'. X B

DAFTAR PUBTAKA

Acker, D. 1963. Animal Science ang Industry. Prentice-
Hall. Inc. Englewood Cliffs. New Jersey

Allois. E. B. I. 1987. Statistiche methoden In den
Tierproduktion Osterreichisher Agraverlag, Wien.

Astuti, M. 1981. Rancangan Percobaan dan Analisis
Statistik. Fakultas Peternakan, UGM. Yogyakarta.

Bambang, A. M. 1988. Mengelola Itik. Penerbit kanisius
Yogyakarta.

Barbut, S. 19927 Poultry processing and product
technology., Ip: Encyclopedia of Food Science and
Technology. Y. H Huy, Ed. John Wiley & Sons Inc.,
New York

Bernhold, H. T. 1975. Meat and Other Proteinaceous Food.
2nd ed. Academy Press, New York.

Bouton, P. E., P. V. Harris and W. R. Shorthose. 1972.
The effectof ultimate pH on ovine muscle,
mechanical properties. J. Food Sci. 37: 357

Bratzler, L. J. 1971. Palatability factors and
evaluation. In: The Science of Meat and Meat
Products. 2nd ed. J.F. Price and B.S. Schweigert,
eds. W. H. Freeman and co., San Fransisco.

Buckle, K. A., R. A. Edwards, G. H. Fleet dan M. Wotton.
1978. Ilmu Pangan. Penerjemah: Hari Purnomo dan
Adianto. UI Press. Jakarta.

Cast.1978. Nitrite in Meat Curing: Risks and Benefits.
Counsil for Aglicultural Science and Technology
(CAST). Rept. No. 74

Cover, S., R. L. Hostetler and S. J. Rithchey. 1992.
Tenderness of Beef. N. Relation of shear force and
fiber extensibility to juiciness and six component
of tenderness. J. Food Science. 27, 527

45

PENGARUH PERBEDAAN UMUR POTONG DAN MACAM OTOT TERHADAP KUALITAS FISIK DAN
ORGANOLEPTIK SOSIS ENTOG
Heriyanto, Dr.Ir. Edi Suryanto, M.Sc.
Universitas Gadjah Mada, 2003 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



46

Forrest, J. C., E. D. Aberle, H. B. Hedrick, M. D. Judge
and R. A. Merkel. 1975. Principles of Meat Science.
W. H. Freeman and Co., San Francisco.

Frazier, W. C., 1967. Microbiology. 2nd ed. McGraw-Hill
Book Co., New York.

Hadiman, 1991. Tekstur pangan pada: Kursus Singkat Sifat
Sensoris Panan Pusat Antar Universitas Gadjah Mada,
Yogyakarta.

Hadiwiyoto, S. 1983. Hasil-hasil Olahan Susu, Ikan,
Paging dan Telur. Liberty. Yogyakarta.

Hadiwiyoto, S. Soeparmo, Setyawan Budiharti. 1990. Kimia
dan Teknologi
Yogyakarta.

Daging. PAU Pangan dan Gizif UGM.

Hammond, J. 1932. Growth and Development of Mutton
Qualities in Sheep. Oliver and Boyd, London

Judge, M. D., E. D Aberle, J. C. Forrest, H.B Hedrick,
and R. A Merkel. 1989. Principles of Meat Science.
2nd ed. Kendall/ Hunt Publishing Co., Dubuque, Iowa.

Kartika, B., P. Hastuti dan W. Supartono. 1988. Pedoman
Uji Indrawi Bahan Pangan. PAU Pangan dan Gizi, UGM.
Yogyakarta.

Kramlich, H. 1971. Sausage Products, In: The Science of
Meat and Meat Products. 2nd ed. J. F. Price and B. S.
Schweigert., Eds. W. H. Freeman and • Co. San
Frarnsisco.

Lawrie, R. A. 1990. Ilmu Daging. Edisi V Penerjemah:
Aminudin Parakkasi. UI press, Jakarta.

Marpaung, A. A. 1977. Teknologi Pengolahan Daging. Dirjen
Peternakan, DKI Jakarta.

Miller, R. A. 1963. Meat Hygiene.2nd ed. Lea and Febiger,
Philadelphia.

Mountney, G. J. 1981. Poultry Product Technology. The Avi
Publ. Co. Inc., Westport, Connecticut.

PENGARUH PERBEDAAN UMUR POTONG DAN MACAM OTOT TERHADAP KUALITAS FISIK DAN
ORGANOLEPTIK SOSIS ENTOG
Heriyanto, Dr.Ir. Edi Suryanto, M.Sc.
Universitas Gadjah Mada, 2003 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



47

Naruki, S. 1991. Kimia dan Teknologi Pengolahan Daging.
PAD Pangan dan Gizi, UGM. Yogyakarta.

Naruki, S. dan S. Kanoni. 1992 Kimia dan Teknologi
Pengolahan Hasil Hewan. PAU Pangan dan Gizi. UGM.
Yogyakarta.

Pearson, A. M. and F. W. Tauber. 1984. Processed Meat.
2nd ed. The Avi Publishing Co., Inc., Westport,
Connecticut.

Reksohadiprodjo, C. 1984. Pengantar Ilmu Peternakan
Tropik. BPFE, Yogyakarta

Savic, I. V. 1985. Small-scale Sausage Production. FAO
Animal Production and Health Paper. Rome.

Schmidt, G. R. and H. R. Cross. 1988. Meat Science, Milk
Science and Technologi. Elsevier Science Publ. B.
V., New York.

Soedjai, A. 1970. Beternak Itik. Penerbit C. V. Masa
Baru, Bandung.

Soeparno. 1989. Produksi dan Kualitas Daging. Pasca
Sarjana. Fakultas Peternakan, UGM. Yogyakarta.

Soeparno. 1992. Daging Dada (Otot Pectoralis
Superficialis) Sebagai Standar Penilaian Kualitas
Daging. Laporan Penelitian Fakultas Peternakan, UGM.
Yogyakarta.

Soeparno. 1994. Ilmu dan Teknologi daging. Gadjah Mada
University Press, Yogyakarta.

Swatland, H. S. 1984. Structure and Development of Meat
Animals. Prentice-Hall Inc. Englewood Clifts, New
Jersey.

Triyantini, R. Sunartim, J. Darma dan T. P. Indarmono.
1986. Pengaruh Macam Daging dan Lama Pelayuan
Terhadap Mutu Bakso daging sapi. Seminar LIPI.
7:359-364.

/

PENGARUH PERBEDAAN UMUR POTONG DAN MACAM OTOT TERHADAP KUALITAS FISIK DAN
ORGANOLEPTIK SOSIS ENTOG
Heriyanto, Dr.Ir. Edi Suryanto, M.Sc.
Universitas Gadjah Mada, 2003 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



48

Wismer-Pederson, J. 1991. Chemistry of animal tissues,
water. In: The Science of Meat and Meat Products.
2nd ed. J. F. Price and B. S. Schweight, Eds. W. H.
Freeman and Co., San Francisco. Hal. 177-207

Xiong, Y. L., D. C. Noel and W. G. Moody. 1999. Textural
and sensiory properties of low-fat beef sausages
with added warter and polysaccharides as affected by
pH and salt. J. Food Sci. 64: 550-554

;

PENGARUH PERBEDAAN UMUR POTONG DAN MACAM OTOT TERHADAP KUALITAS FISIK DAN
ORGANOLEPTIK SOSIS ENTOG
Heriyanto, Dr.Ir. Edi Suryanto, M.Sc.
Universitas Gadjah Mada, 2003 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/


