PENGARUH PENGGUNAAN MINYAK IKAN LEMURU DAN MINYAK SAWIT DALAM PAKAN
TERHADAP KUALITAS FISIK DAN

ORGANOLEPTIK TELUR ITIK

CAHYADI, HENDRI, Dr. Ir. Zuprizal, DEA

GUA[\IIDIJ\//\I;:-{RIS\}I,TA/I\)SA Universitas Gadjah Mada, 2004 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/ NLJ: .;
2 LW X
DAFTAR 1SI:
Hal aman
HALAMAN JUDUL . . oot e e e e e e e e e e [
PENGESAHAN . ... ........ e iy o w55 5 o o TR 5 i
PERSENMBAHAN :icivosiossaosiomssssaaiosissssasssssssss P
I NTT SARI e e e e e e e e s iv
ABS T RACT . .ttt ettt et ettt \Y;
Yl 1Y 1 Vi
DAFTAR TABEL . .. ittt ittt et et ettt innnnnns Viii
DAFTAR LANMPLRAN ..ot vieeniesoesecanaasscannnansns I X
PENDAHULUAN & sicamcmnss s sonans s 66 aaasessssaenisess o 1
Tujuan Penelitian..........ccoeiiieinneenn. 3
Manfaat Penelitian..........c.coiiiiiineenn. 3
TENJAUAN PUST AKA ettt s e ettt tn e esassnnnnsnns 4
|t ke TULLsas & & swamms & ¢ gwamms ¥ & senwess ¥ w 4
Mnyak lkan Lemuru ..........ccouuenennnnnn 6
M nyak Sawi t.qs ceoomen s ssassvess s s seaes s 6 5 o 7
Pengar uh Lemak terhadap Kualitas Tel ur 9
ULi. Sensorikss sswewss s 5 saamnss s v paamss s & o 10
LANDASAN TEORI DAN HIPOTESIS . .....cviii et eeeeenn 13
Landasan TeOri . .vvve e it e e eenneeeennnees 13
H POt €SI S muisis 5 & hemanns 3 5 Som%nss § § DEEERS 5 5 8 14
MATERI. DAN METODE .. ..ttt it e te e tentnaesnnnnnens 15
Lokasi dan Waktu Penelitian ............... 15
Materi., .eosesss s pviens 5 050050 ¥ & saiaes s 5 0@ 15
Metode ... oo e e e e e e e 17
Analisis Data........ e 15 e BT ¥ ¥ E ETOEE 3§ Gd 21
HASH DAN PEMBAHASAN . . ... recnoeta e " e Etetay e st 3 06 o el e, 23
Berat Telur .......... e 23
Berat Kuning Telur .......... R e 25
Kadar Lenmak Kasar ............ T 27
Sifat Sensoris ........ e e e e 28



PENGARUH PENGGUNAAN MINYAK IKAN LEMURU DAN MINYAK SAWIT DALAM PAKAN
TERHADAP KUALITAS FISIK DAN
ORGANOLEPTIK TELUR ITIK
CAHYADI, HENDRI, Dr. Ir. Zuprizal, DEA
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2004 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

KESIMPULAN . .. ..o iie i s e Sk 4 vl iz 5 4 oo 31
RINGKASAN ..o e s e e 5 e 00 32
DAFTAR PUSTAKA . ............ e e 36
UCAPAN TERIMA KASIH . . e e 40
LAMPIRAN ........... 5 RS Y SR o RGNS i e 43

VI 1



PENGARUH PENGGUNAAN MINYAK IKAN LEMURU DAN MINYAK SAWIT DALAM PAKAN
TERHADAP KUALITAS FISIK DAN
ORGANOLEPTIK TELUR ITIK

CAHYADI, HENDRI, Dr. Ir. Zuprizal, DEA

UNIVERSITAS ) ) ) . . . . .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2004 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR TABEL

Tabel Hal aman

L. Konposisi asam|enmak m nyak ikan |emuru

dan minyak SaWit ... ....o.ooeiin oo, e 5 oA 7
2. .Konposi si nutrien bahan pakan ransum

penel i ti AN, g 4 s 6ei o & el o 55089 § Gedle § B35 oioes] DT
3. Fornul asi dan konposisi nutrien pakan

Per | aKUaN,, s uferse & s o diosis vardidiedd HA0% § 8008 Sdins 19D
4. Nilai skor uji sSensoris .. ...ceewoinuneeen. 21

5. Pengaruh m nyak ikan | emuru dan m nyak
sawi t dal am pakan terhadap berat
telur (@) .......... 5 GG CALS SR P € T T .

6. Pengaruh mnyak ikan |enmuru dan m nyak
sawi t dal am pakan terhadap berat kuning

telur (g)...... e e e e e e e e e . 25
7. Rerata kadar lemak kasar (%9 ......ccoeuew... 27
8. Haskl U]l. SENSOLLS wum swen s swwm saews waws wew 28

AV i



PENGARUH PENGGUNAAN MINYAK IKAN LEMURU DAN MINYAK SAWIT DALAM PAKAN
TERHADAP KUALITAS FISIK DAN
ORGANOLEPTIK TELUR ITIK
CAHYADI, HENDRI, Dr. Ir. Zuprizal, DEA
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2004 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR LAMPI RAN

Lanpi ran Hal aman
L. Konposisi top mx (dalamsetiap 1 kg) ...... 43
2. Penentuan kadar lemak telur ................ 44

3. Kuesioner tes sensoris terhadap tekstur

flavor dan bau telur rebus ............ce.. 45
4, Analisis variansi berat telur .........c.... 46
5. Analisis variansi berat kuning telur ....... 47
6. Analisis variansi kadar |emak kasar coocccce 47
7. Ui sensoris telur (Konkordansi kendall) ... 48



