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DAFTAR ISTILAH 

 

Chilling  : Proses pendinginan ayam dan  menggunakan klorin, air, 

dan ice flakes 

Eviscerating  : Proses mengeluarkan jeroan ayam 

Hanging : Proses penggantungan ayam dengan mesin 

shackle.Posisiayamyangdigantung menghadap kebawah 

Mechanically Deboned Meat  : Proses penghancuran tulang ayam  

Plucker  : Mesin pencabutan bulu  

Plucking  : Proses pencabutan bulu menggunakan mesin plucker 

Scalder : Mesin perebusan ayam yang berguna untuk 

mempermudah dalam pencabutan bulu 

Scalding  : Proses pencelupan ayam kedalam mesin scalder  

Shackle  : Alat penggantung ayam 

Slaughtering  : Proses penyembelihan ayam 

Stunner  : Alat untuk membuat ayam pingsan, proses pemingsanan 

ayam dengan mencelupkan kepala sampai leher ayam 

kedalam bak berisi air yang diberi tagangan 20-25 volt 

selama 60-80 detik. 

Stunning  : Proses pemingsanan ayam menggunakan alat stunner 

Unloading  : Proses penurunan ayam, penimbangan dan 

penggantungan ayam 

 

TUGAS AKHIR MAGANG DI BAGIAN QUALITY CONTROL  UNIT RUMAH POTONG AYAM (RPA)  PT
DAGSAP ENDURA EATORE
YOGYAKARTA (TEMUAN MASALAH PADA AREA KOTOR DAN AREA BERSIH)
ANSELLA JATUNINGTYAS, RatihHardiyanti, STP., M. Eng
Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/


