Sifall(t Fisik, Kimia dan Sensoris Tempe Koro Pedang Putih (Canavalia ensiformis) dengan Variasi
Waktu

Fermentasi Dan Jenis Pengemas

ANNISA MUTIARA FAIDA, Dr. Andriati Ningrum, STP., M.Sc ; Prof. Dr. Ir. Sri Anggrahini, MS.

Universitas Gadjah Mada, 2019 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS

GADJAH MADA DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ...ttt nnaae e I
HALAMAN PENGESAHAN ... I
HALAMAN PERNYATAAN ..ottt i
KATA PENGANTAR ...ttt WY
DAFTAR ISH ...ttt ee e vi
DAFTAR TABEL ...ttt viil
DAFTAR GAMBAR ...ttt iX
DAFTAR LAMPIRAN . ....cooiitit ettt X
INTISARI ..ot e e e b e e e neeeaneeeas Xi
ABSTRACT e e e e e e e e nes Xii
BAB | PENDAHULUAN ..ottt 1
1.1. Latar Belakang Penelitian............ccccocevieiiiii i 1
1.2. RUMUSAN MaSalaN.........cccoeiiiiiiiee e 4
1.3, TUJUAN PENEIITIAN ...t s 4
1.4. Manfaat Penelitian .........cccooiiiiiiiisee s 5
BAB Il TINJAUAN PUSTAKA ..ottt 6
2.1. Koro Pedang Putih (Canavalia ensiformis)..........c.ccoovvviinienencncnceee 6
2.2, TRIMIPE ettt 8
2.2.1 Pembuatan TEMPE ....ccveiieiiee ettt 9

2.2.2 Perubahan Sifat Fisik,Kimia, Sensoris Selama Proses Fermentasi
LI TR 10
2.3. JENIS PENGEMAS TEMPE ....vvivieeieiieeite e see e rte ettt sta et re e nas 13
A 10 T0] (=] TSSO 15
BAB 111 METODE PENELITIAN......ooi it 16
3.1. Bahan Penelitian .........cccoevuiiiieiiee e 16
3.2, AlAt PNEIITIAN ... e 16
3.3. Waktu dan Tempat Penelitian..........c.cooeeiiiiiiiiiie i 16
3.4, Jalannya Penelitian .........ccooiiiiiiiiie s 16
3.4.1. Pembuatan TeMPE......ccoiiiiiiiieieee e 18
3.5, MetOde ANALISA. ......coviiieieie e s 20
3.5.1 Uji SIfat FiSIK ...voiveiiiieicicc e 20
35 L1 UjJi WaaIM@.....ocoe ettt 20
3.5. 1.2 UjJi TEKSIUT 1.ttt 20
3.5.2 UJi SIfAt KIMIA.....iiiiiiiiieese e 21

3.5.2.1 Uji Derajat Keasaman (PH) ......cccooeeiiiiniieiiiie e 21



Sifal\(t Fisik, Kimia dan Sensoris Tempe Koro Pedang Putih (Canavalia ensiformis) dengan Variasi
Waktu

Fermentasi Dan Jenis Pengemas

ANNISA MUTIARA FAIDA, Dr. Andriati Ningrum, STP., M.Sc ; Prof. Dr. Ir. Sri Anggrahini, MS.

UNIVERSITAS

GADJAH MADA Vet B33 3 AR STRRIA TR o oot 21
3.5.2.3 UjJi ProKSimat...........cccoiveiiiiiiieiieie e 22

3.5.3. UJI SENSOMIS ..ttt 22
3.5.3.1 UJi HEAONIK ... 22
3.5.3.2 Uji DeSKIIPLIT ..o 22

3.6. Rancangan Percobaan............cccovvieiiiiecie e 23
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN ...t 25
4.1, UJi SITAL FISTK...viiviiiiiieieicic e 25
4.1.1. Pertumbuhan Misellium...........ccoooiiiiiiiinine e 25

O O 11 (1 | ST 27
A.1.3. WM ...ttt 30

4.2. UJi SIfat KIMI@.....ccviiiicecc e 33
4.2.1. Derajat Keasaman (PH)........cooereiiriiinininisieeiee e 33
4.2.2. Kandungan Asam Sianida (HCN).........cccccoorniiiiienincscee 34
4.2.3. ANAliSis ProKSIMAL .......cccouviiiiiiiiinie e 35
4.2.3.1. Analisis Kadar Al ... s 35

4.2.3.2. Analisis Kadar ADU ........cccceveiiinieie e 37

4.2.3.3. Analisis Kadar Protein...........ccoccevvereiieeninnie e 38

4.2.3.4. Analisis Kadar Lemak ..........ccccovoviiiiniiniiiienee e 39

4.2.3.5. Analisis Kandungan Karbohidrat................ccccoevviviiiieinennenn, 40

A.2.4. UJI SENSOFIS. . .cviitiitiitieiieiieieie ettt eneen o 41
4.2.4.1 UjJi HEAONIK ..o s 40

4.2.4.2. Uji DeSKIIPtiT......cocoviiiiiecececece e 50

BAB V KESIMPULAN DAN SARAN.....c.cctiitiireetseree s 56
5.1, KESIMPUIAN ...t 56
5.2, SANAN ...ttt b e nnes 56
DAFTAR PUSTAKA ..ottt e 57

LAMPIRAN ... 63



