HIDROLISIS PROTEIN HATI ITIK TURI DAN PENGGING DENGAN ENZIM PEPSIN DAN POTENSINYA
SEBAGAI
ANGIOTENSIN CONVERTING ENZYME INHIBITOR
TRI SEPTA WAHYUNINGSIH, Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM.
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR PUSTAKA

Abubakar, A. 2014. Kandungan komponen bioaktif dalam protein susu,
hubungannya dengan kesehatan. Universitas Syiah Kuala. Banda
Aceh.

Adeyeye, E. I, dan S. K. Ayeni. 2014. Comparability of amino acid
composition of whole egg and two fancy meats (heart and liver) of
domestic duck (anas platyrhynchos) consumed in Nigeria. Anal.
Chem. 2(1) : 16-28.

Adler-Nissen. 1986. Enzymic Hydrolysis of Food Proteins. Elsevier Applied
Science Publisher. New York.

Akillioglu, H.G., and S. Karakaya. 2009. Effect of heat treatment and in
vitro digestion on the angiotensin converting enzyme inhibitory of
some legume species. Eur.Food.Res. Technol. 229: 915-921.

Ali, A., dan N. Febrianti. 2009. Performans itik pedaging (local x Peking)
fase starter pada tingkat kepadatan kandang yang berbeda di desa
Laboi Jaya Kabupaten Kampar. J urnal Peternakan . 6(1):29-35.

Anonim. 2011. Molecular facts and figures. Tersedia pada:
http://sfvideo.blob.core.windows.net/sitefinity/docs/defaultsource/biot
ech-basics/molecular-facts-and-figures.pdf?sfvrsn=45634074.
Diakses pada: 23 Juli 2018 pukul 17.30 WIB.

Asadayanti, D.D., B. S. L. Jenie., H. D. Kusumaningrumi., and N.
Nurhidayat. 2010. Peningkatan kadar lovastatin angkak oleh
Monascus purpureus ko-Kultur dengan Endomycopsis burtonii.
Jurnal limu-ilmu Hayati. 10 (3). 313-321.

Badyal, D.K., H. lata., and A.P. Dadhich. 2003. Animal Models of
Hypertension and Effect of Drugs. Indian Journal of Pharmacology.

Baker, K., C. P. Campanile., G. J. Trachte., and M. J. Peach. 1984.
Identification and characterization of the rabbit angiotensin Il
myocardial receptor. Circulation Research. 54 (3).

Balasuriya, B.W.N and H.P.V. Rupasinghe. 2011. Plant flavonoid as
angiotensin  converting enzyme inhibitory in regulation of
hypertension. Functional Food in Healthy and Disease. 5: 172-188.

Berkelman, T., and T. Stenstedt. 1998. 2-Delectrophoresis Using
Immobilized ph Gradient, Principles and Method. Amersham
Bioscience. USA.

Bhat Z. F., S. Kumar., and H. F. Bhat. 2015. Bioactive peptides of animal
origin: a review. J Food Sci Technol. 52(9):5377-5392.

Bio-Rad. 2014. A guide to polyacrylamide Gel Electrophoresis dan
Detections. Bio Rad Laboratories Inc. Bulletin 6040 Rev B. Jerman.


http://sfvideo.blob.core.windows.net/sitefinity/docs/defaultsource/biotech-basics/molecular-facts-and-figures.pdf?sfvrsn=4563407_4
http://sfvideo.blob.core.windows.net/sitefinity/docs/defaultsource/biotech-basics/molecular-facts-and-figures.pdf?sfvrsn=4563407_4

HIDROLISIS PROTEIN HATI ITIK TURI DAN PENGGING DENGAN ENZIM PEPSIN DAN POTENSINYA
SEBAGAI

ANGIOTENSIN CONVERTING ENZYME INHIBITOR

TRI SEPTA WAHYUNINGSIH, Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM.

Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Bunnel, T. 1999. The Effect of “Healing with Intent” on Pepsin Enzyme
Activity. J. Sci. Exp. 13( 2) : 139-148.

Chakrabarti, S., F. Jahandideh., and J. Wu. 2014. Food-derived bioactive
peptides on inflammation and oxidative stress. Biomed Res Int. 1:1-
11.

Chen G. W., J. S. Tsail., and B.S. Pan. 2007. Purification of angiotensin I-
Converting enzyme inhibitory peptides and antihypertensive effect of
milk  produced by protease-facilitated lactic fermentation.
International Dairy Journal. 17: 641-647.

Cho S. S., HK. Lee.,, C.Y.Yu., M. J. Kim,, E. S. Seong., B. K. Ghimire.,
E. H. Son., M. G. Choung., and J. D.Lim. 2008. Isolation and
characterization of bioactive peptides from Hwangtae (yellowish dried
Alaska Pollack) protein hydrolysate. Journal of Food Science and
Nutrition 13: 196-203.

Davis, P.H., and Heywood, V.H. 2003. Basic Methods in Molecular
Biology. 2nd Ed. Conecicut: Appleton & Lange Gehrig JSN, Willmann
DE. Foundation of Periodontics for the Dental Hygienist. Philadelpia.

Dewanti, R., J. H. P. Sidadolog., dan Zuprizal. 2009. Pengaruh pejantan
dan pakan terhadap pertumbuhan itik turi sampai umur delapan
minggu. Buletin Peternakan. 33(2) :88-95.

Dziuba, M., and M. Darewicz. 2006. Food proteins as precursors of
bioactive peptides classification into families. Department of food
biochemistry university of warmia and mazury in Olsztyn.polandia.

Eastwood, M. 1999. Principles of Human Nutrition. Aspen Publisher, Inc.
Maryland.

Febrisiantosa, A., B. .P .Purwanto., I. I. Arief., dan Y. Widyastuti. 2013.
Karakteristik fisik, kimia, mikrobiologi whey kefir dan aktivitasnya
terhadap penghambatan angiotensin converting enzyme (ACE).
Jurnal teknologi dan Industri Pangan. 24(2):147-153.

Ferreira, I. M. P. L. V. O., Pinho, O., Mota, M. V., Tavares, P., Pereira, a.,
Goncalves, M.P., Teixeira, J. a. 2007. Preparation of ingredients
containing an ACE-inhibitory peptide by tryptic hydrolysis of whey
protein concentrates. International Dairy Journal. 17(5):481-487.

Ganiswara, G. S. 1995. Farmakologi dan Terapi. Gaya Baru. Jakarta.

Haslaniza, H. 2010. The effects of enzyme concentration, temperature and
incubation time on nitrogen content and degree of hydrolysis of
protein precipitate from cockle (Anadara granosa) meat wash water.
International Food Research Journal. 17: 147-152

Herna'ndez-Ledesma, B., L. Amigo., M. Ramos., and |. Recio. 2004.
Angiotensin converting enzyme inhibitory activity in commercial
fermented products. Formation of peptides under simulated



HIDROLISIS PROTEIN HATI ITIK TURI DAN PENGGING DENGAN ENZIM PEPSIN DAN POTENSINYA
SEBAGAI

ANGIOTENSIN CONVERTING ENZYME INHIBITOR

TRI SEPTA WAHYUNINGSIH, Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM.

Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

gastrointestinal digestion. Journal of Agricultural and Food Chemistry
52 :1504-1510.

Ismanto. A. 2016. Hidrolisis protein tanduk muda rusa sambar (Rusa
Unicolor) serta potensinya sebagai penurun resiko hipertensi. Jurnal.
Trop.pharm. 3 (3).

Jackson, R. E., dan M. C. Bellamy. 2015. Antihypertensive drugs. BJA E
ducation. 15(6):280-285.

Jamhari., L. M. Yusiati., E. Suryanto., M. N. Cahyanto., Y. Erwanto., and
M. Muguruma. 2013a. Comparative study on angiotensin converting
enzyme inhibitory activity of hydrolysate of meat protein of
indonesian local livestocks. JITAA. 38(1) : 27-33.

Jamhari., L. M. Yusiati., E. Suryanto., M. N. Cahyanto., Y. Erwanto., and
M. Muguruma. 2013b. Purification of angiotensin converting
enzyme inhibitory peptide derived from kacang goat meat protein
hydrolysate. J. Indonesian Trop. Anim. Agric. pISSN 2087-8273,
elSSN 2460-6287.

Jang A., and M. Lee. 2005. Purification and identification of angiotensin
converting enzyme inhibitory peptides from beef hydrolysate. Meat
Sci. 69: 653-661.

Jayasamudera, D. J., dan B. Cahyono. 2005. Pembibitan Itik. Penebar
Swadaya. Jakarta.

Je, J. Y., K. H. Lee., M. H. Lee., and C. B. Ahn. 2009. Antioxidant and
antihypertensive protein hydrolysates produced from tuna liver by
enzymatic hydrolysis. Food research international. 42:1266-1272.

Jumiasih, E. 2017. Potensi hidrolisat protein organ hati itik sebagai agen
penghambat angiotensin coverting enzyme (ACE). Skripsi. Sarjana
Peternakan, Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta.

Jun, K., O.H. Rock, and O.M. Jin. 1996. Chemical composition of special
poultry meat. Chungnam. Taehakkyo.

Katayama, K., Jamhari., T. Mori., S. Kawahara., K. Miake., Y. Kodama., M.
Sugiyama., Y. Kawamura., T. Nakayama., M. Maruyama., and M.
Muguruma. 2007. Angiotensin-lI converting enzyme inhibitory
peptide derived from porcine skeletal muscle myosin and its
antihypertensive activity in spontaneously hypertensive rats. J.
Food Sci. 72: S702- S706.

Ketaren, P. P. 2002. Kebutuhan gizi itik petelur dan itik pedaging. Balai
penelitian ternak. Bogor. Wartazoa. 12(2):37-46.

Kim, E., S. Lee., B. Jeon., S. Moon., B. Kim, B., T. Park., and P. Park.
2009. Purification and characterisation of antioxidative peptides from
enzymatic hydrolysates of venisonprotein. Food Chemistry. 114(4):
1365-1370. doi:10.1016/j.foodchem.2008.11.035



HIDROLISIS PROTEIN HATI ITIK TURI DAN PENGGING DENGAN ENZIM PEPSIN DAN POTENSINYA
SEBAGAI

ANGIOTENSIN CONVERTING ENZYME INHIBITOR

TRI SEPTA WAHYUNINGSIH, Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM.

Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Kristianawati, F., R. lbrahim., dan L. Rianingsih. 2014. Penambahan
enzim yang berbeda pada pengolahan kecap ikan dari isi rongga
perut ikan manyung (Arius thalassinus) terhadap mutu produk.
Jurnal saintek perikanan. 9(2):24-32.

Kurniawati, I. T., dan T. Estiasih. 2015. Efek antihipertensi senyawa
bioaktif dioscorin pada umbi-umbian keluarga dioscorea. Jurnal
pangan dari agroindustry. 3(2):402-406.

Kusumaningrum, G.A., M.A. alamsjah., dan E. D. masithah. 2014. Uji
kadar albumin dan pertumbuhan ikan gabus (Channa striata) dengan
kadar protein pakan komersial yang berbeda. 6(1):25-29.

Laemmli, U. K. 1970. Cleavage of structural proteins during the assembly
of the head of bacteriophage T4. Nature 227(5259): 680-685.

Li, G. H., M. R. Qu., J.Z. Wan., and J. M. You. 2007. Antihypertensive
Effect of rice protein hydrolysate with in vitro angiotensin i-converting
enzyme inhibitory activity in spontaneously hypertensive rats. Aia
Pacific J Clin. Nitr. 16:275-280.

Li.Y., and J. Yu. 2014. Research progress in structure-activity relationship
of bioactive peptides. J Med Food. 18(2):147-156.

Liu, J.B., Z.P. Yu, W.Z. Zhao., S.Y. Lin., E.L. Wang., Y. Zhang., H. Hao.,
Z.Z. Wang., and F.Chen. 2010. Isolation and identifikasi of
angiotension-converting enzyme inhibiting peptide from egg white
protein hydrolysates. Food Chem. 122:1159 — 1163.

Lowry, O. H., N. J. Rosebrough., A. L. Farr.,, and R. J. Randall. 1951.
Protein measurement with the phenol reagent. J. Biol. Chem.
193:265-275.

Mahmudah, L. 2008. Efek pemberian kombucha coffee terhadap struktur
histologi hepar tikus putih (Rattus norvegicus L.) yang diindikasi
glukosa. Skripsi. Sarjana Pendidikan Biologi, Fakultas Keguruan limu
Pendidikan, Universitas Muhammadiyah Surakarta. Surakarta.

Mansjoer, A. 2009. Kapita Selekta Kedokteran. Media Aesculapius UlL.
Jakarta.

Mickelson, R., and E. Corton. 2004. Bioanalytical chemistry. Hoboken.
New Jersey. John Wiley & Sons, Inc.

Mine, Y and F. Shahidi. 2006. Nutraceutical proteins and peptides in
health and disease. CRC Press. Boca Raton.

Minervini, F. F. A., C. G. Rizzello., P. F. Fox., V. Monnet., and M. Gobbetti.
2003. Angiotensin I-converting-enzyme-inhibitory and antibacterial
peptides from Lactobacillus helveticus PR4 proteinase-hydrolyzed
caseins of milk from six species. Applied and Environmental
Microbiology. 69:5297-5305.


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/5432063
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/5432063

HIDROLISIS PROTEIN HATI ITIK TURI DAN PENGGING DENGAN ENZIM PEPSIN DAN POTENSINYA
SEBAGAI
ANGIOTENSIN CONVERTING ENZYME INHIBITOR

TRI SEPTA WAHYUNINGSIH, Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM.

UNIVERSITAS ) . . . . . . .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Nakamura. Y., M. Yamamoto., K. Sakai., A. Okubo., S. Yamazaki., and T.
Takano. 1995. Purification and characterization of angiotensin
Iconverting enzyme inhibitors from sour milk. Journal of Dairy
Science 78 : 777-783

Noerhadi, M. 2008. Hipertensi dan pengaruhnya terhadap organ tubuh.
Jurnal Medikora. 4(2): 1-18.

Oates J. A., dan Brown N. J. 2001. Antyhipertensive agents and drugs
therapy of hypertension. The Pharmalogical basis of Theurapeutics.
New York.

Padmawinata, K. 1996. Pengendalian Hipertensi. Institut Teknologi
Bandung. Bandung.

Poedjiadi . A., dan F. M. T. Supriyanti. 2006. Dasar-dasar Biokimia.
Jakarta. Universitas Indonesia.

Purbasari, D. 2008. Produksi dan karakterisasi hidrolisat protein dari
kerang mas ngur (Atactodea striata). Skripsi. Fakultas Perikanan dan
llImu Kelautan Institut Pertanian Bogor.

Purwanto, M.G.M. 2014. Perbandingan analisa kadar protein terlarut
dengan berbagai metode spektroskopi uv-visible. Jurnal ilmiah dan
sains teknologi. 7 (2):64-71

Purwoko, T., dan Noor., S.H. 2007. Kandungan protein kecap manis tanpa
fermentasi moromi hasil fermentasi Rhizopus oryzae dan R.
oligosporus. Biodiversitas. 8(2):223-227.

Quiros, A., B. Hernandez-Ledesma., M. Ramos., L. Amigo., and |. Recio.
2005. Angiotensin-converting enzyme inhibitory activity of peptides
derived from caprine kefir. J Dairy Sci 88:3480-3487. DOI:
10.3168/jds.S0022-0302(05)73032-0.

Rahmawati, F. 2017. Hidrolisat protein daging itik Mojosari dan itik
Magelang sebagai penghambat Angiotensin converting enzyme.
Sarjana Peternakan, Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta.

Riskawati, E. 2006. Komposisi kimia daging dan kulit paha itik lokal jantan
yang diberi pakan menggunakan tepung daun beluntas (Plucea
Indica. L). Skripsi. Sarjana Peternakan, Fakultas Peternakan, Institut
Pertanian Bogor. Bogor.

Rokhani, A. F. 2011. Ayo Selamatkan Itik Pengging, Sebuah Plasma
Nutfah di Kabupaten Boyolali. Tersedia pada:
http://cybex.pertanian.go.id/materilokalita/detail/1548. Diakses pada:
15 Mei 2018 pukul 06.24 WIB.

Rosdianti, 1. 2008. Pemanfaatan enzim papain dalam produksi hidrolisat
protein dari limbah industri minyak kelapa. Thesis. Fakultas
Matematika dan Iimu Pengetahuan Alam. Institut Pertanian Bogor.
Bogor.



http://cybex.pertanian.go.id/materilokalita/detail/1548

HIDROLISIS PROTEIN HATI ITIK TURI DAN PENGGING DENGAN ENZIM PEPSIN DAN POTENSINYA
SEBAGAI

ANGIOTENSIN CONVERTING ENZYME INHIBITOR

TRI SEPTA WAHYUNINGSIH, Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM.

Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Saiga, A., T. Okumura., T. Makihara., S. I. Katsuda., F Morimatsu., and T.
Nishimura. 2006. Action mechanism of an angiotensin |-converting
enzyme inhibitory peptide derived from chicken breast muscle.
Journal of Agricultural and Food Chemistry. 54:942-945.

Saleh, E. 2004. Pengelolaan ternak itik di pekarangan rumah. Jurusan
Peternakan, Fakultas Pertanian. Universitas Sumatera Utara

Sarjono., R. Harwono., dan E. Winarti. 2005. Agribisnis Itik Turi Bantul.
Balai Pengkajian Teknologi Pertanian Yogyakarta. Yogyakarta.

Stryer, L. 2000. Biokimia Vol I. Edisi 4. Jakarta. EGC.

Sugiharsono, A. C., L. D.A. R. Dewanti., dan E. Sulistyani. 2014. Analisis
profil protein ekstrak biji mimba (Azadirachta Indica A. Juzz) dengan
pemanasan basah sebelum ekstraksi melalui metode SDS-PAGE.
Fakultas Kedokteran Gigi Universitas Jember. Jember.

Suryana. 2011. Karakterisasi Fenotipik dan Genetik Itik Alabio Dan
Pemanfaatannya di Kalimantan Selatan Secara Berkelanjutan.
Disertasi. Sekolah Pascasarjana Institut Pertanian Bogor. Bogor.

Tavano, O. L. 2013. Protein hydrolysis using proteases: an important tool
for food biotechnology. Review. J Molecular Catalysis B: Enzymatic.
90:1-11.

Toro, M. A. N. D., and F. L. G. Carreno. 2002. Evaluation of the Progress
of Protein. Current Protocols in Food Analytical Chemistry.

Wade, A., D.N. Hwheir., and A. Cameron. 2003. Using a problem
detection study (PDS) to identify and compare health care privider
and consumer views of antihypertensive therapy. Journal of Human
Hypertension. 17(6): 397.

Wijesekara, I, and S. K. Kim. 2010. Angiotensin | converting enzyme
(ACE) Inhibitor from marine resources: Prospects in the
pharmaceutical industry. Mar. Drugs. 8:1080-1093.

Winarno. 1997. Kimia Pangan dan Gizi. PT. Gramedia. Jakarta.

Wulandari, D., Sunarno., dan T. R. Saraswati. 2015. Perbedaan
somatometri itik tegal, itik magelang dan itik pengging. BIOMA. 17(2).

Yuliatmo, R. 2015. Hidrolisis protein cakar ayam kampung dengan enzim
protease dari bacillus cereus untuk meningkatkan kemampuan
antihipertensi. Tesis. Sarjana Peternakan Fakultas Peternakan,
Universitas Gadjah Mada, Yogyakarta.

Zhidong, L., G. Benheng., C. Xuezhong., L. Zhenmin., D. Yun., H.
Hongliang., and R. Wen. 2013. Optimisation of Hydrolysis Conditions
for antioxidant hidrolysate production from whey protein isolates
using surface methodology. Agric food res. 52:53-65.



