KONJUGASI KONSENTRAT PROTEIN BLONDO-MALTODEKSTRIN: PENGARUH WAKTU REAKSI
DAN RASIO KONSENTRAT

PROTEIN:MALTODEKSTRIN TERHADAP SIFAT EMULSI

UNIVERSITAS RIZQI WAHYU HABIBAH, Dr. Ir. Chusnul Hidayat ; Prof. Dr. Ir. Umar Santoso, M.Sc.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI
HALAMAN JUDUL....coiiiiiiiiiiiiiice e i
HALAMAN PENGESAHAN ...ttt ii
HALAMAN PERNYATAAN ...t iii
KATA PENGANTAR ....ooiiiiiiiiite et iv
DAFTAR ISL. ittt s vi
DAFTAR TABEL.....ooiiiiiiiceee ettt s iX
DAFTAR GAMBAR ..ottt X
DAFTAR LAMPIRAN ...ttt Xii
INTISARL ..ttt s n e xiii
ABSTRACT ... Xiv
PENDAHULUAN ....oooiiiiiiic st 1
1.1 Latar BelaKang .......coccueviiiiiiiiiiiieeieeeeeeeeeee ettt 1
1.2 Rum usan Masalah ..o 4
1.3 Tujuan Penelitian..........cccoocviiiiiiiiiiiiiiiiiii e 4
1.4 Manfat Penelitian...........ccccovviiviiiiiiiiiiiiiiii 4
TINJAUAN PUSTAKA ..ot 5
2.1 BIONAO i 5
2.2 MaltodeKSIIn......couiiiiiiiiiiiiii 7
2.3 PrOEIN vttt 8
2.4 Reaksh KONJUZAST....eeiiiiiiiiiiiiiiieeeiiee ettt 9
2.5 Faktor yang mempengaruhi reaksi konjugasi.........ccoccevveeniiiiiiniiineennennn 12
2.6 EMUISI..ociiiiiiiiiiicic 13
2.7 EMUISTIIET ettt s 14
2.8 HIPOLESIS ..ottt e 17
METODE PENELITTAN.......oiiiiiiie e 18

Vi



KONJUGASI KONSENTRAT PROTEIN BLONDO-MALTODEKSTRIN: PENGARUH WAKTU REAKSI
DAN RASIO KONSENTRAT

PROTEIN:MALTODEKSTRIN TERHADAP SIFAT EMULSI

UNIVERSITAS RIZQI WAHYU HABIBAH, Dr. Ir. Chusnul Hidayat ; Prof. Dr. Ir. Umar Santoso, M.Sc.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

3.1 BANAN .o e 18
3.2 ALAL it 18
3.3 Tempat dan waktu penelitian ..........coceeveiriiiiiieniiinee e 18
3.4 Tahapan Penelitian ........ccccovcveeeiieeiiieeeiiee e sttt e e e s sreessaaeeens 19
3.4.1 Defatting blondo ..........ooceeiiiriiiinieieereeeeee e 19
3.4.2 Analisa sifat fisikokimia blondo..........ccceoveiiiiiiiiiiiieecee 20
3.4.3 Reaksi KONJUZAST ...veevuvieiieniieeiieeee et 26
3.4.4 Pengujian kadar protein terlarut dan karakteristik emulsi .................... 27
3.5 DIZram ALT .eoeeeeiiiiieieceeceee e e 30
3.5.1. Penentuan waktu reaksi terbaik ...........cccoovviiiiiiiiiini 30
3.5.2 Penentuan ratio blondo:maltodekstrin terbaik (b/b) .......ccceeeeeeeeeeeeennnn. 31
3.6 Rancangan Percobaan............cccocviiiiiiiiiiiiiciicceeee 32
HASIL DAN PEMBAHASAN ......ooititieeeet ettt 33
4.1 Sifat Fisikokimia blondo defatting ............cccccveeeiiiiniiiiniiinniieec e, 33
4.2 Penentuan pH isoelektris blondo.........cccccueveviiiiiiiiniiiiniiiiiee e, 35
4.3 FTIR dan penentuan panjang gelombang dengan analisis DUV................. 36
A3 FTIR et 36
4.3.2 Penentuan panjang gelombang dengan analisis DUV ................c.e... 39
4.4 Pengaruh waktu reaksi terhadap konjugasi via reaksi maillard................... 40
4.4.1 Pembentukan SCATff DASe .........c..coovueieiieiniiiieiiieeieeeeeeee e 40
4.4.2 Pembentukan melanoidin dan browning indeX.........ccccceeevveernieerineenne 41
4.4.3 Protein terlarut pada pH iSOCIEKLIIS ....ccuveervieiriiiiiriieirieeerieeeiee e 42
4.4.4 Sifat €mulSi ...cc.ooceiiiiiiiiiiii 43
4.4.5 Ukuran partikel ........cccccovviiiiiiniiiiiiiiciceee e 45
4.5 Pengaruh rasio konsentrasi protein:maltodekstrin terhadap konjugasi via reaksi
MATIATA .. e 46
4.5.1 Pembentukan SCAiff DASe .........c.coovueeeviiiniiiieiieieieeeee e 46
4.5.2 Pembentukan melanoidin dan browning indeX.........cceccceevvveernieernnennns 48
4.5.3 Protein terlarut pada pH 1S0€leKtris .......ccoocvviviiiiiiiiiniiiiiiii 49

Vii



DAN RASIO KONSENTRAT
PROTEIN:MALTODEKSTRIN TERHADAP SIFAT EMULSI
UNIVERSITAS RIZQI WAHYU HABIBAH, Dr. Ir. Chusnul Hidayat ; Prof. Dr. Ir. Umar Santoso, M.Sc.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

4.5.4 Sifat @MUIST ...veeeierieeieceee e 51
4.5.5 UKuran partikel .........occoviviiiiiniiiiiineeececceeeee e 53
PENUTUP ..ottt s 55
5.1 KeSTMPUIAN ...ttt s s s 55
5.2 SATAN . e 55
DAFTAR PUSTAKA ...ttt s 56
LAMPIRAN ...ttt 65
Lampiran 1. Hasil Analisa sifat fisikokimia blondo..........cccccceevviiiniienniennnen. 65

Lampiran 2. Hasil penentuan Panjang gelombang optimum dengan analisis DUV

Lampiran 3. Hasil uji pengaruh waktu reaksi terhadap sifat emulsi ................. 66

Lampiran 4. Hasil uji pengaruh rasio konsentrat protein blondo : maltodekstrin

terhadap Sifat @mMuUlSI........cceeriiiiiiiiiiii 69
Lampiran 5. Hasil Analisa StatiStiK.........ccccovvviiiiiiiniiiiiiiiiicecec e, 72
Lampiran 6. Kurva standar BSA .........oooiiiiiiiii e 87
Lampiran 7. Skema alat.........coccoviviiiiiiiiiiiiiiiiice 88

viii

KONJUGASI KONSENTRAT PROTEIN BLONDO-MALTODEKSTRIN: PENGARUH WAKTU REAKSI



